Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan:

YEMLERIN PiYASAYA ARZI VE KULLANIMI HAKKINDA YONETMELIGIN
23 UNCU MADDESININ BiRiNCi FIKRASINA GORE HAZIRLANMISTIR.

YEM MADDELERiI KATALOGU
BOLUM A

Genel Hiikiimler

(1) Bu katalog yem igletmecileri tarafindan istege bagh olarak kullanir. Ancak Boliim C” de listelenen bir yem
maddesinin adi o yem maddesi i¢in katalogda belirtilen islem ya da tanimlamalara uygun olmasi halinde kullanilabilir.

(2) Bu katalogdaki bir yem maddesini kullanacak olan yem igletmecisi, bu Yonetmeligin besinci maddesinde
belirtilen yem giivenlirligi ve piyasaya arz ile ilgili hiikkiimleri yerine getirmelidir.

(3) Yem hijyeni mevzuatinda belirtilen iyi uygulama kurallarina uygun olarak yem maddeleri maksimum
miktarlar1 belirtilmedigi siirece liretim prosesinden ya da isleme yardimcilarindan kaynaklanan kimyasal bulagmalardan ari
olmalidir.

(4) Bir yem maddesinde botanik saflik en az %95 oraninda olmahdir. Uretim sirasinda bir énceki iiretim
isleminden arta kalan yagli meyveler ile diger yagli tohum kalintilar ile bulagiklik, her bir yagh tohum veya meyve ¢esidi
icin, % 0,5’1 gegmemelidir. Bu genel kurallardan ayr1 olarak Boliim C’de yer alan yem maddeleri listesinde farkli 6zel
diizeyler belirlenebilir.

(5) Bir yem maddesine uygulanan iglemi belirtmek igin B6liim B’nin son siitununda verilen genel adlandirma ya
da 6zelligi yem maddesinin adina eklenebilir.

(6) Eger bir yem maddesinin {iretim prosesi 0 yem maddesi igin katalogda belirtilen prosesden farkli ise ilgili
yem maddesi tanimlanirken proses de belirtilmelidir.

(7) Bazi yem maddelerinin benzer isimleri olabilir. Bu benzer isimler Bolim C’de verilen yem maddelerinin
adinin yaninda parantez iginde verilebilir.

(8) Boliim C’de listelenen yem maddelerinin ticari degerini vurgulamak i¢in “yan riinler” yerine “iirin” tabiri
kullanilabilir.

(9) Bir bitkinin B6liim C’deki yem maddeleri listesine ilk kez girmesi halinde o bitkinin tanim kisminda botanik
ad1 belirtilir.

(10) Katalogda yer alan bir yem maddesi igin besin maddeleri ile ilgili istenen zorunlu bildirimler, esas olarak o
yem maddesinin 6zel bir besin maddesi bakimindan zengin olmasindan ya da {iretim prosesinin o iriiniin besin
karakteristiklerini degistirmesinden dolay1 yapilir.

(11) Bu Yonetmelik EK-1’in 5 ve 6 numarali maddeleri ile EK-5 daki yem maddeleri igin belirlenen zorunlu
bildirimler asagida belirtilen sekilde de yapilabilir.

a) Bolim C’de verilen besin maddeleri i¢in zorunlu bildirimler bu Yénetmeligin EK-5 ‘sinda belirtilen zorunlu
bildirimlerin yerine gegebilir.

b) Eger Bolim C’de yem maddesinin karsisinda besin maddelerinin zorunlu bildirimi ile ilgili kismin bos
birakilmasi durumunda EK-5’da zorunlu bildirimi istenmis olsa bile bu besin bilesenlerinin etikette bildirimi zorunlu
degildir. Ancak Boliim C’de zorunlu bildirimlerde hidroklorik asitte ¢éziinmeyen kiil ile ilgili bir diizey verilmemisse ve
hidroklorik asitte ¢éziinmeyen kiil oran1 %2,2 yi astyorsa bu oran belirtilmelidir.

c) Eger Boliim C’de zorunlu bildirimler kisminda bir ya da daha fazla rutubet seviyeleri belirtilmisse bu seviyeler
EK-1’in 6 numarali maddesi yerine kullanilabilir. Eger rutubet % 14’iin altinda ise belirtilme zorunlulugu yoktur. Bolim
C’de rutubetin belirtilmedigi durumda EK-1’in 6 numarali maddesi uygulanir.

(12) “Teknik kalite” yem mevzuatinda belirtilen hususlara uygun olarak kontrollii bir sekilde kimyasal ya da
fiziksel islem sonucu tiretilen iiriinii ifade eder.

(13) Yem isletmecisi bir yem maddesi igin Bolim C’de tanimlama siitinundaki agiklamalarda belirtilen
ozelliklerden daha fazla ozellikler tasidigna dair birtakim iddialarda bulunuyorsa bu Yonetmeligin 12 nci maddesinde
belirtilen iddiali yemlere dair hiikiimlere uymak zorundadir, Ozel besleme amaci tasimasi halinde bu Yénetmeligin 9 uncu
maddesinde belirtilen 6zel besleme amagli yemler ile ilgili hiikiimlere uymak zorundadir.



BOLUM B

TERMINOLOJI
Islem Tanimlama Genel adlandirma / 6zellik
Q) () (©) (4)
1 Hava ile ayirma Hava akimu yolu ile pargaciklara ayirma iglemi Hava ile ayrilmig

Bir dane yi1gininin hava akimi yoluyla taginmasi sirasinda

2 | Aspirasyon tozun, ince pargaciklarin ve yapistk ince dane | Aspirasyon yapilmig
parcaciklarinin uzaklastirilmasi islemi
Dogal  enzimlerin  denature  edilmesi,  dokularin
Tsil iglem ile agartma yumu§at11mas1 ve ham aromanin uzaklastm.ln.lam i;iq bir .
3 - organik maddenin kaynatma ya da buharda pisirme gibi 1s1l | Isil islemle agartilmig
(Blanching) . . <
isleme tabi tutulmasi ve devaminda soguk suya daldirma
suretiyle pisirme igleminin durduruldugu bir iglem.
4 Agartma Dogal renginin giderilmesi Agartilmig
(Bleaching)
Uriiniin korunmasma yardimec1 olmak icin 1sty1 ortam
5 | Sogutma 1s1s1nin altina diisirmek fakat donma noktasinin iizerinde | Sogutulmus
tutmak
6 | Dograma Bir ya da daha fazla bigak kullanarak parca biilyiikliigiinii | Dogranmis
azaltmak
7 | Temi Tas gibi objelerin ya da bagli olmayan saman, kabuk, | Temizlenmis/Ayiklanmig
emizleme
yabanci ot pargalariin uzaklagtirilmast
8 | Konsantrasyon _Su \_/e/ve_ya diger yapilarin uzaklastirilmas: suretiyle belirli | Konsantre
igeriklerin artirilmast
9 | Yogunlagtirma Bir maddenin gaz halinden sivi hale gegmesi Yogunlagmig
.. Yem maddelerinin fiziksel ve kimyasal &zelliklerini
10 | Pigirme . . .
degistirmek amaciyla 1s1l islem uygulanmasi Pigirilmis
11 | Ezme Bir ezici vasitasiyla parga biyiikliigiinii azaltmak Ezilmig
S1v1 bir soliisyondan kat1 kristaller olusturarak saflastirma.
12 | Kristalizasyon Sivi igindeki yabanci bulasgik maddeler ¢ogunlukla | Kristalize
kristallerin igneli yapisina baglanamaz.
Tahil, tohum, meyve, kabuklu kuru yemis ve diger | Kabugu ayrilmis, kismen
13 Kabuk ayirma iirtinlerin dig kabuklarinm kismen ya da tamamen ayrilmasi | kabugu ayrilmig
(Dekortikasyon)
14 | Soyma Baklagil, tahil daneleri ve tohumlarin dis zarlarinin | Soyulmus
genellikle fiziksel iglemler ile uzaklastirilmasi
15 | Pektinsizlestirme Bir yem maddesinden pektinin ektrakte edilmesi Pektinsizlestirilmis
16 | Nem ¢ikarma Nemin ¢ikarilmasi iglemi Nemi ¢ikarilmig
Yiizeydeki yapiskan tabakanin uzaklagtirilma islemi
17 | Styirma (Desliming) Siyrilmis
Melas veya diger seker i¢eren maddelerden mono ve
18 disakkaritlerin kimyasal ya da fiziksel yontemlerle kismen | Sekersiz, sekeri kismen
Sekerin giderilmesi | veya tamamen giderilmesi islemidir. giderilmis
e Toksik bulasanlarin yok edilmesi veya konsantrasyonunun
19 | Detoksifikasyon azaltilmasi iglemi Detoksifiye edilmis
20 | Damitma Kaynatma ve buharin bagka bir kap i.qine yogunlastlrllarak Damuitilmig
aktarilmast ile sivilarin ayrigtirilmasi iglemi
21 | Kurutma Dogal ya da yapay yolla suyun uzaklastiriimasi Kurutulmus (Giineste ya da
yapay olarak)
29 | silolama Yem maddelerini bir koruyucu ekleyerek ya da silaj
katkilar1 ile havasiz ortamda bir siloda saklama Silolanmig
23 | Buharlagtirma Su igeriginin azaltilmasi Buharlagtirilmis
24 | Espansiyon !sﬂ"is_l'ervr_l yoluyla iiriin igindeki suyun aniden buharlasmasi | Ekspande
ile @irliniin parcalanmasi
25 | Ekspelling Presleme yoluyla yagin uzaklastirilmasi Ekspeller/kek
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Belirli maddelerden organik ¢6ziicii ile yagin ¢ikarilmasi
veya sulu ¢oziiciilerle seker ya da suda ¢oziinebilen diger

Ekstrakte edilmis/ kiispe

26 | Ekstraksiyon bazi maddelerin ayrilmasi Melas/posa
Isil islem yoluyla iiriin i¢indeki suyun aniden buharlagmasi

27 | Ekstruzyon ile triiniin pargalanmasi ve bir delikten gecerek iiriiniin | Ekstrude
6zel bir gekil almast
Maddelerin kimyasal yapilarini/6zelliklerini degistirebilen

28 | Fermantasyon bakteri, mantar, maya gibi mikroorganizmalarin maddeler | Fermente olmusg
tizerinde {iretildigi ya da kullanildig: bir iglem

29 | Filtrasyon Bll" sivinin gozenekli bir o.r‘camdan veya t'abakadan Filtre edilmis
gecirilerek sivi ve kati maddeleri ayrigtirma iglemi

30 PuI'Cuk haline Su ve 1s1 ile muamele edilen bir maddeyi silindirle ezme. Ezilmis (pulcuk)

getirme

Kuru danelerin parga biiyiikliigiinii azaltma ve bilesenlerine

31 | Un haline getirme ayrilmayr kolaylastirmak igin fiziksel olarak islenmesi Un, kepek, razmol, yem

(basglica un, kepek ve razmol)

Bir elek vasitasiyla yem maddesi pargaciklarinin ayrilmasi

32 | Eleme ve/veya hava akimi ile muamele edilerek hafif pargalarin | Elenmis
uzaklastirilmasi
33 | Pargalama Bir yem maddesini pargalara ayirma islemi Pargalanmig
34 | Kizartma Yem maddelerinin yagda pisirilmesi iglemi Kizartilmig
Genellikle jelleme ajanlari kullanilarak jel ya da jel benzeri
35 | Jelleme : : : .
bir madde haline getirme Jellesmis
. Ozel ve stabil bir parga biiyiikliigiinii elde etmek i¢in yem
36 | Graniilasyon maddelerine uygulgnafl isleilu © - Graniil
Ogiitme / Kuru ya da yas yontemle katt yem maddelerinin parca
37 | Degirmenden biiyiikliiglinii azaltma Ogiitiilmiis veya cekilmis
gecirme
38 | Isil islem Ozel kosullar altinda 1s1l islem uygulamasi Is1l iglem uygulanmis
Bir  katalizér  kullanarak  sabunlagmamig  yaglarn
39 | Hidrojenasyon sabunlagmis yaglara ya da serbest yag asitlerine | Hidrojene edilmis, kismi

doniistiirmek veya sekerleri analog pargalara indirgemek

hidrojene edilmig

Su ve enzim ya da asitler/alkaliler ile uygun bir sekilde

40 | Hidroliz muamele edilerek molekiiler yapinin kiigiiltiilmesi Hidrolize edilmis
41 | Sivilagtirma Kat1 ya da gaz halinden sivi hale gegis Swvilastirilmig
Mekanik araglar kullanilarak siklikla su ya da diger
42 | Maserasyon stvilarim bulundugu  ortamda yem  maddelerinin | Maserasyon uygulanmis
biiyiikliigliniin azaltilmasi
Nigastanin ~ fermente  olabilir  karbonhidratlara  ve
43 M proteinlerin peptid ve amino asitlere yitkimini saglayabilen | Maltlanmig
altlama - . . -
ve danelerde dogal olarak var olan enzimlerin aktive
olmasi i¢in danelerin ¢imlendirilmesini baglatma iglemi
44 | Eritme Is1l islem uygulanarak kat1 halden sivi1 hale gegis Eritilmis
45 | Mi . Kati madde parcaciklarinin ortalama capint mikrometre | Mikronize edilmis
ikronizasyon

diizeyine diigiirme islemi

Kisa bir sure i¢in kaynatarak kismi olarak pigirme islemi

46 | Az pisirme Az pismis
Zararli mikroorganizmalar1 yok etmek igin belirli sicaklikta

47 | Pastorizasyon belirli bir siirede 1s1l islem uygulama ve sonrasinda hizla | Pastorize
sogutma
Meyve ve sebzelerin kabuk ya da zarlarinin soyulmast

48 | Kabuk soyma Soyulmug
Bir diskten baski ile gegirerek sekil verme

49 | Peletleme Pelet
Kavuzu alinmis danelerin parlatilmasi. Donen bir tamburda | Parlatilmig

50 | Parlatma . A Iy
pirince parlak ve agik bir goriiniim kazandirilmasi gibi.

On jelatinlestirme leastanm soguk sydg sisme ozelllglnl gelistirmek icin O.n. J.elat‘mlestlrllmls,
51 nisasta yapisinin degistirilmesi islemidir. sigirilmig
52 | Presleme Kat1 maddelerden yag, su veya meyve suyu gibi sivilarin

fiziksel olarak uzaklastirilmasi

Expeller / kiispe (yagh yem
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maddeleri igin)

Posa, sal¢a (meyve vs. gibi
iriinler i¢in)

Preslenmis posa (seker
pancart i¢in)

53

Rafinasyon

Fiziksel ya da kimyasal islemler ile istenmeyen yapilarin
ya da kirliligin kismen ya da tamamen uzaklastirtlmasi

Rafine, kismi rafine

54

Kavurma

Yem maddelerinde dogal olarak var olan antinutrisyonel
faktorleri  azaltmak  ve/veya  rengi iyilestirmek,
sindirilebilirligi gelistirilmek i¢in kuru bir ortamda 1sil
islem uygulamak

Kavrulmus

55

Silindir ile ezme

Bir ¢ift silindir
maddelerini
azaltmak

arasindan dane yemler
gecirmek  suretiyle parca

gibi yem
biiyiikligiinii

Silindir ile ezilmis

Besin maddelerinin rumende yikimmi &nlemek amaciyla

Rumen fermantasyonundan

Rumen .
56 | fermantasyonundan 181, basmg, buhar kullanarak ya da bunlarin blrhkte korunmus
K kullanimi ile uygulanan fiziksel islemler ve/veya isleme
oruma .
yardimcilari vasitasiyla uygulanan iglemler
Farkli biyiikliikteki parcalarin  ayrilmast igin yem
57 | Elekten ge¢irme maddelerini sarsak elekten gecirme ya da elege dokme | Elenmis, ayrilmis

islemi

58

Kaymagin alimmasi

Mekanik araglar ile bir sivinin istte kalan tabakasinin

Kaymagi alinmig

(Skimming) ayrilmast. Siit yaginin alinmasi gibi.
Yem maddelerini diiz pargalar seklinde kesme
59 | Dilimleme Dilimlenmis
Genellikle tohumlar gibi yem maddelerinin pisirme
zamanini azaltmak, dig kabugun atilmasimi kolaylastirmak
Islatma / Suya filizlenme baglamasi i¢in su emilimini kolaylastirmak ya da | Islanmis
60 o L W1
batirma dogal olarak var olan antinutriyonel faktorlerin
konsantarsyonunu azaltmak amaciyla yem maddelerinin
islatilarak yumusgatilmasini saglama
Spreyleme yaparak bir sivinin nem miktarint diigiirme ya
61 | Sprey kurutma da dumanlama ile sicak havayr ugurarak yem maddesi | Sprey kurutulmus
yiizeyini artirma
62 | Buharda pisirme Sindirilebilirligi artirmak amactyla Buharda pismis

1sitma ve pisirme i¢in basingli buhar kulllanma isi

Genellikle yagli tohumlara kuru 1s1 kullanilarak uygulanan

63 | Kuru 1sitma pisirme islemi. Dogal olarak var olan antinutrisyonel | Kuru isitilmig
faktorlerin azaltilmasi ya da yok edilmesi igin
64 | Ultrafiltrasyon Sadece kiigiik molekiillerin gegebilecegi bir membrandan

sivilarin filtre edilmesi

Ultrafiltre edilmig




BOLUM C
Yem maddeleri listesi

1. Tahil daneleri ve bunlardan elde edilen iiriinler

No Ismi Tanimi Zorunlu bildirimler
111 Arpa Hordeum vulgare L. Daneleri. Rumen Varsa rumende
o P fermantasyonundan korunmus olabilir korunma metodu
o Ogiitiilmiis ya da kirilmug arpanin sicak ve nemli bir .
112 Arpa, sisirilmis ortamda basing altinda tutulmasi ile elde edilen iiriin Niasta
Nisasta, >10% ise
1.13 Kavrulmug arpa Kavurma islemi uygulanmis arpa . )
Ham protein, >15% ise
Kavuzu alinmig arpanin buharla muamele edilerek bir | Nisasta,
. silindirden gegirilmesi ile elde edilir. Bir miktar
114 Arpa ezmesi kavuz da igerebilir. Rumen fermantasyonundan Varsa rumende
korunmus olabilir korunma metodu
Arpa nisasta {iretimi sirasinda elde edilen {iriin. Ham seliiloz
1.15 Arpa seliilozu Cogunlukla seliiloz icermekle beraber endosperm . .
pargalar1 da igerebilir Ham protein, >10% ise
Ham seliiloz
Arpa danelerinin kuru 6giitme, eleme ve kavuz .
116 Arpa kavuzu ayirma isleminden sonra elde edilen iiriin Ham protein, >10%
Ise
Elenmis, kavuzu alinmis arpanin soyulmus arpa, .
. irmik veya una islenmesi sirasinda elde edilen triin. Ham seliiloz
1.17 Arpa razmoli N :
Esas olarak kiiciik dis kabuk pargalari ile endosperm Nisasta
parcalarindan
: Ham seliiloz
118, Arpa proteini A;_;;ade?l Plsasta velkepkek ayn.ld:iktan lsonra elde
edilen iirtin. Esas olarak proteinden olusur. Nisasta
Nem, <%45 veya >%60
ise
_ _ Arpvadan nisasta ayrlldlktan sonra elde edllep lrtin. Nem <9645 ise:
1.19. Arpa protein yemi Cogunlukla protein ve endosperm pargalari igerir.
Kurutulmus olabilir. - Ham protein
- Nisasta
1.1.10. Arpa ¢oziiniirleri Arpadan, protein ve n1§?§Fan1n yas ekstraksiyonu Ham protein
sonrasinda elde edilen iiriin.
Kavuzu uzaklastirilmis arpanin elenmis danelerinden
o un tiretimi sirasinda elde edilen iiriin. Esas olarak dig .
1111 Arpa kepegi kabuk pargalari ve endospermi bilyiik oranda Ham seliiloz
uzaklagtirilmis olan dane pargalarindan olusur.
. . S Eger nem >%50 ise:
1112, Sivi arpa nisastast Arpadan msgsta tiretiminden elde edilen ikincil
nisasta fraksiyonu. - Nisasta
Malt iiretimi isleminden 6nce ayrilan, kiigiik malthik Ham seliiloz
1.1.13. Maltlik arpa elek alt1 arpa daneleri ve maltlik arpa kiriklarindan olusan, } _
maltlik arpanin temizlenmesinden elde edilen iriin. Ham kiil, >%2,2 ise
1.1.14. Maltlik arpa ve malt tozlari Dane aktarim iglemleri sirasinda ¢ekilen tahil tozlart Ham seliiloz
1.1.15. Maltlik arpa Kavuzlar: Maltlik arpanin temlzlenmeg}nfien elde edilen, kavuz Ham seliiloz
ve toz pargalarindan olusan tiriin.
Nem, <%65 veya >%88
ise
Arpadan etanol {iretimi esnasinda elde edilen {iriin.
1116 Arpa damitma katilari, yas Distilasyondan elde edilen kati1 yem pargalari igerir. Nem <%65 ise:
-Ham protein
1.1.17. Arpa damitma ¢oziiniirleri, yag | Arpadan etanol iiretimi esnasinda elde edilen tiriin. Nem, <%45 veya

Distilasyondan elde edilen ¢oziiniir fraksiyonlar

>0%70 ise
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igerir.

Nem <%45 ise:

- Ham protein

Cimlendirilmis hububatlardan elde edilen,

1.1.18. Malt (1) kurutulmus, 6giitlilmiis ve/veya ekstrakte edilmis
Maltlik tahillarin ¢imlendirilmesi ve malt temizleme
et ] islemlerinden elde edilen, kokgiikler, tahil tozlari,
1119 Malt, kdkgiikleri () kavuzlar veya ¢imlendirilmis tahil danelerinin kiigiik
kiriklarindan olusan tirlin. Ogiitiilmiis olabilir.
121 Misir () Zea mays L. ssp. mays daneleri. Rumen Varsa, rumende
o fermantasyonundan korunmus olabilir. koruma metodu
Kabugu uzaklastirilmis misir danelerine buhar
1.2.2. Misir ezmesi uygulanmasi ve silindir ile sikistirilmast ile elde Nisasta
edilen tirtin. Diisiik oranda musir kabugu icerebilir.
Misirdan un veya irmik iretimi sirasinda elde edilen .
. iiriin. Esas olarak, dis kabuk pargalar1 ve misir Ham seliiloz
1.2.3. Misir razmolii Kepesi N  dah ) )
epegine gore endospermi daha az uzaklagtirilmisg Nisasta
dane pargalarindan olusur.
Misirdan un veya irmik iretimi sirasinda elde edilen
.. iiriin. Esas olarak dis kabuklar ve bir miktar misir .
1.24. Misir kepegi embriyosu pargalari ile bir miktar endosperm Ham seliiloz
parcalarindan olugur.
5 ; Ham seliiloz
125, Misir kogani Misir basagn.nn i kismi. Ayrilmamis kogan, dane ve
yapraklarini igerir. Nisasta
1.2.6. Misir elek alti Eleme isleminden sonra kalan misir pargalari
Nem, <%50 veya >%
. o L 70 ise
127 Mistr seliilozu Misir nigastast iiretimi sirasinda elde edilen tirlin. )
o Esas olarak seliilozdan olusur. Nem <%50 ise:
- Ham seliiloz
Misir nigastast {iretimi sirasinda elde edilen iiriin. Ham protein
1.2.8. Misir gliiteni Es:as olarak nigastanin ayrilmasi sirasinda elde edilen | Nem <9470 veya >%90
gliitenden olusur. ise
Nem, <%40 veya >%65
ise
Misir nigastast iiretimi sirasinda elde edilen iiriin. .
Kepek ve musir ¢oziiniirlerinden olusur. Uriin ayrica, | Nem <%40 ise:
) . misir k1r_1klar1 ve misir embriyosunun yag ~ Ham protein
1.2.9. Misir gliiten yemi ekstraksiyonundan gelen kalintilar1 da igerebilir.
Nisastadan veya nisasta {irlinlerinin rafinasyonu veya | - Ham seliiloz
fermantasyonundan elde edilen iiriinler eklenmis .
olabilir, kurutulmus olabilir. - Nisasta
- Hamyag
Nem, <%40 veya >%60
ise
Misirdan irmik, un veya nisasta iiretimi sirasinda elde | Nem <%40 ise:
1.2.10 Misir embriyosu edilen iirtin. Agirlikli olarak musir embriyosu, dis - Ham protein
kabuklar ve endosperm pargalarindan olusur.
- Hamyag
Misir embriyo Beraberinde hala endosperm ve testa parcalari Ham protein
1.2.11 . ) bulunabilen, islenmis misir embriyosunun 5
ekspeller kiispesi preslenmesi ile elde edilen yag sanayi tiriinii. Ham yag
1212 Misir embriyo kiispesi Islenmis misir embriyosunun ekstraksiyonu ile elde Ham protein

edilen yag sanayi iiriinii.
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1.2.13 Ham musir embriyo yagi Misir embriyosundan elde edilen {iriin. Ham yag
Ogiitiilmiis veya kirilmis nmsirdan, nemli, sicak
1.2.14 Misir, sisirilmis kosullar yardimiyla ve basing altinda elde edilen Nisasta
riin.
Nem , <%45 veya
M latil isleminden elde edilen ki tr >%65 ise
I 1sirin 1slatilmasi igleminden elde edilen konsantre
1.2.15 Misir likorii svi fraksiyonu. Nem <%45 ise:
- Ham protein
Tatli musir isleme endiistrisi yan {iriinii, musir kogant,
kavuzlardan olugur, dogranmis ve suyu alinmis veya
1.2.16 Tatl misir silajt preslenmis olabilir. Tatli musir daneleri bulunan musir | Ham seliiloz
koganlari, kavuzlar1 ve yapraklarinin dogranmasi ile
elde edilir.
131 Dari Panicum miliaceum L. daneleri
Avena sativa L. ve diger yulaf ¢esitlerinin daneleri Varsa rumende
141 Yulaf
korunma metodu
o Kabugu alinmis yulaf daneleri. Buharla muamele
142 Kabugu alinmig yulaf edilmis olabilir.
Kavuzu alinmig yulafin buhar ve silindirden gegirme
1.4.3 Yulaf ezmesi isleminden sonra elde edilen {irlin. Az miktarda yulaf | Nigasta
kavuzu icerebilir.
Elenmis ve kavuzu alinmis yulafin, un ve kavuzsuz
. yulaf haline getirilmesi sirasinda elde edilen yan .
144 Yulaf razmolii iirtin. Cogunlukla yulaf kepegi ve bir miktar da Ham selilloz
endospermden olusur. Nisasta
Elenmis, kavuzu uzaklastirilmig yulaf danelerinden
145 Yulaf kepegi elde edilen un sanayi trind. .Esas olarak dis kabuk Ham seliiloz
pargalar1 ve endospermi biiyiik oranda uzaklastirilmig
dane pargalarindan olusur.
i Ham seliiloz
146 Yulaf kabugu Yulaf danelermlr.l kab}llflarmm uzaklastiriimasi
sirasinda elde edilen {iriin.
s Ogiitiilmiis ve kirilmis yulaftan, nemli, sicak kosullar .
147 Yulaf, sisirilmis yardimiyla ve basing altinda elde edilen iiriin Nisasta
Ham seliiloz
1.4.8 Kavuzsuz yulaf Kabugu uzaklastirilarak temizlenmis yulaflar.
Nisasta
Ham seliiloz
149 Yulaf unu Yulaf danelerinin 6giitiilmesi ile elde edilen {iriin.
Nisasta
1.4.10 Yemlik yulaf unu Kab.uk. aylrma}.d an sonra elde edilen yiiksek nisasta Ham seliiloz
icerikli yulaf tiriind.
Elenmis, kavuzu uzaklastirilmis yulaflarin kavuzsuz
. yulaf ve una islenmesi sirasinda elde edilen {iriin. .
141l Yulaf yemi Esas olarak yulaf kepegi ve az miktarda Ham seliiloz
endospermden olusur.
Tohumlarin dis tabakasindaki saponini
151 Quinoa tohumu, ekstraksiyon uzaklagtirilmig, temizlenmis Quiona bitkisinin
(Chenopodium quinoa Willd.) biitiin tohumu
Piring 6giitme {irlinii, esas olarak 6giitme sirasinda
16.1 Kirik piring iiretilen elek alt1 ve/veya kirik piring tanelerden elde i
edilir. Nisasta
Ml Ogiitme ile kepegi ve embriyosu kismen veya .
16.2 Ogitiilmis piring tamamen uzaklastirilmig kavuzlu piring. Nisasta
163 On jelatinlestirilmis piring Ogiitiilmiis veya kirik piringten, nemli, sicak kosullar Nisasta
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uygulanarak ve basing altinda elde edilen iiriin.

1.6.4 Ekstriide edilmis piring Piring ununun ekstriide edilmesi ile elde edilen {irtin. | Nisasta
Piring ezmesi; (piring 6n On jelatinlestirilmis piring tanelerinin veya kirtk .
1.6.5 S o L .. e Nisasta
jelatinlestirilmis) tanelerin ezilmesi ile elde edilen iirtin.
Nisasta
1.6.6 Kavuzsuz/kahverengi piring Sadece kavuzu uzaklagtirilmis geltik.
Ham seliiloz
ot N Kavuzlu pirincin 6giitiilmesi sirasinda elek altinda
Ogutiilmis yemlik piring kalan yesil, kiregli ya da olgunlasmams daneler veya .
1.6.7 f .. Nigasta
sar1 veya benekli normal kavuzsuz daneleri igeren
yemlik pirincin 6giitiilmesiyle elde edilen iiriin
1.6.8 Pirin¢ unu Pirincin 6giitiilmesi ile elde edilen iiriin. Nisasta
Ham seliiloz
1.6.9 Kahverengi piring unu Kahverengi pirincin 6giitiilmesi ile elde edilen tiriin. )
Nisasta
Kavuzlu pirincin 6giitiilmesinden elde edilen,
1.6.10 Piring kepegi emb_rlyo pargalart ile dan"emn dis katmanlarindan
(perikarp, tohum zarfi, niikleus, aluerone) olugan Ham seliiloz
urtin.
Kavuzlu pirincin parlatilmasi sirasinda elde edilen,
Kalsiyum Karbonatli-piring glimiisi 1_<abuk, alueron“taPakam pargalari, endosperm | Ham seliiloz
1.6.11 Kepedi ve embriyodan olusan {iriin; parlatmadan .
peg kaynaklanan degisen miktarlarda kalsiyum karbonat Kalsiyum karbonat
igerir.
1.6.12 Yag1 alinmus piring kepegi Yag ekstraksiyonundan elde edilen piring kepegi Ham seliiloz
1.6.13 Piring kepegi yagi Stabilize piring kepeginden ekstrakte edilen yag Ham yag
Nisasta, >%20 ise
Piring unu ve nisasta iiretiminden, kuru veya yas Ham protein, >10 ise
1.6.14 Piring razmolii oglitme ve eleme ile elde edilen {iiriin. Esas olarak 5 ]
nisasta, protein, yag ve seliilozdan olusur. Ham yag, > %S5 ise
Ham seliiloz
Yar kaynamis, kavuzu alinmis pirincin parlatiimasi
Yart kaynamis yemlik piring ile ‘ elde edilen ({iriin. Genelllk1‘e glimiisi kabu}(, Ham seliiloz
1.6.15 unu ¢ekirdek zari, endosperm ve embriyo pargalart igerir. )
Parlatma isleminden kaynaklanan farkli miktarlarda | Kalsiyum karbonat
kalsiyum karbonat (CaCO3) igerir.
Genellikle tam tanenin yaklasik dortte biri
1.6.16 Maltlik piring oOlgiistindeki, piring 6giitme isleminden elde edilen, en | Nisasta
kiiglik kirik pargalar.
Esas olarak pirincin 6giitiilmesi sirasinda Ham yag
1.6.17 Piring embriyosu uzaklastirilan embriyodan olusan, kepegi )
uzaklagtirilmis iiriin. Ham protein
Ham protein
. . Yag sanayi yan {iriinil, bir miktar endosperm ve testa P
Ekspeller piring embriyo . L2 . o -
1.6.18 Kiispesi iceren piring embriyosunun preslenmesi ile elde Ham yag
P edilir. )
Ham seliiloz
Yag sanayi {irlinii, bir miktar endosperm ve testa
1.6.19 Piring embriyo kiispesi iceren piring embriyosunun ekstraksiyonu ile elde Ham protein
edilir.
Kirik piringten piring nisastast iiretimi iirliini, yas
1.6.20 Piring proteini Ogiitme, stizme, ayirma, konsantrasyon ve kurutma ile | Ham protein
elde edilir.
1621 Stvi parlatilmis piring yemi Pirincin yas 0g}1t}11mem ve siiziilmesi ile elde edilen Nisasta
konsantre siv1 iiriin.
1.7.1 Cavdar Secale cereale L.daneleri




1.7.2

Cavdar razmoli

Elenmis ¢avdardan un iiretimi esnasinda elde edilen
yan Uriin.

Genellikle endosperm parcaciklari, dis kabuk
parcaciklari ve bir miktar dane artig1 icerir.

Nisasta

Ham seliiloz

1.7.3

Cavdar yemi

Elenmis ¢avdardan un {iretimi esnasinda elde edilen
yan {irlin. Genellikle ¢avdar kepegindekine gore daha
az endospermin uzaklagtirildigi dane pargaciklari ile
dis kabuk pargalari igerir.

Nisasta

Ham seliiloz

1.7.4

Cavdar kepegi

Elenmis ¢avdardan un iiretimi esnasinda elde edilen
yan iirtin. Genellikle daha fazla endospermi
uzaklagtirilmig dane pargaciklari ve dig kabuk
parcalarindan olusur.

Nisasta

Ham seliiloz

181

Sorgum (Milo)

Sorghum bicolor L. Moench daneleri

1.8.2

Sorgum, beyaz

Beyaz sorgum daneleri

1.8.3

Sorgum gliiten yemi

Sorgum nisastasinin ayrilmasi sirasinda elde edilen
kurutulmus {iriin. Esas olarak kepek ve az miktarda
gliitenden olugur. Bu iiriin ayrica maserasyon suyu
kalintilarini igerebilir ve embriyolar eklenebilir.

Ham protein

191

Kilgiksiz bugday

Triticum spelta L., Triticum dioccum Schrank,
Triticum monococcum kilgiksiz bugday daneleri

1.9.2

Kilgiksiz bugday kepegi

Kilgiksiz bugday unu iiretimi iiriinii. Esas olarak dig
kabuklar ve endosperm pargalari ile birlikte az
miktarda kilgiksiz bugday embriyosu parcalarindan
olusur.

Ham seliiloz

193

Kilgiksiz bugday kabugu

Kilgiksiz bugday danelerinin kabuklarmnin
uzaklastirtlmasi ile elde edilen tiriin.

Ham seliiloz

194

Kilgiksiz bugday razmoli

Elenmis, kabugu uzaklastirilmis kilgiksiz bugdaym
kilgiksiz bugday ununa islenmesi sirasinda elde
edilen tirlin. Esas olarak ¢ok kiigiik dis kabuk
pargalar1 ile endosperm pargalar1 ve az miktarda elek
alt1 danelerden olusur.

Ham seliiloz

Nisasta

1.10.1

Tritikale

Triticum X Secale cereale L. hibrid daneleri

1111

Bugday

Triticum aestivum L., Triticum durum Desf. ve diger
bugday cesitleri daneleri. Rumen fermantasyonundan
korunmus olabilir

Varsa rumende
korunma metodu

1.11.2

Bugday kokgiikleri

Maltlagtirilmis bugdayin ¢imlendirilmesi ve malt
temizlenmesi sirasinda elde edilen iiriin, kokgiikler,
tahil tozlar1 ve kirilmig kiigiik maltlagtirilmig bugday
danelerinden olusur.

1113

Bugday, 6n jelatinlestirilmis

Ogiitiilmiis veya kirik bugdaydan, nemli, sicak
kosullar uygulanarak ve basing altinda elde edilen
urtin.

Nisasta

1.11.4

Bugday razmolii

Elenmis bugdaydan veya kabugu alinmis kilgiksiz
bugdaydan un iiretimi esnasinda elde edilen yan {irlin.
Genellikle dis kabuk pargalar1 ve biraz dane artig1 ile
endosperm pargaciklari igerir.

Ham seliiloz

Nisasta

1.11.5

Bugday ezmesi

Kavuzu uzaklastirilmis bugdayin buharla muamele
edilmesi ve ezilmesi ile elde edilen iiriin. Az miktarda

Ham seliiloz
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bugday kavuzu igerebilir. Rumen fermantasyonundan
korunmus olabilir.

Nisasta

Varsa rumende
korunma metodu

Elenmis bugdaydan veya kabugu alinmis kilgiksiz
bugdaydan un veya malt {iretimi esnasinda elde

1.11.6 Bugday yemi edilen yan {irlin. Genellikle bugday kepegindekine Ham seliiloz
gore daha az endospermin uzaklastirildig: dane
parcaciklari ile dig kabuk pargaciklari igerir.
Elenmis bugdaydan veya kavuzu alinmis kilgiksiz
bugdaydan un iiretimi veya malt {iretimi esnasinda
1.11.7 Bugday kepegi (%) elde edilen friin. Genellikle, endospermi biiyiik | Ham seliiloz
oranda uzaklastirilmis dane pargaciklari ile dig kabuk
parcaciklart igerir.
Maltlastirilmis fermente edilmis Bugday ve bugday k(&p eginin r.naltlgstl.rma V€ | Nisasta
1.11.8 buzd realart fermantasyonunun kombinasyonu islemi ile elde )
ugday parcaia edilen iiriin. Uriin sonra kurutulur ve ogiitiiliir. Ham seliiloz
Nem, <%60 veya >%80
ise
- . Bugdayin islenmesinden elde edilen seliiloz. Esas
11110 | Bugday seliilozu olarak seliilozdan olusur. Nem <%60 ise:
-Ham seliiloz
Genellikle ezilmis bugday embriyosu veya dis kabuk | Ham protein
1.11.11 | Bugday embriyosu ve endosperm pargaciklarinin bulundugu bugday 5
embriyosunu i¢eren un sanayi liriinii Ham yag
Ham protein
1.11.12 Bu_gd‘_iy embriyosu, fermente Bugday embriyosunun fermantasyonundan elde Ham yag
edilmis edilen, aktif olmayan mikroorganizmalar igeren iiriin.
Bugday embriyosunun (Triticum aestivum L., Triticum
durum Desf. ve diger bugday ve kavuzu alinmis
- . kilgiksiz bugday tiirlerinin(Triticum spelta L., Triticum .
11113 | Bugday embriyosu ckspeller dicoccum Schrank, Triticum monococcum L.)) Ham protein
beraberinde olabilecek endosperm ve testa pargalari
ile preslenmesiyle elde edilen, yag sanayi iiriinii.
< . Nisasta veya etanol tiretimi sirasinda ekstrakte edilen .
11115 | Bugday proteini iirtin, kismen hidrolize edilmis olabilir. Ham protein
Nem, <%45 veya
Bugday nisastas1 ve gliiten iiretiminden elde edilen | >%60. ise
iriin. Embriyonun kismen uzaklastirildigi kepekten .
- . - e - . Nem <%45 ise
1.11.16 | Bugday gluten yemi olusur. Bugday ¢oziiniirleri, kirik bugday, nisastadan H -
L : o - am protein
tiiretilen ve nigasta {irlinlerinin rafinasyonundan elde
edilen diger yan iirlinler eklenmis olabilir. )
- Nisasta
Su aldiginda yiiksek viskoelastik 6zelligi olan, kuru
1.11.18 | Hakiki bugday gliiteni maddede en az %80 (Nx6.25) protein ve en fazla %2 | Ham protein
kiil igeren bugday proteini.
Nem, <%65 veya >%85
ise
< . Bugdaydan nisasta/glukoz ve gluten tiretimi sirasinda
L1119 | Srvibugday nisastast elde edilen tirlin. Nem <%65 ise:
-Nisasta
Ham protein
. - . Nisasta {iretimi sirasinda elde edilen ve agirlikli olarak | Nisasta
Protein igeren bugday nisastasi, S o .
1.11.20 . kismen sekerlenmis nisasta, ¢oziiniir proteinler ve
kismen sekeri alinnmus A . .. | Sakkaroz olarak
endospermin diger ¢dziiniir kisimlarindan olusan iiriin.
hesaplanmig toplam
seker
1.11.21 | Bugday ¢oziiniirleri

Yas protein ve nisasta ekstraksiyonundan sonra elde

Nem, <%55 veya >%85
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edilen bugday iiriinii. Hidrolize edilmis olabilir.

ise
Nem <9%55 ise:
- Ham protein

Bugday nisastasinin alkol iiretimi amagl

Nem, <%60 veya >%80
ise

1.11.22 | Bugday maya konsantresi fermantasyonundan sonra ortaya ¢ikan yas yan {iriin. Nem <%60 ise:
-Ham protein
Maltlik bugdayin temizlenmesinden elde edilen, malt
yapma iglemi 6ncesinde ayrilmis kiigiik maltlik
1.11.23 | Maltlik bugday elek alt1 bugday daneleri ve kirtk maltlik bugday daneleri Ham seliiloz
fraksiyonlarindan olusan iiriin
11124 | Maltlik bugday ve malt tozlar E)a;rllaerllerm aktarim islemleri sirasinda ¢ekilen hububat Ham seliiloz
1.11.25 | Maltlik bugday kabuklar1 Maltlik bugdaym temizlenmesinden elde edilen, kavuz | yp. it
ve toz fraksiyonlarindan olusan {iriin.
. Nisasta
1.12.2 Dane unu (%) Danelerin 6giitiilmesinden elde edilen un.
Ham seliiloz
Maya fermantasyonu yoluyla nisastanin
1.12.3 Dane protein konsantresi (*) uzaklastirilmasindan sonra daneden elde edilen Ham protein
konsantre ve kurutulmus tiriin.
1124 Hububat daneleri elek alt1 () Hububat ve maltin elenmesinden elde edilen kalinti. Ham seliiloz
Unun ogiitlilmesi ve nigasta {lretimi sirasinda elde H e
) : Tindi i am protein
1125 Dane embriyosu (4) edilen, esas olarak, silindirden gecirilmis veya bagka
formdaki endosperm ve dis kabuk parcalari | ;14 yag
igerebilecek dane embriyosundan olusan {iriin.
Nem, <%45 veya >%7
Danelerden alkollii igecek tiretiminde kullanilan isg <9645 veya >%70
1126 Dane yikama surubu (%) danelerin fermantasyonu ve damitilmasi sirasinda elde
- Y ¥ edilen dane yikama surubu konsantresinin Nem <%45 ise:
buharlastirilmasi yolu ile elde edilen {iriin. .
-Ham protein
Danelerden alkollii igecek iiretiminde kullanilan Nem, <%65 veya >%88
danelerin fermantasyonu ve damitilmast sirasinda elde | ise
- /4 . ..
1.12.7 Yas damitma daneleri (7) edllep (.iane yikama surubu konsantresml_n Nem <%65 ise:
santrifligasyon ve/veya filtrasyonu yolu ile kati
fraksiyon olarak elde edilen yas {iriin. -Ham protein
Nem, <%65 veya >%88
in & 5 ise
Konsantre damitma ¢ozliniirleri Kepek ve glutenin on aylrmasmdan sonta bugd.".l yve
1.12.8 4 seker surubu maysesinin damitilmas: ile alkol iiretimi .
@) 4 o Nem <%65 ise:
sirasinda elde edilen yas iirtin.
-Ham protein, >%10 ise
Nem, <%60 veya >%80
ise
Damitma daneleri ve fllll.bubat ve/veya dlger. leastall veya seker igeren | Nem <%60 ise:
1.12.9 dziiniirleri () tiriinlerden dane maysesinin damitilmasi yoluyla alkol .
¢ tiretilirken elde edilen iiriin -Ham protein
Varsa rumende korunma
metodu
Fermente olmus danelerin kat1 kalintilarinin Ham protein
1.12.10 Kurutulmus damitma kalintist kurutulmastyla elde edilen alkol distilasyonu iriinii
Le (DDG)® y yonu : Varsa rumende korunma
Rumen fermantasyonundan korunmus olabilir.
metodu
Kurutulmus damitma kalintilart | Ajko] surubu veya buharlastirilnus yikama suyu ilave i
1.12.11 | ve ¢oziiniir maddeler (DDGS) ; Y ’ 3y w Ham protein

O

edilmis fermente danelerin kat1 kalintilarinin
kurutulmasiyla elde edilen alkol distilasyon iirtinii.

Varsa rumende korunma

11




Rumen fermantasyonundan korunmus olabilir.

metodu

Maltlagtirilmig ve maltlastirilmamis tahillarin ve diger
nigastali iirtinlerin kalintilarindan olusan bira sanayi

Nem, < % 65 veya >
%88 ise

1.12.12 | Bira sanayi dane kalintilart trtindi. Serbetcl.on.lvr'nafic!elerl igerebilir. Yas halde Nem <%65 ise:
pazara sunulabildigi gibi, kuru formda da
satilabilmektedir. -Ham protein
Nem, < % 65 veya >
Malt viski liretiminin kati {irinleri. Maltlagtirilmig %38 li se 0 y
11213 | Malt tortusu arpanin sicak su ekstraksiyon kalintilarindan olusur.
T Genellikle, ekstrakti dogal akis ile uzaklastirildiktan Nem <%65 ise:
sonra yas olarak pazarlanir. _Ham protein
Bi.ra, malt e}sﬂtrakjﬂv\:envislfi tiretimi sirasinda elde N Nem, < % 65 veya >
edilen kat iirtin. Ogiitiilmiis malt ve muhtemelen diger %38 ise
11214 | Filtre edilmis dane ezmeleri seker veya nisastaca zengin yardimci maddelerin sicak
o 3 z su ekstraksiyonu kalintilarindan olusur. Genellikle, Nem <%65 ise:
ekstraktin presleme ile uzaklastirilmasindan sonra yag H tei
olarak piyasaya sunulur. -Ham protein
1.12.15 | Pot ale (damitma kab1 kalintis1) Damltllacak.pl.?ltln illc (yikama) distilasyonundan Ham protein, >%10 ise
sonra kalan iiriin.
Nem, < % 45 veya >
Damitilacak maltin ilk (yikama) distilasyonundan | %70 ise
1.12.16 Pot ale (damitma kabt kalintist) sonra kalan damitma kabi1 kalintisinin buharlagtirilmasi

surubu

ile elde edilen iiriin

Nem <%45 ise:

-Ham protein
2. Yagh tohumlar, yagh meyveler ve bunlardan elde edilen iiriinler
Ham protein
211 Babassu ekspeller Ham yag
Babassu pglm yemisi Orblgnya tiirlerinin preslenmesi Ham seliiloz
ile elde edilen yag sanayi {irlinii
221 Ketencik tohumu Camelina sativa L. Crantz. tohumlar1
Ham protein
222 Ketencik, ekspeller thenmk!Camel}r}a} t(?.humlarmm preslenmesi ile elde Ham yag
edilen yag sanayi lirlinii
Ham seliiloz
293 Ketencik Kiispesi Ketencik ek§peller deq ekstrzviks1yon. ve uygun ist Ham protein
uygulamasi ile elde edilen yag sanayi iiriinii
231 Kakao kavuzlari Ham seliiloz
Kurutulmus ve kavrulmus Theobroma cacao L.
danelerinin kabuklari
Ham seliiloz
2.3.2 Kakao kabuklar1 Kakao tanelerinin islenmesi sirasinda elde edilen {iriin. )
Ham protein
. . - | Kabuklar1 uzaklastirtlan kurutulmus ve kavrulmus Ham protein
233 kKl:ﬁ;’ntgﬁ Eﬂl kiispesi, kabugu Theobroma cacao L. tanelerinin ekstraksiyonu ile elde )
} edilen yag sanayi tirlini. Ham seliiloz
Kurutulmus Cocos nucifera L. Hindistan cevizi Ham protein
Kopra (Kurutulmus hindistan tohumunun endosperm ve dig kavuzlarinin (tegument)
241 s i ; reslenmesi ile elde edilen yag sanayi tiriinii Ham yag
cevizi) ekspeller kiispesi p yag y
Ham seliiloz
Kurutulmus Cocos nucifera L. Hindistan cevizi Ham protein
S tohumunun endosperm ve dis kavuzlarinin (tegument) -
2:4.2 Kopra, hidrolize ekspeller preslenmesi ve enzimatik hidrolizi ile elde edilen yag Ham yag
sanayi riinii Ham seliiloz
243 Kopra kiispesi

Kurutulmus Cocos nucifera L. Hindistan cevizi
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tohumunun endosperm ve dis kavuzlarinin (tegument)
ekstraksiyonu ile elde edilen yag sanayi lirlinii

Ham protein

Lifleri uzaklastirilmig Gossypium spp tohumlari.

Varsa rumende korunma

251 Pamuk tohumu Rumen fermantasyonundan korunmus olabilir. metodu
Kabugu kismen almmis pamuk Linteri ve kismen kap¢igi alinmig pamuk tohumunun Ham protein
252 tohumu kiispesi ekstraksiyonu ile elde edilen yag sanayi lirlini Ham seliiloz
(Kuru maddede maksi‘n.lum ham seliiloz % 22,5). Varsa rumende korunma
Rumen korumali olabilir metodu
Linteri alinmis pamuk tohumunun preslenmesi ile elde Ham protein
253 Pamuk tohumu ekspeller kiispe | €dilen yag sanayi yan {irtini Ham seliiloz
Ham yag
Kabugu kismen ayrilmis Arachis hypogaea L. ve diger | Ham protein
261 Kabugu kismen ayrilmig Arachis yerfistig tiirlerinin preslenmesi ile elde edilen Ham vag
e yerfistig1 ekspeller kiispe yag sanayi iiriinii. (Kuru maddede maksimum ham yag
seliiloz miktar1 %16 dir) Ham seliiloz
Kabugu kismen ayrilmig yerfistigiin ekstraksiyonu ile
Kabugu kismen ayrilmis elde edilen yag sanayi iiriinii. (Kuru madde de Ham protein
262 fistiz1 ki ; maksimum ham seliiloz miktar1 %16 dir)
yerfistig1 kiispesi Ham seliiloz
Kabugu ayrilmig yer fistig1 Kabugu ayrilmis yerfistiginin preslenmesi ile elde Ham protein
26.3 ekspeller kiispe edilen yag sanayi lirlini Ham yag
Ham seliiloz
Kabugu ayrilmig yer fistig1 Kabugu ayrilmis ekspeller yerfistiginin ekstraksiyonu Ham protein
2.6.4 kiispesi ile elde edilen yag sanayi liriinii P
Ham seliiloz
971 Kanok ekspeller kiispe Kapok tohumlarinin (Ceiba pentadra L. Gaertn.) Ham protein
o P P P preslenmesi ile elde edilen yag sanayi {irlinii Ham seliiloz
Biitiin olarak, ezilmis veya 6giitiilmiis keten tohumlari
Linum usitatissimum L. (Botanik safligt min. % 93). | \/arsa rumende korunma
281 Keten tohumu Rumen fermantasyonundan korunmus olabilir.
metodu
Ham protein
. . | Keten tohumunun preslenmesi ile elde edilen yag .
282 Keten tohumu ekspeller kiispesi sanayi {iriinii (Botanik saflig min. % 93) Ham seliiloz
Ham yag
Keten tohumu ekspeller kiispesinin ekstraksiyon ve
uygun 1s1l iglem uygulanmasiyla elde edilen yag
sanayi Urtinii. Ham protein
283 Keten tohumu kiispesi Entegre kirma ve aritma tesisleri veya filtre Varsa rumende korunma
yardimcilarindan kaynaklanan kullanilmis metodu
beyazlaticiyr maksimum %1’e kadar igerebilir. Rumen
fermantasyonundan korunmus olabilir.
Hardal (Brassica juncea L.) liretiminden elde edilen
291 Hardal kepegi iiriin. Dane pargalar1 ve dis kabuk pargalarindan Ham seliiloz
olusur.
. . Hardal tohumlarindan ugucu hardal yaginin .
292 Hardal tohumu kiispesi ekstraksiyonu ile elde edilen iriin. Ham protein
2.10.1 Nijer tohumu Nijer bitkisi Guizotia abyssinica (L.f.) Cass. tohumlar1
Nijer bitkisi tohumlarmin preslenmesi ile elde edilen | Ham protein
2.10.2 Nijer tohumu ekspeller kiispe | Y& sanayi tirtind. Ham yag

(HCI’de ¢oziinmeyen kiil maksimum %3,4)

Ham seliiloz
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Miimkiin oldugunca ¢ekirdek pargalarindan ayrilan

Ham protein

2111 Zeytin posasl Olea europea L. zeytinlerin-preslenmesinden sonra Ham seliiloz
ekstraksiyonu ile elde edilen yag sanayi lirlini .
Ham yag
Sert kabugu miimkiin oldugu kadar alinmig Elaeis .
guineensis Jacg., Corozo oleifera (HBK) L. Ham protein
2121 Palm ¢ekirdegi ekspeller kiispe | 4 Bailey (Elaeis melanococca auct.) palm Ham yag
gekirdeklerinin preslenmesi ile elde edilen yag sanayi | qam seliiloz
SR - Ham protein
2122 Palm gekirdegi kiispesi Sert kabugu miimkiin oldugu kadar alinmis palm
¢ekirdeklerinin ekstraksiyonu ile elde edilen yag Ham seliiloz
sanayi yan Urlini
2131 Balkabag: ve kabak tohumu C_ucyrb_lta pepo L. tohumlar1 ve Cucurbita familyasi
bitkileri
Cucurbita pepo tohumlari ve .
2132 Balkabagi ve kabak tohumu Ham protein
o ekspeller kiispesi Cucurbita familyas: bitkilerinin preslenmesi ile elde Ham seliiloz
edilen yag sanayi {iriinii.
Brassica napus L. ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk.,
Brassica napus L. var. Glauca (Roxb.) O.E. Schulz ve
Brassica rapa ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk. Kolza Varsa rumende korunma
2141 | Kolza tohumu () tohumlar1 metodu
(botanik safligr min.%94). Rumen
fermantasyonundan korunmus olabilir
Kolza tohumlariin preslenmesi ile elde edilen, yag Ham protein
sanayi Uriinii. Entegre kirma ve aritma tesisleri veya <
Ham yag
Kolza tohumu, ekspeller filtre yardimcilarindan kaynaklanan kullanilmig
2.14.2 kiispesi beyazlaticiyr maksimum %1 e kadar igerebilir. Rumen | Ham seliiloz
fermantasyonundan korunmus olabilir.
Varsa rumende korunma
metodu
Kolza tohumlar1 ekspeller kiispesinin ekstraksiyon ve
uygun 1s1l islem uygulanmasiyla ile elde edilen, yag Ham protein
.. . sanayi yan {irlinii. Entegre kirma ve aritma tesisleri
2.14.3 Kolza tohumu kiispesi veya filtre yardimeilarindan kaynaklanan kullanilmig | Varsa rumende korunma
beyazlaticryr maksimum %]1°e kadar igerebilir. Rumen | Metodu
fermantasyonundan korunmus olabilir.
Ham protein
Kolzanm nemli, sicak sartlarda ve basing ile muamele P
214.4 Kolza tohumu ekstriide edﬂrpemyle msa.sta Je.:'la"tmlzasyonunun artirilmasi Ham yag
seklinde elde edilen iiriin. Rumen fermantasyonundan
korunmug olabilir Varsa rumende korunma
' metodu
Kolza tohumu protein Kolza tohumu ekspeller kiispeden veya kolza
2145 mup tohumundan protein kisminin ayrilmasiyla elde edilen | Ham protein
konsantresi - Can
yag sanayi uriini
2151 Aspir tohumu Carthamus tinctorius L. Aspir tohumlart
2152 Kabugu kismen ayrilmig aspir | Kabugu kismen ayrilmig aspir tohumlarinin Ham protein
o kiispesi ekstraksiyonu ile elde edilen yag sanayi iiriinii Ham seliiloz
2153 Aspir kabuklarr Aspir tC')huII.I‘IE}.I“IIlln kabuklarinin ayrilmasi esnasinda Ham seliiloz
elde edilen iiriin
2.16.1 Susam tohumu Sesamum indicum L. tohumlari
2171 Kabugu kismen ayrilmis susam | Kabuklarinin bir kisminin ayrilmasiyla elde edilen yag Ham protein

tohumu

sanayi Uriini

Ham seliiloz
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Susam tohumlarmin kabuklarinin ayrilmasi esnasinda

2.17.2 Susam kabuklari o Ham seliiloz
elde edilen tiriin
Susam bitkisi tohumlarinin preslenmesiyle elde edilen H .
ag sanayi Urlinii. am protein
2173 Susam tohumu ekspeller ¥ Ham seliiloz
o kiispesi (HCI’de ¢oziinmeyen kiil maksimum %5)
Ham yag
Uygun 1s1l igleme tabi tutulmus soya fasulyesi (Glisin
max. L. Merr.) (Ureaz aktivitesi Varsa rumende korunma
Kuru 1sitilmis soya (fasulyesi) . . d
2.18.1 Maksimum 0,4 mg N/g x dakika ). Rumen metodu
fermantasyonundan korunmus olabilir
Soya tohumlarmin preslenmesiyle elde edilen yag Ham protein
2.18.2 Soya (fasulyesi) ekspeller kiispe | Sanayl trtint. Ham yag
Ham seliiloz
Soya fasulyesinden ekstraksiyon ve uygun 1sil islem
uygulanmasi sonrasinda elde edilen yag sanayi- iriinti. | Ham protein
(Ureaz aktivitesi maksimum 0,4 mg N/g x dakika ).
‘ | al Ham seliiloz
- - Entegre kirma ve aritma tesisleri veya filtre .
2.183 Soya (fasulyesi) kiispesi yardimcilarindan kaynaklanan kullanilmis Kuru maddede > %8 ise
beyazlaticiyr maksimum %1’e kada.r.ig:erebilir. Rumen | \/3rs4 rumende korunma
fermantasyonundan korunmus olabilir. metodu
Kabugu soyulmus soya fasulyesinden ekstraksiyon ve
uygun 1s1l iglem uygulanmasiyla ile elde edilen, yag
sanayi Urlini. Entegre kirma ve aritma tesisleri veya Ham protein
B filtre yardimcilarindan kaynaklanan kullanilmig
Kabugu ayrilmis soya . 0/1° : e Varsa rumende korunma
2.18.4 fasulvesi) kii . beyazlatictyr maksimum %1’e kadar icerebilir. (Ureaz tod
(fasulyesi) kiispesi aktivitesi maksimum 0,5 mg N/g x dakika ). metodu
Rumen fermantasyonundan korunmus olabilir.
Soya fasulyesinin kabuklarindan ayirma islemi ile elde
2.185 Soya (fasulyesi) kabuklar edilen tirtin Ham seliiloz
Ham protein
Soya fasulyesinin nemli, sicak sartlarda ve basing ile am prote
. muamele edilmesiyle nisasta jelatinizasyonunun | Ham yag
2.186 Soya fasulyesi ekstrude artirllmast  seklinde elde edilen iriin. Rumen Vv de k
fermantasyonundan korunmus olabilir. arsa rumende korunma
metodu
) Soya (fasulyesi) protein Yag1 alinmis ve kabugu ayrilmis soya fasulyesinin .
18.7 konsantresi azotsuz 6z madde diizeyini azaltmak i¢in Ham protein
fermantasyon veya ikinci bir ekstraksiyona tabi
tutulmasiyla elde edilen {iriin
Gida preparati i¢in soya fasulyesinin ekstraksiyonu
2.18.8 Soya fasulyesi hamuru sirasinda elde edilen Giriin Ham protein
Ham protein
2.18.9 Soya fasulyesi melasi Soya fasulyesinin islenmesi sirasinda elde edilen iiriin
Ham yag
e Soya gida preparatlar elde etmek icin soya .
2.18.10 | Soya preparatiin yan liriinii fasulyesinin iglenmesi sirasinda elde edilen iiriin Ham protein
2191 Aysigei tohumu Helianthus annuus L. ay¢igegi tohumlari. Rumen Varsa rumende korunma

fermantasyonundan korunmus olabilir

metodu
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Aygicegi tohumu ekspeller

Aygigegi tohumlarinin preslenmesiyle elde edilen yag

Ham protein

2.192 kiispesi sanayi Uriini. Ham yag
Ham seliiloz
Aygcicegi tohumlari ekspeller kiispesinin ekstraksiyon Ham protein
ve uygun 1s1l islem uygulanmasiyla ile elde edilen, yag
2193 Avcicedi tohumu kiispesi sanayi Urlinii. Entegre kirma ve aritma tesisleri veya Varsa rumende korunma
— ygigegt tohumu Kusp filtre yardimeilarindan kaynaklanan kullanilmig metodu
beyazlaticiyr maksimum %1’e kadar igerebilir. Rumen
fermantasyonundan korunmus olabilir.
Kabuk kisimlar1 kismen veya tamamen alinan
aycicegi tohumlari ekspeller kiispesinin ekstraksiyonu Ham protein
- ve uygun 1s1l islem uygulanmasiyla elde edilen yag
Kabugu kismen alinmig P S .
2194 aveicodi tohumu Kiispesi sanayi Uirlinii. Entegre kirma ve aritma tesisleri veya Ham seliiloz
yeiees tmu Kusp filtre yardimcilarindan kaynaklanan kullanilmig
beyazlaticiyr maksimum %1 e kadar igerebilir. (Kuru
madde de ham seliiloz maksimum %27,5)
2.195 Aygigegi tohumu kabuklari Ayeicegi tohumur}u kzib}.lklarmdan ayirma islemi Ham seliiloz
esnasinda elde edilen iiriin
Bitkilerden elde edilen sivi ve katit yaglar (hint yag1
2.20.1 Bitkisel stv1 yag ve kati yag (%) | bitkisinden elde edilen hint yag: harig). Rafine edilmis, | Nem, >%1 ise
aritilmis ve/veya hidrojenize edilmis olabilir.
Yagli tohumlardan ve yagl meyvelerden elde edilen
2211 Ham lesitin ham yagn rafine edilmesi esnasinda elde edilen
fosfolipitler
- 3 — — -
2921 Kenevir tohumu Maksimum /00,? THC icerikli kontrol edilmis kenevir
tohumu Cannabis sativa L.
: : ; 5 Ham protein
2929 Kenevir ekspeller kiispesi Kene\.flf tf)h}lmunun preslenmesiyle elde edilen yag
Sanayl urunu Ham seliiloz
Ham protein
2993 Kenevir yagi Kgnewr tzltkISInI.n"V? tghumunun preslenmesiyle elde Ham yag
edilen yag sanayi lirlinii
Ham seliiloz
Papaver somniferum L. tohumlar1
2.23.1 Hashas tohumu
2939 Hashas tohumu kiispesi Hashas tohumu ekspeller kiispesinin ekstraksiyonuyla Ham protein

elde edilen yag sanayi iiriinii

3. Baklagil tohumlari ve bunlardan elde edilen iiriinler

Uygun 1s1l isleme tabi tutulan Phaseolus spp. veya

Varsa rumende korunma
metodu

311 Kuru sitilmig fasulye Vigna ssp. Daneleri. Rumen fermantasyonundan

korunmus olabilir.
312 Fasulye protein konsantresi Nl.sasta"ufetlhrken ayristirilmig fasulye suyundan elde Ham protein

edilen {iriin.

. Kegiboynuzu agaci Ceratonia siliqua L.’ nin .
321 Kurutulmus Kegiboynuzu kurutulmus meyveleri Ham seliiloz
323 Kurutul_mus keciboynuzu Ce!qrdegl ayrilmis kgr}ltulmus keciboynuzu .Cerq?[q.nla Ham seliiloz
meyvesi seliqua L., meyvelerinin kirtlmasiyla elde edilen iiriin
. Ham seliiloz
324 Mikronize edilmis kurutulmus | Cekirdegi ayrilmig kurutulmus kegiboynuzu
- kegiboynuzu meyvesi kiispesi | meyvelerinin mikronize edilmesiyle elde edilen iirin | Sakkaroz olarak hesap
edilen toplam seker

3.25 Ke¢iboynuzu embriyosu Kegiboynuzu ¢ekirdeginin embriyosu Ham protein
326 Kegiboynuzu embriyosu Kegiboynuzu embriyosunun preslenmesiyle elde Ham protein

ekspeller kiispe

edilen yag sanayi tiriinii
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3.2.7

Kegiboynuzu ¢ekirdegi (tohum)

Kegiboynuzunun ¢ekirdegi

Ham seliiloz

331 Nohut Cicer arietinum L.un daneleri
34.1 Burgak Ervum ervilia L. un tohumlar1
351 Cemen tohumu Cemen (Trigonella foenum-graecum) tohumlari.
. . Cyanopsis tetragonoloba (L.) Taub.un danelerinden .
36.1 Guar unu (kiispesi) miisilaj ekstrakte edildikten sonra elde edilen iiriin. Ham protein
362 Guar embriyo kiispesi gil.l.ar"danelerlnm embriyosundan miisilaj ekstraksiyon Ham protein
riini
Vicia faba L. ssp. faba var. equina Pers. ve var.
.71 Bakla minuta (Alef.) Mansf. daneleri
. Kavuzu alinmig baklanm buharla muamele edilerek bir | Nisasta
3.7.2 Bakla ezmesi ilindird i . o
silindirden gegirilmesi ile elde edilir. Ham protein
Bakla danelerini kabuklarindan ayirma islemi Ham seliiloz
3.7.3 Bakla zar1 (faba kabugu) esnasinda elde edilen, ¢ogunlukla dis kabuktan olusan .
{irin Ham protein
Bakla danelerini kabuklarindan ayirma islemi Ham protein
3.74 Kabugu ayrilmis bakla esnasinda elde edilen, ¢ogunlukla bakla dane )
¢ekirdeklerinden olusan tiriin Ham seliiloz
375 Bakla proteini Bakla danelerinin og.rutul.r.n.f?m ve hava ile pargalara Ham protein
ayrilmasiyla elde edilen iiriin
381 Mercimek Lens culinaris a.0. Medik mercimek daneleri
382 Mercimek kabuklart Mercimek daneleflm lial?uklarmdan ayirma islemi Ham seliiloz
esnasinda elde edilen iiriin
391 Tatli lipen Act tohum igerigi diisiik olan Lupinus ssp. daneleri
3.9.2 Kabugu ayrilmis tatli lipen Kabugu ayrilmis liipen daneleri Ham protein
Liipen danelerini kabuklarindan ayirma islemi Ham seliiloz
3.9.3 Liipen zar1 (Liipen kabugu) esnasinda elde edilen, ¢ogunlukla dis kabuktan olusan )
iiriin Ham protein
394 Liipen posast Lupen jt.)lll.esenlermm ekstraksiyonundan sonra elde Ham seliiloz
edilen iiriin
Liipen unu iiretimi esnasinda elde edilen {iriin. Ham protein
3.95 Liipen razmolii Genellikle kotiledon pargaciklart ve daha az dane zar1 )
pargalart igerir. Ham seliiloz
Nisasta iretilirken veya 6giitme ve hava ile pargalara
3.9.6 Liipen proteini ayirma isleminden sonra ayrilan liipen meyvesinin Ham protein
suyundan elde edilen {iriin
397 Liipen protein Kiispesi Yuksek proteinli kiispe iiretmek i¢in islenen liipen Ham protein
uriinii
3.10.1 Mung fasulyesi Vigna radiata L. daneler
Pisum ssp. daneleri. Rumen fermantasyonundan Varsa, rumende koruma
3.111 Bezelye o
korunmus olabilir metodu
Bezelye unu iiretimi esnasinda elde edilen iiriin.
3.11.2 Bezelye kepegi Cogunlukla bezelye zarinin soyulma ve temizlenmesi | Ham seliiloz
esnasinda ayrilan kabuklarindan olusur.
. Kavuzu alinmis bezelye danelerinin buharla muamele .
3.11.3 Bezelye ezmesi edilerek bir silindirden gegirilmesi ile elde edilen iiriin. Nisasta
3.114 Bezelye unu Bezelyenin dgiitiilmesi esnasinda elde edilen iiriin Ham protein
Bezelyeden bezelye unu iiretimi sirasinda elde edilen
3115 Bezelye kabuklari tiriin. Cogunlukla soyulma ve temizlenme esnasinda Ham seliiloz

ayrilan kabuklardan olusur ve daha az endosperm
igerir.
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Ham protein

3.11.6 Kabugu ayrilmig bezelye Kabugu ayrilmis bezelye daneleri
Ham seliiloz
Bezelye unu iiretimi esnasinda elde edilen tiriin. Ham protein
3.11.7 Bezelye razmolii Genellikle kotiledon parcaciklart ve daha az dane zari )
pargalart igerir. Ham seliiloz
3.11.8 Bezelye elek alt1 Eleme islemi sonrasinda kalan bezelye kisimlar1 Ham seliiloz
Nisasta tiretilirken veya 6giitme ve hava ile pargalama
3.11.9 Bezelye proteini isleminden sonra ayrilan bezelye meyvesinin Ham protein
suyundan elde edilen {iriin
Nem, <%70 veya >%85
ise
Bezelyeden nisasta ve protein yas ekstraksiyonundan Nisasta
3.11.10 | Bezelye posast elde edilen iirtin. Cogunlukla i¢ lif ve nisastadan Ham seliiloz
olusur.
HCI’de ¢6ziinmeyen kiil,
kuru maddede >%3,5
ise.
Nem, <%60 veya >%85
Bezelyeden nisasta ve protein yas ekstraksiyonundan | ise
3.11.11 | Bezelye ¢oziiniirleri elde edilen iiriin. Cogunlukla ¢6ziiniir proteinler ve
- - Toplam seker
oligosakkaritlerden olugur.
Ham protein
3.11.12 | Bezelye seliilozu Kabugu Aayrllmls bezelyenin ° gutglmes1 ve oo Ham seliiloz
elenmesinden sonra ekstraksiyon ile elde edilen iiriin
3121 Adi fig Vicia sgtlva L. var. Sativa ve diger fig cesitlerinin
daneleri
3131 Miirdiimiik () Uy_gun Isil 1§leme_tab1 tutulmus mirdimik Lathyrus
sativus L. daneleri
3.14.1 Monantha figi Vicia monanthos Desf. fig daneleri

4. Yumrular, kokler ve bunlardan elde edilen iiriinler

No Ismi Tanimi Zorunlu bildirimler
411 Seker pancart Bg.ta vglgarls L. ssp. vulgaris var. altissima Doell.
Kokleri
Seker pancar govde ve Seker iiretimi i¢gin kullanilan, ¢ogunlukla seker HCI'de Qézﬁnmeyen_ ki,
41.2 K r]g " 1 govde v pancarinin yaprakli veya yapraksiz temizlenmis kuru maddede >%S5 ise.
uyrukia parcalarindan olusan taze iirtini Nem, <%50 ise
413 Pancar sekeri (Sakkaroz) Su kullanilarak seker pancarindan elde edilen seker Sakkaroz
o Sakkaroz olarak hesap
414 Seker pancart melast Seker pancarmdar} seker ureElr?l veya rafinasyonu edilen toplam seker
esnasinda elde edilen surup iiriinii
Nem, >%28 ise
] | Seker pancart melasindan sakkaroz ve/veya betainin su | Sakkaroz olarak hesap
415 Kismen sekeri ve/veya betaini | kullanilarak ileri ekstraksiyonuyla elde edilen iiriin edilen toplam seker
o almmis seker pancar1 melasi
Nem, >%28 ise
Seker pancarindan Sakkarozun enzimatik doniisiimil
. ile izomaltiiloz iiretiminden elde edilen kristalize
4.1.6 Izomaltiiloz melas: olmayan kisimlari Nem, >%40 ise
Seker tiretimi sirasinda elde edilen, seker pancarinin su | HCI’de ¢oziinmeyen kiil
4.1.7 Yas seker pancar1 posasi ’

ile ekstrakte edilmis dilimlerini igeren tiriin. Minimum
nem icerigi: %82. Seker icerigi diisiiktiir ve

kuru maddede >%5 ise.

18




fermantasyondan (laktik asit) dolay: sifira dogru diiser

Nem, <%82 veya >%92
ise

Seker tiretimi sirasinda elde edilen, seker pancarinin su
ile ekstrakte edilmis ve mekanik yolla preslenmis
dilimlerini igeren {irlin. Maksimum nem igerigi: %82.

HCI’de ¢6ziinmeyen kiil,
kuru maddede >%5 ise.

418 Preslenmis seker pancari posast | Seker icerigi diisiiktiir ve fermantasyondan (laktik asit)
dolayi sifira dogru diiser ::sm’ <%65 veya >%82
Seker tiretimi sirasinda elde edilen, seker pancarinin su
ile ekstrakte edilmis ve mekanik yolla preslenmis HCl’de ¢oziinmeyen kiil,
419 Melasli, preslenmis seker dilimlerini i¢eren melas ilave edilmis tirtin. Maksimum | kuru maddede >%5 ise.
L ancari posasi nem igerigi: %82. Seker igerigi diigiiktiir ve
P P fermantasyondan (laktik asit) dolay: sifira dogru diiser :::m, <%65 veya >%82
HCI’de ¢6ziinmeyen kiil,
kuru maddede >%3,5
4110 Kurutulmus seker pancart Seker iiretiminde elde edilen, seker pancarinin su ile Ise.
- posasi ekstrakte edilmis ve kurutulmus dilimlerini igeren {iriin | garkaroz olarak hesap
edilen toplam seker >
%10,5 ise
HCI’de ¢oziinmeyen kiil,
Seker iiretiminde elde edilen, seker pancarmnim su ile | Kuru maddede >%3,5
Melasli, kurutulmus seker o oy o ise
41.11 pancari posast ekstrakte edilmis ve kurutulmus dilimlerini igeren :
melas ilave edilmis {irlin Sakkaroz olarak hesap
edilen toplam seker
Sakkaroz olarak hesap
edilen toplam seker
4.1.12 Seker surubu Seker ve/veya melasin islenmesiyle elde edilen iiriin Nem, %35 ise
Eger kurutulmus ise:
HCI’de ¢6ziinmeyen kiil,
kuru maddede >%3,5
oo o ise.
Haslanmig seker pancari Seker pancarindan yenilebilir surup iiretimi sirasinda
4.1.13 L . e g .
pargalari elde edilen iiriin, preslenmis veya kurutulmus olabilir | Eger preslenmis ise:
HCI’de ¢oziinmeyen kiil,
kuru maddede >%5 ise.
Nem, <%50 ise
41.14 Frukto-oligosakkaritler EnZlmank islem dqgmlfufunda seker pancari Nem, >%28 ise
sekerinden elde edilen iiriin
Nem, <%50 veya >%60
Kirmizi pancarin (Beta vulgaris convar. Crassa var. ise
421 Kirmizi pancar su conditiva) sikilmasiyla daha sonra konsantrasyon ve o R
- p yu pastdrizasyon ile tipik sebzemsi tadinm ve kokusunun | HCI’de ¢dziinmeyen kiil,
korunmasiyla elde edilen su I_(uru maddede >%3,5
ise.
431 Havug Sar1 veya kirmizi havucun (Daucus carota L.) kokleri
Nisasta
Havug isleme sanayinden elde edilen, jelatinimsi Ham seliiloz
o havug nisastasinin yardimei akigkaninin da eklenmis HCT de cézii il
432 Buharla muamele edilmis havug olabilecegi buhar muamelesiyle havug kokiinden ¢ gozunmeyen ki,

kabuklar1

ayrilan kabuklardan olusan nemli {iriin.

Maksimum nem igerigi: %97

kuru maddede >%3,5
ise.

Nem, <%87 veya >%97
ise
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Havuglarin islenmesi esnasinda mekanik ayirma ile
ortaya ¢ikan ve ¢ogunlukla kurutulmus havuglardan ve

Nisasta
Ham seliiloz

HCI’de ¢6ziinmeyen kiil,

433 Havug styrintisi havug kalmtilarindan olusan nemli iiriin. Uriin 1s1l kuru maddede >%3 5
isleme tabi tutulmus olabilir. Maksimum nem igerigi: | jsa '
%97
Nem, <%87 veya >%97
ise
. Sar1 veya kirmizi havug kdklerinin ezilmesiyle elde
4.34 Havug ezmesi edilen ve akabinde kurutulan {iriin
435 Kurutulmus havug Sunus sekline bakllmak.s.lzm,. akabinde kurutulan sar1 Ham seliiloz
veya kirmizi havucun kokleri
436 Kurutulmus yemlik havug g;;?mlmus i¢ meyve dis kabuk parcalarindan olusan Ham seliiloz
441 Sikori (yabani hindiba) kdkleri | Cichorium intybus L. kokleri
HCI’de ¢6ziinmeyen kiil,
Sikori islemesinden elde edilen taze iiriin. Biiyiik kuru maddede >%3,5
442 Sikori govde ve kuyruklari ¢ogunlukla sikorinin temizlenmis pargalar1 ve yaprak | jse.
kisimlarindan olusur.
Nem, <%50 ise
443 Sikori tohumu Cichorium intybus L. tohumlar1
Ham seliiloz
Cichorium intybus L. Ko6klerinden inulin {iretiminde HCI’de ¢oziinmeyen kiil,
L elde edilen, ekstrakte ve mekanik olarak preslenmis kuru maddede >%3,5
444 Preslenmis sikori posast L . e e .
sikori dilimlerinden olusan iiriin. Coziiniir sikori ise.
karbonhidratlar1 ve su kismen uzaklagtirilmisgtir. Nem, <%65 veya >%82
ise
Cichorium intybus L. Koklerinden inulin tiretiminde Ham seliiloz
elde edilen, ekstrakte ve mekanik olarak preslenmis , L .
445 Kurutulmus sikori posast sikori dilimlerinden olusan ve akabinde kurutulan HCI’de ¢dziinmeyen kiil,
tirlin. Coziiniir sikori karbonhidratlar1 kismen ekstrakte !‘Ufu maddede >%3,5
edilmigtir. ise.
Ham seliiloz
R, Sikori koklerinin dogranmasi, kurutulmasi ve HCI’de ¢oziinmeyen kiil,
4.4.6 Sikori kokii tozu dgiitiilmesi yolu ile elde edilen iriin. kuru maddede >%3,5 ise
. ) Ham protein
447 kori mel Iniilin ve oligofruktoz iiretimi esnasinda elde edilen,
o Sikori melast sikori igleme {irtinii. Nem, <%20 veya >%30
Ise
. Ham protein
448 Sikori silempesi Iniilin ve oligofruktoz rafinasyonu esnasinda elde
o semp edilen, sikori isleme iiriinii. Nem, <%30 veya >%40
ise
T Iniilin, Cichorium intybus L. koklerinden ekstrakte
4.4.9 Sikori inilini edilen bir fruktandir.
- — - — - 9 o
4410 Oligofruktoz surubu C.Icho.rll.Jr.Tl intybus L d?n"elde edilen iniilinin kismi !\Iem, <%20 veya >%30
hidrolizi ile elde edilen iiriin ise
Cichorium intybus L. ‘den elde edilen iniilinin kismi
4411 Oligofruktoz, kurutulmus hidrolizi ve sonrasinda kurutulmasi ile elde edilen
451 Sartmsak, kurutulmus Sa.f, ogiitiilmiis sarlmsgk Allium sativum L. ‘den elde
edilen beyaz-sari renkli; toz
i i 0 0
461 Manyok: [Tapyoka]: [Cassava] Sunum sekline bakilmaksizin, Manihot esculenta !\lem, <%60 veya >%70

Crantz kokleri,

1se
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Sunum sekline bakilmaksizin, kurutulmus Manyok

Nisasta

4.6.2 Manyok, kurutulmus Kkékleri HCIde ¢dziinmeyen k_iil,
kuru maddede >%3,5 ise
Soganlarin (Allium familyasi)islenmesi sirasinda Ham seliiloz
471 Soan posasi ortaya ¢ikan ve kabuk ve tiim soganlardan olusan yas , o B
o ganp iirtin. Sogan yagi tiretim isleminden elde edilmisse, HCI’de ¢oziinmeyen k_ul,
gogunlukla pismis sogan kalintilarindan olusur. kuru maddede >%3,5 ise
Ham seliiloz
. Soyulmus ve pargalanmis ve sonra kizartilmis sogan HCI’de ¢oziinmeyen kiil,
4.1.2 Sogan, kizartilmig pargalari kuru maddede >%3,5 ise
Ham yag
0 )
4.8.1 Patates Solanum tuberosum L. yumrular1 E:m, <%72 veya >%88
Nisasta
482 Patates, soyulmus Buhar uygulamasi kullanilarak kabuklar1 soyulmus Ham seliiloz
patatesler N .
HCI’de ¢oziinmeyen kiil,
kuru maddede >%3,5 ise
Nem, <%82 veya >%93
ise
Patates  yumrusundan  buhar uygulamasi ile|
483 Patates kabuklari, buhar uzaklastirilan kabuklardan olusan, yardimer jelatinimsi | Nisasta
e uygulanmig patates nisastasinin  eklenmis olabilecegi patates | qam seliiloz
isleme endiistrisinden elde edilen yas {iriin
HCI’de ¢oziinmeyen kiil,
kuru maddede >%3,5 ise
Nem, <%72 veya >%88
ise
Insan tiiketimine ydnelik patates iiriinlerinin Nisasta
484 Kesilmis patates pargalari, ¢ig | hazirlanmasi sirasinda ortaya ¢ikan {iriin, soyulmus
olabilir. Ham seliiloz
HCI’de ¢6ziinmeyen kiil,
kuru maddede >%3,5 ise
Nem, <%82 veya >%93
ise
Patateslerin iglenmesi sirasinda mekanik ayirma yolu | Nigasta
485 Patates siyrintisi ile elde edilen ve ¢ogunlukla kurutulmus patates ve }
patates artiklarindan olusan tiriin. Ham seliiloz
HCI’de ¢oziinmeyen kiil,
kuru maddede >%3,5 ise
Nisasta
486 Patates, piire %Ia‘lh§l%nm1§ veya kaynatilmis ve sonra ezilmis patates Ham seliiloz
uriing. - .
HCl’de ¢oziinmeyen kiil,
kuru maddede >%3,5 ise
Yikanmis, kabugu soyulmus ya da soyulmamis, buhar | Nisasta
] ile muamele edilmis patatesin donerli kurutma Ham seliiloz
487 Patates ezmesi yontemiyle islenmesi sonucu elde edilen iiriin
HCI’de ¢oziinmeyen kiil,
kuru maddede >%3,5 ise
o o Nem, <%77 veya >%88
4.8.8 Patates posast Ogiitiilmiis ekstrakte edilmis patateslerden olusan, ise

patates nisastas: iiretimi sirasinda elde edilen iiriin.
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Ogiitiiliip ekstrakte edilmis patateslerden olusan

4.8.9 Patates posasi, kurutulmusg patates nigastasi iiretimi sirasinda elde edilen
kurutulmus tiriin.

4.8.10 Patates proteini, COgu.n h.lkla nisastanin ayrllmagmdan sonra ?.1 d,? ?.dllen Ham protein
proteinli maddelerden olusan nisasta sanayi {iriinii

4811 Patates proteini, hidrolize Patates'prot?lrflerlnln kontrollii enzimatik hidrolizi ile Ham protein
elde edilen iiriin

Patates proteini. fermente Patates proteinlerinin fermente edilip, ardindan sprey
4.8.12 ates p ' kurutma yontemi kullanilarak kurutulmas: ile elde Ham protein
edilmis e
edilen iiriin
4813 Fermente patates proteini, sivi Efézriltes proteininin fermantasyonu ile elde edilen siv1 Ham protein
Nem, <%50 veya >%60
Seliilozun kismen uzaklagtirilmasindan sonra kalan ise
maddeler, proteinler ve nisastanin tiim patates Nem <950 ise:

48.14 Konsantre patates suyu posasindan ayrilmasi ve suyunun kismen 0 )
uzaklagtirilmast ile elde edilen patates nisastasi sanayi - Ham protein
konsantre {iriinii.

- Hamkiil
Kurutulmus patatesler (yikama, soyma, boyut

4.8.15 Patates graniilleri kiigtiltme (kesme, ezme vs. ) ve suyunun
buharlastirilmast ile elde edilen patatesler)

Nem, <%57 veya >%78

49.1 Tatli patates Ipomoea batatas L yumrulari 1se

Nem, <%75veya >%80

4.10.1 Yer elmasi; [Topinambur] Helianthus tuberosus L. yumrulari 1se
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5. Diger tohum ve meyveler ve bunlardan elde edilen iiriinler

No Tsmi Tanimt Zorunlu bildirimler
Sapli mese Quercus robur L., Sapsiz mese Quercus
petraea (Matt.) Liebl, mantar mesesi Quercus suber
511 Palamut L., veya diger mese tiirlerinin tiim meyveleri
; ; Ham protein
512 Palamut, kabugu ayrilmis Pg_lamq.tu.p kabuk ayirma islemi sirasinda elde
edilen Griin Ham seliiloz
591 Badem Biitiin ya da kirik Prunus dulcis meyvesi, kabuklu
veya kabuksuz
Fiziksel ayirma ile ¢ekirdegi (i¢i) ve dig kabugu
5.2.2 Badem kabuklari alinmig badem tanelerinden elde edilen, 6giitiilmiis | Ham seliiloz
badem kabuklar:
Pimpinella anisum tohumlari
531 Anason tohumu
Kurutulmus elma pulpu,; | Malus domestica’ dan meyve suyu veya elma sirast .
54.1 [Kurutulmus elma posasi] | lretiminden elde edilen iiriin. Temel olarak Ham seliiloz
kurutulmus i¢ pulp (posa) ve dis kabuklardan
olusur. Pektini uzaklastirilmig olabilir
. Elma suyu veya sirasi liretiminden elde edilen sulu
Elma pulpu, preslenmis; o .. .
54.2 [Elma posas, preslenmis] iiriin. Temel olarak preslenmis i¢ pulp (posa) ve dis | Ham seliiloz
posast, p 31| kabuklardan olusur. Pektini uzaklastirilmis olabilir.
Ham protein
Elma pulpundan (posa) pektin iiretimi sonrasinda ..
543 Elma melast elde edilen triin. Pektini uzaklagtirilmig olabilir. Ham seliiloz
Ham yag, >%]10 ise
55.1 Seker pancari tohumu Seker pancarinin tohumlari
5.6.1 Karabugday Fagopyrum esculentum tohumlari
56.2 KaraPpgday kabugu ve quabqgc}ay danelerinin 6giitiilmesi sirasinda elde Ham seliiloz
kepegi edilen tiriin
Elenmis karabugdaydan elde edilen un iiretimi
triinii. Esas olarak, endosperm pargcalari ile Ham seliiloz
5.6.3 Karabugday razmolii danenin dis ve bazi gesitli kisimlarinin kiigtik ]
pargalarindan olusur. % 10°dan fazla ham seliiloz Nisasta
icermemelidir.
57.1 Kirmizilahana tohumu Brassica oleracea var. capitata f. Rubra tohumlari
5.8.1 Kusyemi Phalaris canariensis tohumlar1
59.1 Kereviye tohumu Carum carvi L. tohumu
Agirlikli olarak ensdosperm pargalart ile dis kabuk
pargalar1 ve ¢ok az kestane Ham protein
5.12.1 Kestane kiriklari
(Castanea spp.) kalintilarindan olusan kestane unu | Ham seliiloz
iretimi Uiriini
Narenciye meyveleri Citrus ssp preslenerek ya da
5.13.1 Narenciye posast narenciye suyu iiretimi esnasinda elde edilen {iriin. Ham seliiloz
Pektini uzaklastirilms olabilir
. Narenciye meyveleri preslenerek ya da narenciye
5.13.2 Kurutulmus narenciye suyu liretimi esnasinda elde edilmis ve sonrasinda Ham seliiloz

posasi

kurutulmus {iriin. Pektini uzaklastirilmig olabilir
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Trifolium pratense L. tohumlari

5141 Cayir tiggiilii tohumu
Trifolium repens L. tohumlari
5.14.2 Ak ticgiil tohumu
Coffea bitkisinin kabugu uzaklagtirilmig
5.15.1 Kahve kabuklar tohumlarindan elde edilen tiriin Ham seliiloz
5.16.1 Peygamber cigegi tohumu | Centaurea cyanus L. tohumlari
Cucumis sativus L. tohumlari
5171 Salatalik tohumu
. Cupressus L. tohumlari
5.18.1 Selvi tohumu
5191 Hurma meyvesi Phot?r!IX dactylifera L. meyvesi. Kurutulmus
olabilir.
5.19.2 Hurma tohumu Hurma bitkisinin biitiin tohumlari. Ham seliiloz
Foeniculum vulgare Mill tohumlart
5.20.1 Rezene tohumu
5211 Incir meyvesi Ficus carica L. meyveleri. Kurutulmus olabilir.
Kabuklu yemis veya ¢ekirdekli meyvelerin i¢
5.22.1 Meyve gekirdekleri (5) kisimlarindaki yenilebilir tohumlarindan olusan
iirlin
8 Meyve suyu veya meyve piiresi iiretimi sirasinda ..
5.22.2 Meyve posasi () elde edilen triin. Pektini uzaklagtirilmig olabilir. Ham scliiloz
Meyve suyu ve meyve piiresi iiretimi sirasinda elde
Kurutulmus mevve posas: | €dilen ve sonrasinda kurutulan iriin. Pektini )
5.22.3 ) ymeyvep uzaklastirilmig olabilir. Ham seliiloz
Lepidium sativum L. tohumlari
5231 Su teresi Ham seliiloz
5241 Ot tohumlart Poaceae, Cyperaceae ve Juncaceae
o familyalarindan otlarin (graminoidlerin) tohumlari
. i 5 Ham yag
5251 Uziim gekirdekleri Uzqm posasindan ayrilan, yagt alinmamis
¢ekirdekler Ham seliiloz
5252 Uziim gekirdegi kiispesi Uziim geklrdekle.rmd?n"yagm ekstraksiyonu Ham seliiloz
sirasinda elde edilen iiriin
Cekirdekleri ve saplari miimkiin oldugu kadar
Uziim posast [Uziim uzaklastirilan ve alkol ekstraksiyonundan sonra )
5.25.3 cibresi] hizla kurutulan tizim posast Ham seliiloz
Kabuklu veya kabuksuz, biitiin ya da kirtk Corylus
5.26.1 Findik (L.) spp. meyveleri
5971 Pektin Uygyn bitki materyallerinden ekstrakte edilen
pektin
598.1 Perilla (Biftek otu) Perilla frutescens L. tohumlar1 ve bunun 6giitme
o tohumu tiriinleri
5.29.1 Cam fist1g1 Pinus (L.) spp. tohumlar:
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Pistacia vera L. meyveleri

5.30.1 Antep fist1g1

5311 Sinir otu tohumu Plantago (L.) spp. tohumlart

5.32.1 Turp tohumu Raphanus sativus L. tohumlari

5.33.1 Ispanak tohumu Spinacia oleracea L. tohumlart

5.34.1 Devedikeni tohumu Carduus marianus L. tohumlart
Domates suyunun iiretimi sirasinda domates,
Solanum lycopersicum

535.1 Dolmates posasi [Domates Ham seliiloz

pulpu] L. preslenmesiyle elde edilen iiriin. Agirlikli olarak

domates kabugu ve tohumlarindan olusur
Achillea millefolium L. tohumlari

5.36.1 Civanpergemi tohumu

6. Kaba Yemler ve bunlardan elde edilen iiriinler

No Ismi Tanimi Zorunlu bildirimler
Beta spp yapraklart
6.1.1 Pancar yapraklari
Hububat tiiriine ait tiim bitkiler ve bunlarin
6.2.1 Tahil bitkileri (%) pargalari. Kurutulmus, taze veya silajlanmig
olabilir.
. Tahillardan elde edilen saman
6.3.1 Tahil samani (%)
Islenmis tahil samani (%) Tahil samanlarinin uygun yontemlerle islenmesiyle | Sodyum, NaOH ile
6.3.2 10 S o
™ elde edilen iirtin muamele edilmisse
Trifolium spp. Uggiiliin kurutulup &giitiilmesi ile Ham protein
elde edilen iiriin. Bu iirlin kurutulmus ve 6giitiilmiis B
6.4.1 Uggiil unu korpe yonca veya diger otlar1 % 20’ye kadar Ham seliiloz
icerebilir. HCI ‘de ¢dziinmeyen kiil,
Kuru maddede >%3,5 ise
Ham protein
Kaba yem bitkileri unu Kaba yem bitkilerinin kurutulup 6giitiilmesi ve baz1 | Ham seliiloz
6.51 (*Y) [Yesil ot unu] durumlarda sikistirilmasi ile elde edilen {iriin
HCI ‘de ¢oziinmeyen kiil,
Kuru maddede >%3,5 ise
Cayir otu, agikta S - HCI ‘de ¢dziinmeyen kiil,
6.6.1 kurutulmus [Kuru o] Herhangi bir ot tiirii, agikta kurutulmus Kuru maddede >%3 5 ise
Ham protein
6.6.2 Cayrr otu, yiiksek Her cesit ¢cayir otunun yapay olarak kurutulmasi ile | Seliiloz
o sicaklikta kurutulmus elde edilen tiriin e .
HCI ‘de ¢oziinmeyen kiil,
Kuru maddede >%3,5 ise
Yeil ot, aromatik bitkiler, | oy, 1.1l itkileri veya aromatik bitkilerden HCI *de gdziinmeyen kill,
6.6.3 baklagil bitkileri [yesil o g -
olusan, taze, silajlanmig veya kurutulmus bitkiler Kuru maddede >%3,5 ise
kaba yem]
6.7.1 Hint keneviri unu Kflmt ulmu.s Cannabis sgtlva L. yapraklarinm Ham protein
ogiitiilmesinden elde edilen un
. A— Hint kenevirinin iglenmesi sirasinda elde edilen,
6.7.2 Hint keneviri lifi yesil renkli, kurutulmus, lifli {irlin
6.8.1 Bakla samant Bakla sap1
6.9.1 Keten tohumu samant Keten tohumu (Linum usitatissimum L.) samani
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Medicago sativa L. ve Medicago var. Martyn

HCI ‘de ¢6ztinmeyen kiil,

6.10.1 Yonca [Alfalfa] bitkileri veya bunlarin pargalari Kuru maddede >%3,5 ise
Yonca, agtkta kurutulmus . - .
6.10.2 [Alfalfa agikta Agikta kurutulmus yonca ESrlu (riﬁaz(ézelgémfg;: él é( lll;é
kurutulmus] '
H tei
Yonca, yiiksek sicaklikta am protein
6.10.3 kurutulmus [Alfalfa Yapay olarak kurutulmus herhangi bir yapidaki Ham seliiloz
o yiiksek sicaklikta yonca e .
kurutulmus] HCI ‘de ¢oziinmeyen k1}1,
Kuru maddede >%3,5 ise
Yonca, ekstriide. [Alfalfa, oo .
6.10.4 ekstrude] Ekstrude edilmis yonca peletleri
Yoncanin kurutulup, dgiitiilmesi ile elde edilen
riin. Ham protein
6.10.5 Yonca unu (12) Yf)nca 11? b()lrhk'fe ayni zar?anga kurutulmus ve Ham seliiloz
ogiitlilmiis %20’ye kadar ticgiil veya kaba yem . o .
bitkilerini igerebilir. HCI *de gziinmeyen kiil,
Kuru maddede >%3,5 ise
) Yoncadan suyun preslenerek uzaklastirilmasityla .
6.10.6 Yonca ezmesi [Alfalfa elde edilen kurutulmus tiriin Ham protein
ezmesi] Ham seliiloz
Yonca proteini Yopca ezmesi suyunun santrlﬁlje e{;hhp, wsilisleme | Ham protein
6.10.7 konsantresi tabi tutularak ¢oktiiriilen proteinlerin yapay olarak
kurutulmastyla elde edilen iiriin Karoten
Yonca suyundan proteinlerin ekstrakte
6.10.8 Yonca ¢oziiniirleri edilmesinden sonra elde edilen iiriin, kurutulmus Ham protein
olabilir
6.11.1 Misir silajt Silajlanmg Zea mays L. ssp. mays. bitkisi veya
pargalari
6.12.1 Bezelye Samani Pisum spp. Samant

7. Diger bitkiler, algler ve bunlardan elde edilen iiriinler

No fsmi Tanimi Zorunlu bildirimler
. Ham protein
Taze, sogutulmus veya dondurulmus hali de P
7.11 Algler (%) dahil, sunumuna bakilmaksizin, canli ya da Ham yag
islenmis algler Ham kil
Ham protein
Alglerin kurutulmasiyla elde edilen {iriinler. Bu P
Kurutulmug algler(13) iiriin iyot igeriginin azaltilmasi amaci ile Ham yag
712 yikanmus olabilir Ham kiil
Ham protein
713 Alg unu (%) Alglerlr}. e.l.<s.t.rak51y0nu ile elde edilen alg yag1 Ham yag
imalatt Giriinii
Ham kiil
714 Alg yagn (%) Alglerden ekstraksiyon ile yag iiretiminde elde | Ham yag
o sy edilen dirtin Nem, eger> %1 ise
715 Alg ekstrakti (*) [Alg Agirlikli olarak karbonhidratlart igeren, sulu
- fraksiyonu] veya alkollii alg ekstrakti.
Ozellikle kahverengi deniz yosunlarinda, deniz
726 Deniz yosunu unu yosunlarinin pargalanmasiyla ve kurutulmasiyla Ham kiil

elde edilen iiriin. Bu iiriin, iyot i¢eriginin
azaltilmast i¢in yikanmis olabilir
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Temizlenmis ve kurutulmus agag¢ veya cali

6 ..
7.3.1 Kabuklar (°) Kkabuklar Ham seliiloz
741 Cicekler (%), kurutulmus Tiiketilebilir bitkilerin tiim ¢igekli kisimlar1 ve Ham seliiloz
bunlarin pargalari
Brassica oleracea L. bitkisinin yikama, boyut
751 Brokoli. kurutulmu kiiciiltme (kesme, dograma, vs) ve su iceriginin
e ’ ¥ uzaklagtirtlmasi islemleri sonrasinda
kurutulmast ile elde edilen iiriin
. o Sakkaroz olarak hesaplanan
761 (Seker) kamist melast Saccharum L. ‘den seker {iretimi veya toplam seker
e rafinasyonu sirasinda elde edilen suruplu iiriin
Nem, eger > %30 ise
Seker kamis melast, kismen Seker kamisi melasindan liretilen Sakkarozun Sakkaroz olarak hesaplanan
7.6.2 sekeri uzaklsas tlrllml’s su kullanilarak ileri ekstraksiyonu sonrasinda toplam seker
elde edilen iiriin Nem, eger > %28 ise
763 Seker kamist (Sakkaroz) Se_ker kamigindan su kullanilarak ekstrakte Sakkaroz
edilen seker
Seker kamigindan sekerin su kullanilarak ..
764 Seker kamigt posast ekstraksiyonu sirasinda elde edilen iiriin Ham seliiloz
771 Yapraklar, kurutulmus (°) Tiiketilebilir bltklllerln kurutulmus yapraklari Ham seliiloz
ve bunlarin fraksiyonlar1
Kurutulmus dogal, ham agag pargalarinin
7.8.1 Lignoseliiloz (°) mekanik olarak iglenmesi yolu ile elde edilen Ham seliiloz
ve agirlikl olarak lignoseliillozdan olugan iiriin
191 ok Glycyrrhiza L. koki
9. Meyan kokii
Sunum sekline bakilmaksizin, Mentha apicata,
Mentha piperita veya Mentha viridis (L.)
7101 Nane bitkilerinin toprak iizerinde kalan kisimlarmin
kurutulmast ile elde edilen {iriin
Sunum sekline bakilmaksizin, Spinacia
7111 Kurutulmusg 1spanak oleracea L. bitkisinin kurutulmasi ile elde
edilen iiriin
Yucca bitkisi o
7121 (Moj ) Toz hale getirilmis Yucca schidigera Roezl. Ham seliiloz
ojave yucca,
7131 B.!tkluse'! karbon [odun Orgamlg bltlfls"el materyalin karbonizasyonu ile Ham seliiloz
komiirii] elde edilen iiriin
7141 Agag parcalart © Kimyasal olarak muamele edilmemis olgun Ham seliiloz

agag parcalari veya agag lifleri

8. Siit iiriinleri ve bunlardan elde edilen iiriinler

No [smi Tanimu Zorunlu bildirimler
8.11 Tereyag1 ve tereyagi tirlinleri | Ayrica belirtilmemigse, tereyagin (yayik altt Ham protein
suyunun) iiretimi veya islenmesi ile elde edilen .
N < driinleri Ham yag
ereyagl ve lriinleri
Laktoz
Nem , > %6 ise
8.2.1 Yayik alt1 suyu / Yayik alt1 Tereyagin yayik yapilarak kremadan ayrilmasi Ham protein
suyu konsantresi / Yayik altt veya benzer islemler ile elde edilen iiriin .
suyu tozu (*) K . \uratma islemi Ham yag
nsantrasyon veya ma islemi
ons syon veya kuru sle Laktoz

uygulanabilir

Nem , > %6 ise
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8.3.1 Kazein Yag1 alinmis siit ya da yayik alti suyundan Ham protein
peynir mayasi veya asitle ¢okertilen kazeinin .
kurutulmasiyla elde edilen iiriin Nem, > %10 ise

8.4.1 Kazeinat Kesilmis siitiin kat1 kismi1 veya kazeinden Ham protein
nétralize edici maddelerin kullanimi ve N > %10
kurutma yolu ile ekstrakte edilen {iriin em, > “llise

8.5.1 Peynir ve peynir iriinler, Peynir veya siit bazli tiriinlerden yapilan peynir | Ham protein
veya iiriinleri .

Ham yag

8.6.1 Ag1z siitii (Kolostrum) Dogumdan bes giin sonrasina kadar, siit iireten Ham protein
hayvanlarin meme dokularindan salgilanan sivi

8.7.1 Siit yan tiriinleri Siit dirtinleri tiretilirken elde edilen {iriinler Nem
(stitten tiretilen birincil gida maddeleri, santrifiij H tei
veya seperatdr tortusu, beyaz su, siit am protein
minerallerinin bulundugu fakat bunlarla sinirh Ham yag
olmayan)

Toplam seker

8.8.1 Fermente siit tirtinleri Siitiin fermantasyonu ile elde edilen iiriinler Ham protein

S vosurt

8.9.1 Laktoz Siit ya da peynir alt1 suyundan saflastirilarak ve | Laktoz
kurutularak ayrilan seker Nem. >9%5 ise

8.10.1 Stit/Siit konsantresi/Siit tozu Bir veya daha fazla sagimda elde edilen normal | Ham protein

*9 meme salgisi. Konsantrasyon veya kurutma u .
uygulanabilir am yag
Nem, >%b5 ise
8.11.1 Yagr alinmus siit/ Yagi Yagmin ¢ogu ayrilmus siitiin kurutulmasiyla Ham protein
alinmusg siit konsantresi/ Yagi elde edilen tiriin .
N 14 Nem, >%5 ise
alinmug siit tozu ()
Konsantrasyon veya kurutma uygulanmig
olabilir

8.12.1 Siit yagi Siitiin yag1 alinarak elde edilen iiriin Ham yag

8.13.1 Siit proteini tozu Fiziksel veya kimyasal islemler ile siitten elde Ham protein
edilen protein bilesiklerinin kurutulmas: ile elde Nem. >%8 i
edilen tiriin em, >%o 1se

8.14.1 Yogunlastirilmig veya suyu Bu iiriinlerin iiretimi veya islenmesi ile elde Ham protein

uzaklagtirtlmus siit ve Giriinleri | edilen yogunlastirilmis veya suyu .
.. Co . Ham yag
uzaklastirilmis siit ve tiriinleri
Nem, >%p5 ise
Siit permeati/ Siit permeat Siitiin (membrani gegen) filtrasyonu (ultra, Ham kiil
tozu (*%) nano veya mikro) yolu ile elde edilen tiriindiir .
8.151 ve laktozu kismen uzaklastirilmis olabilir. Ham protein
Ters osmoz veya kurutma uygulanabilir. Laktoz
Nem, >%8 ise
8.16.1 Siit retentaty/ Siit retentat tozu | Siitiin (bir membran yardimiyla), filtrasyonu Ham protein
14 . - .
ultra, nano veya mikro) yolu ile elde edilen
) ( . y )Y Ham kiil
iriin
Kurutma uygulanabilir Laktoz
Nem, >%8 ise
Peynir alt1 suyu/ Peyniraltt
k tresi/ Peynir alt . . . .
8.17.1 YU Oy o+ cymralt Peynir, kuark, kazein yapimindan ve benzeri Ham protein

suyu tozu (*%)

28




islemlerden elde edilen tiriin.

Konsantrasyon veya kurutma uygulanabilir

Laktoz

Nem , >%8 ise

Ham kiil
8.18.1 Laktozu alinmis peynir altt Laktozu kismen uzaklagtirilmis peynir alti Ham protein
suyu/ Laktozu ellilnmls peynir | suyu. Laktoz
alty suyu tozu () Kurutma uygulanabilir
e ' Nem, >%8 ise
Ham kiil
8.19.1 Peynir alt1 suyu proteini/ Kimyasal veya fiziksel islem ile peynir alt1 Ham protein
Peynir alt1 suyu protein tozu suyundan ekstrakte edilen peynir alt1 suyu N 08 i
(siit alblimin tozu) protein bilesiklerinin kurutulmasiyla elde edilen em, 270 1se
tirtin. Kurutma uygulanabilir.
8.20.1 Mineralleri ve laktozu alinmig | Laktoz ve mineralleri kismen uzaklagtirilmisg Ham protein
peynir altt suyu/ Mineralleri peynir alt1 suyu. Lakt
ve laktozu alinmis peynir alt1 Kurut lanabili aktoz
suyu tozu () urutma uygulanabilir. Ham kiil
Nem, >%8 ise
8.21.1 Peynir alt1 suyu permeat1/ Peynir alt1 suyunun (membran1 gegen) Ham kiil
Peynir alt1 suyu permeat tozu | filtrasyonu (ultra, nano veya mikro) yolu ile H tei
) elde edilen iiriindiir ve laktozu kismen am protein
uzaklagtirtlmig olabilir. Laktoz
Nem, > %8 ise
Ters osmoz ve kurutma uygulanabilir.
8.22.1 Peynir alt1 suyu retentati/ Peynir alt1 suyunun (membran ile alikonmus) Ham protein
Peynir alt1 suyu retentat tozu filtrasyonu (ultra, nano veya mikro) yolu ile Ham kil
*9 elde edilen tiriin. am
Laktoz

Kurutma uygulanabilir.

Nem, >%8 ise

9. Kara hayvanlar iiriinleri ve bunlardan elde edilen iiriinler

No [smi Taninu Zorunlu bildirimler
9.11 Hayvansal yan iiriinler (%) Sicakkanli kara hayvanlarinin, taze, Ham protein
dondurulmus, pisirilmis, asitle muamele q .
edilmis veya kurutulmus biitiin hali veya am yag
pargalari Nem , >%S8 ise
9.21 Hayvansal yag (*) Sicakkanli kara hayvanlarindan elde edilen yag | Ham yag
Nem, >%1 ise
9.3.1 Aricilik yan diriinleri Islenmis veya islenmemis bal, bal mumu, ar Sakkaroz olarak hesaplanan
stitii, propolis (ar1 reginesi), polen. toplam seker
Ham protein
Yag1 kismen ekstrakte edilmis veya fiziksel Ham yag
9.41 il i< h | . olarak uzaklastirilmis, sicakkanli kara Ham kil
o $sonmis hayvansa protein hayvanlarinin biitiinii veya parcalarinin am ku
) 1sitilmast, kurutulmasi ve 6giitiilmesi ile elde Nem , >%8 ise
edilen tirtin.
Ham protein
9.5.1 Jelatin iiretiminden elde Jelatin iiretiminden elde edilen gida kalitesinde | Ham ya§
edilen proteinler (*) tiretilen kurutulmus hayvansal proteinler Ham kil
il

Nem , >%8 ise
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9.6.1 Hidrolize hayvansal proteinler | Hayvansal proteinlerin kimyasal, Ham protein
* mikrobiyolojik veya enzimatik hidrolizi ile elde .
edilen hidrolize proteinler Nem, >%8 ise

9.7.1 Kan unu (%) Kesilen sicakkanli hayvanlarin kanina 1s1l islem | Ham protein

) K firetilen firi _
uygulanarak iiretilen iiriin Nem, >%8 ise

9.8.1 Kan irinleri (%) Kesilen sicakkanli hayvanlarin kaninin Ham protein
kurutulmasiyla elde edilen {iriin; N 5068 i
kurutulmug/dondurulmusg/sivi plazma, em, %0 1se
kurutulmus tam kan,
kurutulmus/dondurulmus/sivi kirmizi hiicreler
veya bunlarin pargalar1 ve karigimlarini
igerirler.

9.9.1 Yiyecek (Katering) sektorii Restoranlar, toplu yemek sirketleri ve merkezi Ham protein

geri doniistim iriinleri mutfaklar gibi yerlerden alinan gida artiklar: H B

(artiklar) am yag
Ham kiil
Nem, >%8 ise

9.10.1 | Kolajen (%) Hayvan kemikleri, postu, deri ve Ham protein
tendonlarindan tiiretilen protein bazli iiriin .

Nem, > %8 ise

9.111 Tiiy unu Kesilen hayvanlarin tiiylerinin kurutulmasi ve Ham protein
ogiitiilmesi ile elde edilen iiriin, hidrolize N 5068 |
edilmis olabilir. €m, %G 1se

9.12.1 Jelatin (%) Hayvanlarin kemik, post ve deri, tendon ve Ham protein
kaslarindan elde edilen kolajenin kismi N 068 i
hidrolizi ile elde edilen, jel olusturan veya em, >3 156
olusturmayan, dogal, ¢dzlinebilir protein.

9.13.1 Graves (Donyagi tortusu) Donyag1 ve diger ekstrakte edilen ya da fiziksel | Ham protein
olarak uzaklagtirilan hayvansal kokenli yaglarin 0 .
iiretiminden elde edilen, taze, dondurulmus am yag
veya kurutulmus tirtin. Ham kiil

Nem, >%8 ise

9.14.1 Hayvansal kokenli irtinler Ticari nedenlerden dolay1 veya iiretim Ham protein

*) problemleri veya paketleme kusurlari veya H .
diger kusurlar nedeni ile insan tiikketimine am yag
yonelik olmayan, halk veya hayvan sagligi igin Nem, >%8 ise
bir risk tagimayan {iriinler, taze, dondurulmus,
kurutulmus gibi islem gérmiis ya da islem
gérmemis olabilir.

9.15.1 Yumurtalar Kabuklu veya kabuksuz, biitiin Gallus gallus L.
yumurtalar1

9.15.2 Albumin (Yumurta aki) Yumurtadan kabuklarin ve yumurta sarisinin Ham protein
ayrilmasindan sonra elde edilen, pastdrize ve
muhtemelen denature olmus iiriin

Mevcut ise, denaturizasyon
yontemi

9.15.3 Kurutulmus yumurta iiriinleri | Pastorize kurutulmus yumurtalardan olugan Ham protein
iiriin, kabuksuz veya kurutulmus yumurta aki q .
ve kurutulmus yumurta sarisinin farkl am yag
oranlardaki karigimi Nem, > %5 ise

9.154 Sekerlendirilmis yumurta tozu | Kurutulmus sekerlendirilmis biitiin yumurta ya | Ham protein
da parcalari -

Ham yag
Nem, >%5 ise
9.155 Kurutulmug yumurta Kanatli yumurtalarinin igerigi (yumurta aki ve Ham kiil

kabuklar1

sarist) alindiktan sonra elde edilen kismi.
Kabuklar kurutulur.
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9.16.1

Kara omurgasizlari (*°)

Insan ve hayvanlar i¢in patojenik olanlar
disinda kalan, tiim yagam evrelerindeki kara
omurgasizlarinin biitiin veya pargalari; taze,
dondurulmus, kurutulmus gibi iglem gérmiig
veya gérmemis

10. Balik, diger su hayvanlari ve bunlardan elde edilen iiriinler

No Tsmi Tanimi Zorunlu bildirimler
10.1.1 Su omurgasizlarr (%) Insan ve hayvanlar i¢in patojenik olanlar
diginda kalan, tiim yagam evrelerindeki deniz
ve tatli su omurgasizlarinin biitiin veya
pargalari; taze, dondurulmus, kurutulmus gibi
islem gérmiis veya gérmemis olabilir.
10.2.1 Su havyalari yan iiriinleri (*°) | Insan tiiketimine yénelik iiriin hazirlayan veya Ham protein
iireten isletme ve kuruluslardan gelen tirtinler, q .
taze, dondurulmus, kurutulmus gibi islem am yag
gdrmiis veya gérmemis olabilir. Ham kiil
10.3.1 Kabuklu (hayvan) unlari Yabani ve ciftlikte tiretilen karidesler de dabhil, Ham protein
biitiin veya parca sekildeki kabuklularin, 0 .
1s1tilmast, preslenmesi ve kurutulmasi ile elde am yag
edilen Uiriin Ham kiil, > %20 ise
Nem, >%8 ise
10.4.1 Balik (*') Tiim balik veya pargalari; taze, dondurulmus, Ham protein
pisirilmis, asitle muamele edilmis veya .
kurutulmusg. Nem, >%8 ise
10.4.2 Balik unu (") Tiim baligin ya da pargalarinin 1sitilmas, Ham protein
preslenmesi ve kurutulmast ile elde edilen iirtin. 0 .
Balik ¢oziiniirleri kurutmadan 6nce tekrar ilave amyag
edilmis olabilir. Ham kiil, > %20 ise
Nem, >%8 ise
10.4.3 Balik ¢oziintirleri Balik ununun iiretimi sirasinda elde edilen, Ham protein
asidifikasyon veya kurutma ile ayrilan ve q .
stabilize edilen yogunlastirilmis iiriin am yag
Nem, >%b5 ise
104.4 Hidrolize balik proteini Siklikla kurutularak konsantre edilmis, tim Ham protein
balik veya parcalarindan asit hidrolizi ile elde 0 .
edilen iiriin am yag
Ham kiil, > %20 ise
Nem, >%8 ise
10.4.5 Kilgik unu Balik pargalarindan 1sitma, presleme ve Ham kiil
kurutma ile elde edilen iiriin. Agirlikli olarak
kilgiktan olusur.
Balik veya balik parcalarindan elde edilen , Ham yag
B sonrasinda suyunu uzaklastirmak i¢in santrifiij .
104.6 Baltk yag: yapilarak elde edilen yag (tiire 6zgii kisimlar Nem, >% 1 ise
igerebilir 6rn; morino balig: karaciger yagi)
10.4.7 Hidrojene balik yagi Balik yaglarinin hidrojenizasyonundan elde Nem, > %]1 ise
edilen yag
10.5.1 Krill yagi Planktonik deniz krillerinin pisirilmesi ve Nem, > %1 ise
preslenmesi ile elde edilen ve sonrasinda suyun
uzaklastirilmasi amaciyla santriflij yapilan yag
10.5.2 Hidrolize krill protein Tiim krill veya pargalariin enzimatik hidrolizi | Ham protein
konsantresi ile elde edilen, genellikle kurutularak konsantre .
Ham yag

edilen triin

Ham kiil, > %20 ise
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Nem, > %8 ise

10.6.1 Deniz kurdu unu Nereis virens.M. Sars de dahil, tiim deniz kurdu | Yag
veya parcalarinin isitilip kurutulmasi ile . .
iiretilen tirtin Kil, > %20 ise
Nem, >%8 ise
10.7.1 Deniz zooplanktonu unu Krill gibi deniz zooplanktonlarinin 1sitilmasi, Ham protein
preslenmesi ve kurutulmas ile iiretilen iriin .
Ham yag
Ham kiil, > %20 ise
Nem, > %8 ise
10.7.2 Deniz zooplanktonu yagi Deniz zooplanktonlarinin pisirilip preslenmesi Nem , >%]1 ise
ve sonrasinda santrifiij yapilarak suyunun
uzaklastirtlmasi sonucu elde edilen yag
10.8.1 Yumusakga unu Kalamar ve ¢ift kabuklular (midye benzeri) da | Ham protein
dahil tiim yumusakga veya pargalarinin 0 .
1s1tilmast ve kurutulmast ile tiretilen tiriin am yag
Ham kiil, > %20 ise
Nem, > %8 ise
10.9.1 Kalamar unu Tiim kalamar veya kalamar pargalarinin Ham protein
1s1tilmast, preslenmesi ve kurutulmasi ile 0 .
{iretilen {iriin am yag

Ham kiil, > %20 ise

Nem, > %8 ise

11. Mineraller ve bunlardan elde edilen iiriinler

No Ismi Tanimi Zorunlu bildirimler
: i : Kalsiyum
i1 Kalsiyum karbonat (%) K}rec ltaslkglblgalsgurzl k?r.bf)riat kaynaklarinin
| [Kiregtast Ggitilerck ya da asit gozeltisiyle HCT'de gziinmeyen ki, >
¢okertilmesiyle elde edilen iiriin %5 ise
stiridye kabuklari veya midye kabuklari gibi | Kalsiyum
11.1.2 Kalkerli deniz kabuklari deniz kabl}kl}llarlvndaq. eldg ?dalen, ogitilmiis HCI’de ¢dziinmeyen kiil, >
veya graniilli dogal kokenli {irlin %5 ise
Kalsi Kalsiyum karbonat ile magnezyum karbonatin Kalsiyum, Magnezyum
alsiyum ve magnezyum dosal k
11.1.3 karbonat ogal karisim HCI’de ¢6ziinmeyen kiil, >
%05 ise
Kalkerli deniz alglerinden elde edilen dogal Kalsiyum
1114 Maerl Kalkerli deniz algi ka.yna.kh uriin, 6gitilmiis ya da graniile HCI’de ¢oziinmeyen kiil, >
edilmis %5 ise
i i i i Kalsiyum
111 Lithothamn Kalkerli deniz Ka}lkerll denlgz ﬁlgIe:hndeg.fphém?t?::&ion1.
15| g calcareum (Pall) elde edilen dogal Kbkenli, | el de goziinmeyen kil, >
ogiitiilmiis veya graniillii tirtin. %5 ise
Kalsiyum
11.1.6 Kalsiyum kloriir Teknik sinif kalsiyum kloriir HCI’de ¢éziinmeyen kiil, >
%05 ise
Kalsiyum
11.1.7 Kalsiyum hidroksit Teknik smnif kalsiyum hidroksit HCI’de ¢dziinmeyen kiil, >
%5 ise
Susuz kalsiyum siilfatin dgiitiilmesi veya Kalsiyum
. . kalsiyum siilfat dihidrattan suyun
11.1.8 Susuz kalsiyum siilfat

uzaklastirilmasi ile elde edilen teknik sinif
susuz kalsiyum siilfat

HCl’de ¢6ziinmeyen kiil, >
%05 ise
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Kalsiyum siilfat dihidrattan suyun kismen

Kalsiyum

11.1.9 Kalsiyum siilfat hemihidrat uzakllastlrlllr'nam ile e.ld'e edilen teknik sinif HCI’de ¢bziinmeyen kiil, >
kalsiyum stilfat hemihidrat %5 ise
Kalsiyum siilfat dihidratin 6giitiilmesi veya Kalsiyum
11.1.10 | Kalsiyum siilfat dihidrat kalsiyum stilfar _hemihidratn} hidrasyonu i'le_ HCI’de ¢oziinmeyen kiil, >
elde edilen teknik siif kalsiyum siilfat dihidrat | o5 jse
S . En az 4 karbon atomlu tiiketilebilir organik
11111 t?l;glzzllégsmerm kalsiyum asitlerin kalsiyum tuzlari Kalsiyum, Organik asit
Dogal olarak olusan kire¢ taginin Kalsiyum
11.1.12 | Kalsiyum oksit kals@nasyonur_ldan elde edilen teknik sinif HCI’de ¢oziinmeyen kiil, >
Kalsiyum oksit %5 ise
Genellikle Ca(C ¢ H 1; O ;) | Kalsiyum
. enellikie Cal 6 11 7)2 tanimlanan . .
11.1.13 | Kalsiyum glukonat glukonik asitin kalsiyum tuzu ve sulu formlar HC_l’de ¢oziinmeyen kiil, >
%5 ise
Sod karb da elde edil Kalstyum
. . odyum karbonat {iretimi sirasinda elde edilen
11.1.15 | Kalsiyum Siilfat/Karbonat {iriin HCI’de ¢dziinmeyen kiil, >
%05 ise
Kalsiyum
11.1.16 | Kalsiyum pidolat Teknik simf kalsiyum pidolat HCI’de ¢oziinmeyen kiil, >
%05 ise
- Sonmils magnezyum oksit (MgO) , %70’ten Magnezyum, HCl’de
1121 Magnezyum oksit daha az MgO igermeyen ¢oziinmeyen kiil > %15 ise
. Teknik sinif Magnezyum siilfat heptahidrat Magnezyum, Kiikiirt,
1122 | Magnezyum silfat (MgSO , x 7H , O). HCPde ¢bzinmeyen kiil >
heptahidrat :
%15 ise
Magnezyum siilfat Teknik sinif magnezyum siilfat Magnezyum, Kiikiirt,
11.2.3 monohidrat HCI’de ¢oziinmeyen kiil >
(MgSO 4, xH,0). %15 ise
. . Magnezyum, Kiikiirt,
11.2.4 Susuz magnezyum siilfat T)e knik sinif susuz magnezyum siilfat (MgSO HCl’de ¢oziinmeyen kiil >
4 %10 ise
11.25 Magnezyum propiyonat Teknik sinif magnezyum propiyonat Magnezyum
Teknik sinif magnezyum kloriir veya deniz R
11.2.6 Magnezyum kloriir suyunun sodyum Kloriirii ¢oktiiriildiikten sonra hgi%ﬁ:zug’glloig /Hl((j)lig:
dogal konsantrasyonu ile elde edilen ¢ozelti ¢ y ’
- Magnezyum, HCl’de
11.2.7 Magnezyum karbonat Dogal magnezyum karbonat coziinmeyen kiil >%10 ise
. . . . . Magnezyum, HCI’de
11.2.8 Magnezyum hidroksit Teknik sinif magnezyum hidroksit coziinmeyen kiil >%10 ise
Magnezyum, Potasyum,
11.2.9 Magnezyum potasyum siilfat Teknik sinif magnezyum potasyum siilfat HCI’de ¢oziinmeyen kiil
gnezyum potasyu gnezyum potasyu Y
>%10 ise
11.2.10 Organlklgsnlerln magnezyum Eq az 4 karbon atomlu yenilebilir organik Magnezyum, organik asit
tuzlart () asitlerin magnezyum tuzlari
Kemiklerden veya inorganik kaynaklardan elde .
I 20 edilen teknik sinif kalsiyum mono-hidrojen Ka's'Y“m,' TOpIE,lm fosfor,
Dikalsiyum fosfat (); fosfat %2 “lik sitrik asitte
11.3.1 [Kalsiyum hidrojen ¢oziinmeyen fosfor >%10
ortofosfat] (CaHPO 4, xH , O) ise, HCI’de ¢6ziinmeyen kiil
py
Calp > 1.2 >0%5 ise
11.3.2 | Mono-dikalsiyum fosfat Toplam fosfor, Kalsiyum,

Kimyasal olarak elde edilen ve dikalsiyum

%2’lik sitrik asitte
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fosfat ve mono-kalsiyum fosfattan olugan iiriin
(CaHPO 4.Ca(H2PO )2 xH,0)
08<CaP<13

¢oziinmeyen fosfor(P) >
%10 ise

Mono-kalsiyum fosfat

Teknik sinif kalsiyum-bis dihidrojenfosfat

Toplam fosfor, Kalsiyum,
%?2 ‘lik sitrik asitte

1133 Kalsiyum tetrahidrojen Ca(H,PO,4)2xH,0 o
([1iort01¥05fat] ! (Ca(H . PO.) 20) ¢cozlinmeyen fosfor(P) >
Ca/P <0,9 %10 ise
Kemiklerden veya inorganik kaynaklardan elde Kalsiyum, Magnezyum,
. . . - Toplam fosfor,
Tri Kalsiyum fosfat, edilen teknik siif tri-kalsiyum fosfat (Ca 3
1134 [Trikalsiyum ortofosfat] (PO4)2xH,0) %2 “lik sitrikfasi;te( )
¢oziinmeyen fosfor(P) >
CaP>13 %10 ise
Kalsiyum, Magnezyum,
] Toplam fosfor, %2’lik sitrik
11.3.5 Kalsiyum-magnezyum fosfat | Teknik sinif kalsiyum-magnezyum fosfat asitte ¢dziinmeyen fosfor
(P) > %10 ise
Toplam fosfor, Kalsiyum,
. Sy Dogal fosfat, kalsine edilmis ve ayrica Sodyum , %2’lik sitrik asitte
11.3.6 Ez?;rme (Floru giderilmis) bulasikliklarin uzaklastirilmasi i¢in gerekli 1s11 coziinmeyen P >%10 ise,
islem uygulanmig HCI’de ¢6ziinmeyen kiil
>%5 ise
o . Toplam fosfor, Kalsiyum,
1137 | Di-kalsiyumpirofosfat, Teknik smuf diklasiyum pirofosfat %2°lik sitrik asitte
[Dikalsiyum difosfat] - .
¢cozlinmeyen P >%10 ise
Toplam fosfor, Magnezyum
Teknik sinif monobazik ve / veya di-bazik , %2’lik sitrik asitte
11.3.8 Magnezyum fosfat ve/veya tri-bazik magnezyum fosfattan olusan ¢oziinmeyen P > %10 ise,
riin HCl’de ¢oziinmeyen kiil
>%10 ise
Toplam fosfor, Magnezyum,
11.3.9 Sodyum-kalsiyum- Teknik sinif sodyum- kalsiyum- magnezyum Kalsiyum, Sodyum, %2’lik
e magnezyum fosfat fosfattan olusan iiriin sitrik asitte ¢oziinmeyen P >
%10 ise
] Toplam fosfor, Sodyum,
Mono-sodyum Teknik simif mono-sodyum fosfat 021k <trik asi
I %2’lik sitrik asitte
11.3.10 | fosfat,[Sodyum dihidrojen o fosfor (P
ortofosfat] (NaH ;PO , < H, 0) goziinmeyen fosfor (P) >
%10 ise
. Toplam fosfor, Sodyum,
D"_SOdyum f(?sfat_; Teknik simif disodyum fosfat %2F21ik sitrik asitte y
11.3.11 | [Disodyum hidrojen orto o fosfi
fosfat] (Na; HPO ;x H , O) goziinmeyen fosfor (P) >
%10 ise
) ) Toplam fosfor, Sodyum,
_ . Teknik sinif tri-sodyum fosfat 0,2°lik sitrik asitte
11312 Tri-sodyumfosfat [Trisodyum (Na5PO,) ¢dziinmeyen fosfor (P) >
ortofosfat] %10 ise
Toplam fosfor, Sodyum,
Sodyum pirofosfat, . . %2’lik sitrik asitte
11313 [Tetrasodyum difosfat] Teknik sinif sodyum pirofosfat. ¢oziinmeyen fosfor (P) >
%10 ise
Toplam fosfor, Potasyum,
Monopotasyum fosfat Teknik simif mono-potasyum fosfat Tik sitrik asi
S potasy %2’lik sitrik asitte
11.3.14 | [Potasyum hidrojen - fosfor (P) >
ortofosfat] (KH,PO , xH,0) g6ziinmeyen fosfor P)
%10 ise
11.3.15 | Di-potasyum fosfat, Toplam fosfor, Potasyum,

[dipotasyum hidrojen

%2’lik sitrik asitte
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ortofosfat]

Teknik simif di-potasyum fosfat
(K;H PO4xH,0)

coziinmeyen fosfor (P) >
%10 ise

Toplam fosfor, Kalsiyum,
%2’lik sitrik asitte

11.3.16 | Kalsiyum sodyum fosfat Teknik simf kalsiyum sodyum fosfat coziinmeyen fosfor (P) >
%10 ise
Toplam azot,
Mono-amonyum fosfat, Teknik simf mono-amonyum fosfat Toplam fosfor,
11.3.17 | [Amonyum dihidrojen 0/ il il
ortofosfat] (NH,H,PO,) %2lik sitrik asitte
¢cozlinmeyen fosfor (P)
>%10 ise
Toplam azot,
L131g | Di-amonyum fosfat, [Di- Teknik siif di-amonyum fosfat Toplam fosfor,

- amonyum hidrojen ortofosfat] | (NH,), HPO ;) %2 °lik sitrik asitte
¢oziinmeyen fosfor (P)
>%10 ise
Toplam fosfor

- Sodyum
Sodyum tri-polifosfat; [Penta . A
11.3.19 sodyum trifosfat] Teknik sinif sodyum tri-polifosfat 002°lik sitrik asitte
¢oziinmeyen fosfor (P)
>%10 ise
Toplam fosfor, Magnezyum,
. Sodyum, %2°lik sitrik asitte
11.3.20 | Sodyum magnezyum fosfat Teknik simf Sodyum-magnezyum fosfat coziinmeyen fosfor (P)
>%10 ise
Magnezyum
) ) Teknik simf Magnezyum hipofosfit Toplam fosfor
11.3.21 | Magnezyum hipofosfit O/l il o
(Mg(H , PO ,) , x 6H, O) %2 ‘lik sitrik asitte
¢oziinmeyen fosfor (P)
>%10 ise
Jelatini uzaklastirilmig kemik | Yagi alinmus, Jelatini uzaklastirilmus, sterilize Topl’am fE)s]ior, KaISIyl.J.m'
11.3.22 2 RSP . HCl’de ¢oziinmeyen kiil
unu edilmis ve 6giitiilmis kemikler -
>%10 ise
Hayvansal yan iiriinlerin kiillestirilmesi, Toplam fosfor, Kalsiyum,
11.3.23 | Kemik kiili yakilmasi veya gaz haline getirilmesinden elde | HCI’de ¢oziinmeyen kiil
edilen mineral kalintilar >%10 ise
Teknik sinif sodyum kloriir veya deniz
suyunun evaporatif kristalizasyonu (vakum
11.4.1 Sodyum kloriir (*8) tuzu) veya deniz suyunun buharlastirilmasi Sodyum, HCI’de
(?snizd‘[}l;zu)"v?ya kaya tuzunun 6giitiilmesi ile ¢oziinmeyen kiil >%10 ise
elde edilen iiriin
11.4.2 Sodyum bikarbonat [Sodyum | Teknik smif sodyum bikarbonat Sodyum, HCI’de
o hidrojenkarbonat] (NaHCO ;) ¢oziinmeyen kiil >%10 ise
. Sodyum karbonat ve sodyum bikarbonatin
Sodyum/amonyum (bi) O h o ,
tiretimi sirasinda elde edilen, iz miktarda Sodyum, HCI’de
11.4.3 karbonat [Sodyum/amonyum . . L o N .
S amonyum bikarbonat i¢eren {iriin (amonyum ¢oziinmeyen kiil >%10 ise
(hidrojen) karbonat] . .
bikarbonat maksimum %?5)
. Sodyum, HCI’de
11.4.4 Sodyum karbonat Teknik sinif sodyum karbonat (Na, CO3) coziinmeyen kil >%10 ise
1145 Sodyum seskui karbonat Teknik sinif Sodyum seskui karbonat (Na 3 Sodyum, HCI’de
o [Trisodyum hidrojenkarbonat] | H(COs),) ¢oziinmeyen kiil >%10 ise
11.4.6 Sodyum siilfat Teknik sinif sodyum siilfat Sodyum, HCI'de

¢oziinmeyen kiil >%10 ise
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Organik asitlerin sodyum

En az 4 karbon atomlu yenilebilir organik

1147 tuzlart asitlerin sodyum tuzlari Sodyum, organik asit
) Teknik sinif pf)tasyum kloriir veya QOgal B Potasyum, HCI"de
1151 Potasyum kloriir potasyum kloriir kaynaklarinin 6giitiilmesi ile - N .
S, ¢oziinmeyen kiil >%10 ise
elde edilen tirlin.
.. . .. Potasyum, HCI’de
115.2 Potasyum siilfat Teknik sinif potasyum siilfat (K, SOy) coziinmeyen kiil >%10 ise
. Potasyum, HCI’de
1153 Potasyum karbonat Teknik sinif potasyum karbonat (K, COs) coziinmeyen kil >%10 s
Potasyum bi karbonat Teknik smif potasyum bikarbonat Potasyum, HCI’de
1154 g - . .
[Potasyum hidrojen karbonat] | (KHCO ;). ¢ozlinmeyen kiil >%10 ise
1155 Organ|I(<155|tIer|n potasyum En az 4 karbon atomlu yenilebilir organik Potasyum, Organik asit
tuzlari asitlerin potasyum tuzlari.
Kiikiirt mineralinin dogal tortularindan elde
11.6.1 Kiikiirt gicegi ?dlle_:q telfn?k Slnlftflkl toz. Ayrica, kgkurt Kiikiirt
iireticilerinin yaptig1 sekilde, rafineri
iretiminden elde edilen {iriin.
11.7.1 Atapulgit Dogal magnezyum-aluminyum-silikon minerali | Magnezyum
11.7.2 Kuartz Ku:artz kaynaklarinin qutulmes1 ile elde edilen
dogal olarak olusan mineral.
. . Kuartzin yeniden kristallendirilmesi ile elde
1173 | Kristobalit edilen silikon dioksit.
161 | Amongumsin e iy S o ol
o 4/2 2% edilen azot, Kiikiirt
Amonyum siilfat igerigi %35’ten az olmayan, ) )
11.8.2 Amonyum siilfat ¢ozeltisi Amonyum siilfat sulu ¢ozeltisi Ham protein olarak ifade
edilen azot,
S En az 4 karbon atomlu yenilebilir organik ) )
1183 Organik asitlerin amonyum asitlerin amonyum tuzlart. qu protein olaral_< |fac_1e
o tuzlari edilen azot, Organik asit
Amonyum laktat (CH; CHOHCOONHy).
Peynir alt1 suyunun Lactobacillus delbrueckii
ssp. bulgaricus ile fermantasyonu ile iiretilen, Ham protein olarak ifade
1184 Amonyum laktat ham protein olarak ifade edilen azot igerigi edilen azot, Ham kiil
%A44’ten daha az olmayan Amonyum laktat
o - -
1185 Amonyum asetat Amonyum asetat igerigi %55’ten az olmayan, Ham protein olarak ifade

Amonyum asetat (CH; COONHy,) sulu ¢ozeltisi

edilen azot

12. Olii ya da inaktif mikroorganizma hiicrelerinden elde edilen fermentasyon yan iiriinleri

No Ismi Tanim1 Zorunlu bildirimler
12.1 Belli substratlar icerisinde gelisen 6zel mikro-organizma biyo-Kkiitlelerinden elde edilen iiriinler
Methylophilus - . .
methylotrophus ‘tan elde Metanol igindeki Methylophilus Ham protein
edilen protein methylotrophus (NCIMB sus 10.515)
1211 kiiltiiriinden elde edilen fermantasyon protein Ham kiil
iirtinii, ham protein en az %68 ve reflektans .
Ham yag

indeksi en az 50.
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12.1.2

Methylococcus capsulatus
(Bath), Alca ligenes
acidovorans, Bacillus brevis
and Bacillus firmus ‘dan elde
edilen protein

Dogal gaz (yaklasik %91 metan, %5 etan, %2
propan, %0,5 izobiitan, %0,5 n-biitan),
amonyak ve mineral tuzlar igerisinde,
Methylococcus capsulatus (Bath) (NCIMB sus
11132), Alcaligenes acidovorans (NCIMB sus
12387), Bacillus brevis (NCIMB sus 13288) ve
Bacillus firmus (NCIMB sus 13280) ile
gergeklestirilen fermantasyon protein tiriini,
ham protein en az %65.

Ham protein
Ham kiil
Ham yag

12.1.3

Escherichia coli ‘den elde
edilen bakteriyel protein

Escherichia coli K12 kiiltiirii ile, sebze veya
kimyasal kaynakli substratlar, amonyak veya
mineral tuzlar tizerinde amino asit {iretiminin
yan iriinii, Protein {iriin{i, hidrolize edilmis
olabilir.

Ham protein

12.1.4

Corynebacterium glutamicum
‘den elde edilen bakteriyel
protein

Corynebacterium glutamicum kiiltiiri ile, sebze
veya kimyasal kaynakli substratlar, amonyak
veya mineral tuzlari izerinde amino asit
iretiminin yan tiriinii, Protein {iriinii, hidrolize
edilmis olabilir.

Ham protein

12.1.5

Maya ve benzeri iriinler [bira
mayasi] [Maya iiriinii]

Cogunlukla Melas, seker surubu, alkol,
damitma kalintilar1, tahillar ve nisasta, meyve
suyu, peynir alt1 suyu, laktik asit, sekeri
hidrolize bitki lifleri ve amonyak ve mineral
tuzlan gibi fermantasyon besin maddelerini
iceren {rlinler gibi, cogunlukla bitki kdkenli
substratlar tizerinde Saccharomyces cerevisiae,
Saccharomyces carlsbergiensis, Kluyveromyces
lactis, Kluyveromyces fragilis, Torulaspora
delbrueckii, Candida utilis/Pichia jadinii,
Saccharomyces uvarum, Saccharomyces
ludwigii veya Brettanomyces ssp(*) ‘ten elde
edilen tim mayalar ve bunlarin parcalari.

Nem, < %75 veya >%97 ise
Eger nem <%75 ise:

Ham protein

12.1.6

Penisilin iiretiminden elde
edilen miselyum silaj1

Penisilini inaktive etmek igin 1s1l iglem
uygulanmis ve Lactobacillus brevis, plantarum,
sake, collinoides ve Streptococcus lactis
yardimu ile silajlanmig Penicillium
chrysogenum (ATCC48271) ile penisilin
iretiminden elde edilen yas yan iiriin,.
Miselyum (azotlu bilesikler). Ham protein
olarak ifade edilen azot en az %7.

Ham protein olarak ifade
edilen azot

Ham kiil

12.2

Diger fermantasyon yan iiriinleri

12.2.1

Silempe (Vinas)
[Yogunlagtirilmis melas
¢Oziinliri]

Alkol, organik asit, maya tiretimi gibi
fermantasyon iglemlerinden elde edilen
siralarin endiistriyel olarak islenmesinden elde
edilen yan {iriinler. Fermantasyon siralarinin
ayrilmasindan sonra elde edilen sivi/macun
fraksiyonundan olusur. Ayrica fermantasyonda
kullanilan mikroorganizmalarin 6lii hiicreleri
ve/veya bunlarin parcalarini da igerebilir.
Substratlar cogunlukla bitki kokenli, melas,
seker surubu, alkol, damitma kalintilari, tahillar
Ve nigasta, meyve suyu, peynir alt1 suyu, laktik

Ham protein

Substrat ve miimkiinse
tiretim islemi belirtilir
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asit, seker, hidrolize bitki liflerini igeren {iriinler
ve amonyak veya mineral tuzlari gibi
fermantasyon besin maddeleridir.

L-glutamik asit iretiminden

Sakkaroz, melas, nisasta {iriinleri ve bunlarin
hidrolizatlari, amonyum tuzlar1 ve diger azotlu
bilesiklerden olusan substrat tizerinde

1222 elde edilen yan iirtinler Corynebacterium melassecola ile yapilan Ham protein
fermantasyon ile L-glutamik asit iiretiminden
elde edilen konsantre sivi yan {ir{in.
Sakkaroz, melas, nisasta {iriinleri ve bunlarin
Brevibacterium hidrolizatlari, amonyum tuzlar1 ve diger azotlu
lactofermentum ile L-lizin- bilesiklerden olusan substrat {izerinde .
12.23 monohidrokloriir iretiminden | Brevibacterium lactofermentum ile yapilan Ham protein
elde edilen yan tiriinler fermantasyon ile L-Lizin monohidrokloriir
iiretiminden elde edilen konsantre s1v1 yan {iriin
Bitki veya kimyasal kokenli substrat, amonyak
Corynbacterium glutamicum | Ve mineral tuzlari igerisinde Ham protein
12.2.4 | ile amino asit liretiminden Corynbacterium glutamicum ile fermantasyon | |, .,
elde edilen yan triinler yapilarak amino asit iiretiminden elde edilen
S1v1 yan urin
Bitki veya kimyasal kdkenli substrat, amonyak
ve mineral tuzlari i¢erisinde .
Escherichia coli K12 ile Ham protein
12.2.5 . o Escherichia coli K12 ile fermantasyon N
amino asit iiretiminden elde X T . Ham kiil
. o yapilarak amino asit iiretiminden elde edilen
edilen yan tiriinler .
S1v1 yan iriin
Aspergillus niger ile enzim Enzim tiretimi i¢in bugday ve malt iizerinde
12.2.6 tiretiminden elde edilen yan Aspergillus niger ile yapilan fermantasyonun Ham protein

Uriinler

yan urlni

13. Diger yemler

No Ismi Tanimi Zorunlu bildirimler
Nisasta
Firincilik ve makarna Ekmek, biskiivi, gofret ve makarna iiretimi Sakkaroz olarak
13.1.1 endiistrisinden elde edilen sirasinda elde edilen iiriinler. Kurutulmus
- f hesaplanmig toplam seker,
urtinler olabilirler.
Ham yag, > %5 ise
Nisasta
13.1.2 Pastacilik endiistrisinden elde | Pastacilik tirtinleri ve keklerin tiretimi sirasinda | Sakkaroz olarak
o edilen trtinler elde edilen iirlinler. Kurutulmus olabilirler. hesaplanmig toplam seker,
Ham yag, > %5 ise
Ham protein, >%10 ise
Ham seliiloz
Kahvaltilik tahil {irtinleri I{lsan}ar ta‘raﬁirll dar{ tuketlhpem arpa(;lanan ya da Ham yag, > %10 ise
. . tiiketilmesi miimkiin olan islenmis, kismen
13.1.3 tretiminden elde edilen . . . . . .
g islenmis ve ya iglenmemis maddeler veya Nisasta, >%30 ise
riinler g T ’
tirtinler. Kurutulmus olabilir.
Sakkaroz olarak
hesaplanmig toplam seker,
>%10 ise
o ) ] ) o Nisasta
13.1.4 Sekerleme endiistrisinden Cikolata da dahil, sekerlerin tiretimi sirasinda

elde edilen triinler

elde edilen triinler. Kurutulmus olabilirler.

Ham yag, >%S5 ise

Sakkaroz olarak
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hesaplanmig toplam seker

Dondurma tiretimi sirasinda elde edilen tiriinler.

Nisasta

Sakkaroz olarak

1315 Dondurma endistrisi driinleri Kurutulmus olabilirler. hesaplanmig toplam seker
Ham yag
Nisasta
Taze meyve ve sebzelerin Taﬂze meyve ve se})zeler islenirken elde edilen Ham seliiloz
1316 islenmesinden elde edilen tirtinler ( kabuk, tim meyve/sebze parcalari ve e
- g o 22 bunlarin karigimlari). Kurutulmus veya Ham yag, >%5 ise
trtinler ve yan iiriinler (%) dondurul labili
ondurulmus Olabrir. HCl’de ¢6ziinmeyen kiil,
>%3,5 ise
Bitkilerin islenmesinden clde Biitiin bitkilerin veya bunlarin pargalariin i
13.1.7 e 22 dondurulmasi veya kurutulmasindan elde Ham seliiloz
edilen dirtinler () S
edilen tirinler
Ham protein, >%10 ise
Ham seliiloz
Baharat ve ¢esnilerin Baharat ve ¢esnilerin veya bunlarin pargalarinin | Ham yag, >%10 ise
13.1.8 islenmesinden elde edilen dondurulmasi veya kurutulmasindan elde Ni ~%30 ]
iiriinler edilen iiriinler 15asta, =730 1se
Sakkaroz olarak
hesaplanmis toplam
seker,>%10 ise
Aromatik bitkilerinin Aromatik bitkilerin veya pargalarinin ezilmesi,
13.1.9 islenmesinden elde edilen ogiitiilmesi, dondurulmasi veya kurutulmasi ile | Ham seliiloz
diriinler (%) elde edilen iiriin
Nisasta
Ham seliiloz
13.1.10 Patates isleme endiistrisinden | Patatesler islenirken elde edilen iiriin. 5 ]

- elde edilen lirtinler Kurutulmusg veya dondurulmus olabilir. Ham yag, >%5 ise
HCI’de ¢6ziinmeyen kiil,
>%3,5 ise

Insan tiiketimi icin amaclanan veya islenmis,
Sos tiretiminden elde edilen kismen iglenmis ve ya islenmemis hallerinin -
13.1.11 | D o . ey e Ham yag
iriinler ve yan trtinler insanlar tarafindan tiiketimi uygun olan
maddeler veya iiriinler. Kurutulmus olabilir.
Cerezlerin — patates cipsi, patates ve /veya tahil
bazli gerezler (direkt ekstrude, hamur bazli
13.1.12 Cerez endiistrisinden elde veya pelet haline getirilmis gerezler) ve Ham vas
- edilen iriinler ve yan iirtinler | yemislerin- tiretimi sirasinda gerez yag
endiistrisinden elde edilen iiriinler ve yan
iriinler.
Tiiketime hazir gida . .
13.1.13 | iretiminden elde edilen Tu.ketnhl‘aen hazir gidalarin uretimi slrasmda clde Ham yag, >%S5 ise
g edilen tiriinler. Kurutulmus olabilir.
tirtinler
Alkollii igeceklerin iiretimi i¢in aromalarin
hazirlanirken, bitkilerin (etli ve zarli kabuksuz
meyvg]et Ve anason glvb! tohumlar dahil) Ham protein, >%10 ise
Alkollii igecek iiretiminden alkollii bir ¢ozelti igerisinde 1slatilarak
13.1.14 yumusatilmasi veya alkolik Ham seliiloz

elde edilen bitki yan tiriinleri

buharlagtirma/damitma, veya her ikisi
sonrasinda bitkilerden elde edilen kat1 {irtinler.
Alkol kalintilarmin uzaklastirtlmasi igin bu
trtinler damitilmalidir.

Ham yag, >% 10 ise
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13.1.15

Yemlik bira tirtinii

Insanlar icin icecek olarak satilamayacak olan
biracilik sanayi tirinii

Alkol igerigi

13.2.1

Karamelize seker

Herhangi bir sekerin kontrollii olarak 1sitilmast
ile elde edilen tiriin

Sakkaroz olarak
hesaplanmug toplam seker

13.2.2

Dekstroz

Dekstroz, nisastanin hidrolizi sonrasinda elde
edilir ve saflagtirilmus, kristallendirilmis
glukozdan olusur, kristal suyu icerebilir veya
icermeyebilir

Sakkaroz olarak
hesaplanmis toplam seker

13.2.3

Fruktoz

Saflastirilmig kristal toz seklindeki fruktoz.
Glukoz izomeraz enzimi kullanilarak glukoz
surubu igerisindeki glukozdan veya sakkarozun
indirgenmesi ile elde edilir.

Sakkaroz olarak
hesaplanmis toplam seker

13.2.4

Glukoz surubu

Glukoz surubu, nisastadan hidroliz yolu ile elde
edilen besleyici sakkaritlerin saflagtirilmis ve
konsantre edilmis sulu ¢ozeltisidir.

Toplam sekerler

Nem, > %30 ise

13.25

Glukoz melasi

Glukoz suruplarinin rafinasyon iglemi sirasinda
iiretilen {irlin

Toplam sekerler

13.2.6

Ksiloz

Agagctan ekstrakte edilen seker.

13.2.7

Laktuloz

Laktozdan, glukozun fruktoza izomerizasyonu
yolu ile elde edilen yar sentetik disakkarit (4-
O-D- Galaktopiranozil-D-fruktoz). Isil iglem
gOrmiis siit ve siit tirlinlerinde bulunur.

Laktuloz

13.2.8

Glukozamin (Chitosamine)

Kitosan ve kitin polisakkaritlerin yapisinda
bulunan amino sekerdir. Kabuklu hayvanlarin
veya diger eklembacaklilarin sert dig
kabuklarinin hidrolizi veya misir veya bugday
gibi tahillarin fermantasyonu ile iiretilir.

Sodyum veya potasyum,
uygun olan

13.3.1

Nisasta ()

Teknik sinifdaki nisasta.

Nisasta

13.3.2

Niasta (*°), 6n
jelatinlestirilmis

Isil islem ile ag1lmis nisastadan olusan iiriin.

Nisasta

13.3.3

Nisasta (%) karisimi

Farkli bitkisel kaynaklardan elde edilen dogal
ve/veya modifiye gida nisastasindan olugan
urtin.

Nisasta

13.34

Nisasta (*°) hidrolizat keki

Nisastanin hidrolizinden elde edilen tiriin.
Protein, yag ve filtre yardimc1 maddelerinden
(6rn: kizelgur, odun lifi) olusur.

Nem, <%25 veya >%45 ise
Eger nem <%?25 ise:
- Hamyag

- Ham protein

13.35

Dekstrin

Dekstrin, kismen asitle hidrolize edilmis
nisastadir.

13.3.6

Maltodekstrin

Maltodekstrin, kismen hidrolize edilmis
nisastadir.

13.4.1

Polidekstroz

D-Glukozun termal polimerizasyonu yolu ile
tiretilen, rastgele bagli biiyiik glukoz polimeri.

1351

Polioller

Indirgenmis mono, di- veya oligosakkaritler
veya polisakkaritlerden olusan ve
hidrojenasyon veya fermantasyon ile elde
edilen tirdn.

135.2

[zomalt

Sakkarozdan, enzimatik konversiyon ve
hidrojenasyon sonrasinda elde edilen seker
alkolii.

1353

Mannitol

Indirgenmis glukoz ve/veya fruktozdan olusan
ve hidrojenasyon ve fermantasyon yolu ile elde
edilen tirlin.
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1354

Ksilitol

Ksilozun hidrojenasyonu ve fermantasyonu ile
elde edilen tiriin.

1355

Sorbitol

Glukozun hidrojenasyonu ile elde edilen iiriin.

13.6.1

Yag asitleri (**)

Herhangi bir bitki veya hayvan kaynakl
yaglarm alkali ¢ozelti yardimiyla veya damitma
ile asitliginin giderilmesi sirasinda elde edilen
riin. Ayrica, yag asidi ireticileri tarafindan
yapildig1 gibi yaglarin gesitli yollarla islenmesi
ile elde edilen iriin.

Ham yag

Nem , %1 ise

13.6.2

Gliserolle esterlestirilmis yag
asitleri (%%

Gliserol ve bitki kaynakli yaglarin
esterlestirilmesi ile elde edilen gliseritler.

Nem , >%]1 ise

Ham yag

13.6.3

Yag asitlerinin mono- ve di-
gliseritleri (*%)

Gliserol, gida yaglarinda bulunan yag
asitlerinin mono-, di- ve triesterlerinin
karigimlarindan olusan yag asitlerinin mono- ve
digliseritleri.

Az miktarlarda serbest yag asitleri ve gliserol
icerebilir.

Ham yag

13.6.4

Yag asitlerinin tuzlar1 (**)

En az 4 karbon atomlu yag asitlerinin kalsiyum,
magnezyum, sodyum veya potasyum bilesikleri
ile reaksiyonundan elde edilen iiriin.

Ham yag (hidrolizden sonra)
Nem

Ca veya Na veya K veya Mg
(uygun oldugunda)

1371

Kondroitin siilfat

Tendon, kemik ile kikirdak ve yumusak bag
dokusu iceren diger hayvansal dokulardan
ekstraksiyon yolu ile elde edilen iiriin.

Sodyum

13.8.1

Gliserin, ham halde

Herhangi bir bitkisel veya hayvansal kokenli
yaglarin transesterifikasyonu ile elde edilen,
biyodizel liretimi {iriinii (yag asitlerinin metil
veya etil esterleri). Gliserin i¢inde mineral ve
organik tuzlar kalabilir (Maksimum metanol
icerigi %0,2)

Ayrica mineral yaglarin, trans-esterifikasyon,
hidroliz veya sabunlastirma dahil oleokimyasal
islemesinden elde edilen {iriin.

Gliserol
Potasyum

Sodyum

13.8.2

Gliserin

Herhangi bir bitkisel veya hayvansal kokenli
yaglarin transesterifikasyonu ile elde edilen ve
sonrasinra gliserinin rafinasyonu ile elde edilen
biyodizel {iretimi iiriinii (yag asitlerinin metil
veya etil esterleri).

Ayrica, mineral yaglarin, trans-esterifikasyon,
hidroliz veya sabunlastirma dahil oleokimyasal
islemesinden elde edilen iiriin.

Gliserol
Potasyum

Sodyum

13.9.1

Metil siilfonil metan

Bitkilerde dogal olarak bulunan kaynakla ayni,
sentetik yolla elde edilen organo-siilfiir bilesigi
((CH 3)2 s02).

Kiikdirt

13.10.1

Turba komiirti (Bataklik
komiirii)

Anaerobik (oksijensiz) ve oligotrofik (diisiik
diizeyde besin igeren) ortamda, bitkilerin
(¢ogunlukla bataklik yosunu) dogal
dekompozisyonundan elde edilen {iriin.

Ham seliiloz

13.111

Propilen glikol

Ayrica, 1,2-propanediol veya propan-1,2-diol
olarak da adlandirilan, C3H802 formiiliine
sahip organik bir bilesiktir. Hafif tath tad:
olan, nem ¢ekici 6zellikte ve su, aseton ve
kloroformda ¢oziinebilen koyu kivamli (viskoz)
bir stvidir.

Propilen glikol
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(1) Isimlendirme, hububat tiirleri eklenerek tamamlanabilir.
(2) Muisir ibaresi biitiin musir tiriinlerinde kullanilir.
(3) Eger bu iiriin daha ince dglitmeye tabi tutulursa “ince” kelimesi ismine eklenebilir veya isim uygun bir adlandirma
ile degistirilebilir.
(4) Isimlendirme, tahil tiirleri eklenerek tamamlanabilir.
(5) Kolza ve iirinleri igin gerektiginde “glukozinolat ierigi diisiiktiir” emaresi eklenebilir.
(6) Isimlendirme, bitki tiirleri eklenerek tamamlanmalidir.
(7) Isimlendirme, 1s1l islem ile ilgili bir ibare ile tamamlanmalidir.
(8) Bu isim, meyvenin daha agik bir tanimi ile tamamlanmalidir.
(9) Tanimda bitki tiirleri belirtilmelidir.
(10) Isimlendirme, uygulanan islem ile ilgili bir ibare ile tamamlanmalidir.
(11) Kaba yem bitkilerinin tiirleri isme eklenebilir.
(12) “Kiispesi/Unu” terimleri, “peletleri” terimi ile degistirilebilir. Kurutma yontemi isme eklenebilir.
(13) Tiirler eklenerek isim tamamlanmalidir.
(14) Agiklamalar farklilik gosterebilir ve esas olarak nem igerigine gore degisir, eger uygun ise daha iyi bir ifade
kullanilir.
(15) Isimlendirme eger uygunsa asagidaki hususlar belirtilerek yapilir;
- Hayvan tiirleri, ve/veya
- Hayvansal {irliniin pargasi, ve/veya
- Islenen hayvan tiirleri (6rn: ruminant, kanatli), ve/veya
- Ayni hayvan tiirliniin islenmemis olarak ayn1 hayvan tiiriine verilmesi ile ilgili yasak acisindan (6rn:
ruminant kaynakli protein vb. igermez) ve/veya,
- Islenmis materyal (6rn: kemik, yiiksek ya da diisiik kiil) ve/veya kullanilan islem (6rn: yag: almnus,
rafine edilmis).
(16) Isimlendirmede, tiirler de eklenmelidir.
(17) Ciftlik baligindan iiretim yapildiginda isime, tiirler de eklenmelidir.
(18) Uriiniin kaynag ile ilgili bir ibare isme eklenebilir.
(19) Organik asidi tanimlamak i¢in isimde degisiklik ya da ekleme yapilabilir.
(20) Uretim islemi isimde yer alabilir.
(21) Maya suslarinin isimlerinin kullanimi bilimsel siniflandirmaya gore degisebilir, bu nedenle, maya suslarinin kayitl
esanlamlilar1 da kullanilabilir.
(22) Isimlendirmede uygun ise meyve, sebze, bitki, baharat ve ot tiirleri eklenir.
(23) Isimlendirmede, botanik koken ilave edilir
(24) isimlendirmede kullanilan yag asitlerini belirtmek i¢in degisiklik ya da ilave yapilir.
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