KULUCKAHANE VE DAMIZLIK iSLETMELERININ SAGLIK KONTROL
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BIRINCI BOLUM : Amag, Kapsam, Dayanak ve Tanimlar

Amag

Madde 1 - Bu Yonetmeligin amaci; kanatli hayvanlara ait kulugckahaneler ile damizlik kanath
hayvan isletmelerinin hijyen ve saglik kurallarina uygunluklari diizenlemek, kontrollerini
yapmak ve Bakanlik¢a belirlenen hastaliklardan ari olan kulugckahane ve damizlik
isletmelerini sertifikalandirmaktir.

Kapsam

Madde 2 - Bu Yonetmelik, gergek ve tiizel kisiler ile resmi kuruluslar tarafindan ticari amagla
kurulmus kulugkahaneleri ve damizlik kanath hayvan isletmelerini kapsar.

Dayanak

Madde 3 - Bu Yonetmelik, 3285 sayili “Hayvan Saglig1 ve Zabitas1 Kanunu”nun 2 nci
maddesi ile 441 sayil1 “Tarim ve Kdyisleri Bakanligr’nin Kurulus ve Goérevleri Hakkindaki
Kanun Hiikmiindeki Kararname”’nin 2 nci maddesine dayanilarak hazirlanmistir.

Tanimlar

Madde 4 - Bu Yonetmelikte gecen;

Bakanlik : Tarim ve Koyisleri Bakanligini,

[ miidiirliigii :Tarim ve Koyisleri Bakanlig1 i1 Miidiirliiklerini,

[lge miidiirliigii :Tarim ve Koyisleri Bakanlig: Ilge Miidiirliiklerini,

Enstitli :Tarim ve Kdyisleri Bakanligina bagli Veteriner Kontrol ve Arastirma Enstitiisii
Midiirliklerini,

Komisyon :Kulugkahane ve damizlik isletmenin bulundugu ilin baglh oldugu enstitii veya il
kontrol laboratuvarlari ile kulugckahane ve damizlik isletmenin bulundugu il veya ilge
miidiirliiklerinden gorevlendirilen veteriner hekimlerden olusan ¢caligma grubunu,

Damizlik :Yumurta veya et iiretiminde kullanilacak civcivlerin iiretimi i¢in gelistirilmis
stirliyli olusturan kanatlilari,



Damuzlik igletmeleri : Ticari amagla kurulmus, damizlik ve ticari kanath hayvan ve kuluckalik
yumurta lireten igletmeleri,

Kuluckahane :Damizlik ve ticari amagla civcivleri ¢ikaran isletmeleri,

Kulugkalik yumurta :Damizlik ve ticari amagh kulugkalik 6zellige sahip yumurtayi,
ifade eder.

IKINCI BOLUM : Kuluckahaneler

Kulugkahanelerin Yeri

Madde 5 - (Degisik madde: 22/05/2001 - 24409 S. R.G. Yon./1. md.)(*)

Kuluckahanelerin; her tiirlii hayvan isletmelerine, tiim hayvan kesim ve et isleme yerlerine,
pazar yerlerine, yumurta depolarina, et depolarina, yem fabrikalarina, yem ve hayvansal
orijinli yem ham maddesi iireten isletmelere, hastalik etkenlerinin bulagsmasina sebep
olabilecek benzeri tesislere ve iskan sahalarina uygun uzaklikta izole bir yerde kurulmasi
sarttir.

Bu Yonetmeligin yayimindan once kurulmus olan kulugkahaneler i¢in bu madde hitkmii
uygulanmaz.

NOT : (*) 22/05/2001 tarih ve 24409 sayil1 R.G.de yayimmlanan Y6netmeligin 1. maddesi ile
degistirilen madde i¢in Tarih¢eye bakiniz.
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TARIHCE : 1 - 22/05/2001 tarih ve 24409 sayili R.G.de yayimlanan Yonetmeligin 1. maddesi
ile degistirilen madde metni:

Madde 5 - Kulugkahanelerin; her tiirlii hayvan igletmelerine, tiim hayvan kesim ve et
isleme yerlerine, pazar yerlerine, yumurta depolarina, et depolarmna, yem fabrikalarma, yem
ve hayvansal orijinli yem ham maddesi iireten isletmelere, hastalik etkenlerinin bulasmasina
sebep olabilecek benzeri tesislere ve iskan sahalarina en az bir kilometre uzaklikta izole bir
yerde kurulmasi sarttir.

Bu Yonetmeligin yayimindan 6nce kurulmus olan kuluckahaneler i¢in bu madde
hiikkmii uygulanmaz.
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Kulugkahanelerin Béliimleri

Madde 6 - Kuluckahaneler kolayca yikanabilir ve dezenfekte edilebilir sekilde insa
edilmelidir. Kuluckahanelerde asagidaki boliimlerin bulunmasi zorunludur;

a) Kuluckahane girisinde personelin dus yapabilecekleri ve giysilerini degistirebilecekleri
uygun bir boliim,

b) Kulugkahane girisinde; motorlu arag¢ veya diger nakil araglarinin giris ve ¢ikiglarinda
dezenfeksiyonunu saglamak amaciyla araglarin icinden gegebilecegi dezenfektan havuzlari ile
alet ve ekipmanlarin dezenfeksiyonunun yapilabilecegi uygun bir boliim,



¢) Idari kisim ve biirolar,

d) Yumurta kabul, se¢im ve tasnif boliimii,

e) Yumurta fumigasyon odasi,

f) Yumurta deposu,

g) Kulucka makineleri bolimii,

h) Cikis makineleri bolimii,

1) Civciv seleksiyon, asilama, cinsiyet ayrimi ve kutulama boliimleri,
1) Ekipman ve malzeme temizleme, dezenfeksiyon boliimii,

J) Sterilizator,

k) Malzeme odasi ve depo,

1) Jenerator,

m) Yakma firin1 veya 6zel imha ¢ukuru.

Kuluckahanelerde Uyulmasi Gereken Hijyen Sartlar

Madde 7 - Kulugkahanelerde uyulmasi gereken hijyen sartlar1 asagida belirtilmistir;

a)Artik ve kirli sularin ¢evre kirliligine sebep olmayacak sekilde kanalizasyon veya bir
fosseptige baglanmasi zorunludur.

b)Kulucgka artiklari, isletme icerisinde yakma firininda, yakma firin1 yoksa 6zel bir ¢gukura
gomiilerek imha edilecek veya varsa rendering tesisine gonderilecektir. Kulugka artiklarini
tasimada kullanilan ekipman her kullanimdan sonra usuliine uygun bir sekilde temizlenecek
ve dezenfekte edilecektir.

c)Kulugkahanelerin bu Yonetmeligin 6 nc1 maddesinde belirtilen tiim boliimlerinin duvarlari
tabandan tavana kadar acik renkli ve tabanlarla birlikte yikanabilir ve dezenfekte edilebilir,
saglam, diizgiin ve gecirgen olmayan bir malzeme ile kaplanacaktir.

d)Saglikli civciv tiretimi i¢in kulugkahanede normal ¢alisma yerleri ile embriyonun gelistigi
ve civeivin ¢iktigl hassas boliimlerin ayrilmasi, hassas boliime gegecek personelin de gerekli
hijyenik tedbirleri alip usuliine uygun giyinmesi zorunludur.

e)Kulucka amaci ile sadece temiz yumurtalar kullanilacaktir. Kullanilan yumurtalar tablalara
yerlestirilmeden Once tercihen ilk 24 saat i¢cinde veya miimkiin olan en erken zamanda
sanitize edilecektir.



f)Kulugka amaci ile kullanilacak yumurtalar dezenfekte edilmis tablalara yerlestirilecektir.
Yumurtalarin konulacagi depolarin uygun 1s1 ve nemde olmas1 saglanacaktir.

g)Civciv nakillerinde dezenfekte edilmis plastik kasalar veya hi¢ kullanilmamis 6zel kutular
kullanilacaktir.

h)Kulugka makineleri her civciv ¢ikisindan sonra dezenfekte edilecektir.
Kulugkalik Yumurtalarin Temini

Madde 8 - Kuluckahaneler, civciv tiretiminde kullanilan yumurtalar: sertifika verilmis
isletmelerden temin etmek, yurt disindan ithal edecekleri kulugkalik yumurtalari ise bu
Yonetmelik hiikiimlerine uygun nitelikteki damizlik isletmelerde tiretildigini belgelemek
zorundadir.

Kulugkalik yumurta ithal edecek olan damizlik¢t isletmelere Bakanlik¢a uygun goriilmesi
halinde resmi veteriner hekim gorevlendirilerek gerekli test ve kontroller yapilarak kulugkalik
yumurta ithaline izin verilir.

Kulugkahanelerde Tutulacak Kayitlar

Madde 9 - Kulugkahanelerin saglik yoniinden degerlendirilmesi i¢in, asagida belirtilen
kayitlarin tutulmasi ve istenildigi takdirde komisyon tiyelerine gosterilmesi mecburidir:

a)Kulugkahaneye gelen yumurtalarm orijini ve kag gilinliik olduklari,
b)Kulugka makinesine giren yumurtalarin miktari, irk1 ve konulus tarihi,

¢)Cikis makinelerine alinan yumurtalarin, aktarma tarihi, dolsiiz yumurta ve embriyo 6liimleri
say1s1 ve orani,

d)Cikis boliimiinden sonra saglam, sakat, kabuk alt1 ve 6lii civciv sayisi, kulugka randiman
grafigi.

Kulugkahanelerde Hijyen ve Saglik Kontrolii

Madde 10 - Kulugkahanelerin hijyen ve saglik kontrolii her alt1 ayda bir, gerekli
goriildiiglinde siireye bakilmaksizin, Komisyon iiyeleri tarafindan yapilir. Saglik kontrolii i¢in
gerekli 6rnekler 1l veya ilge miidiirliigiinde gorevli veteriner hekim veya veteriner saglik
teknisyenleri ve isletme teknik elemanlar1 tarafindan komisyon tliyelerinin gézetiminde alinir.
Kuluckahaneye ait laboratuvar muayeneleri enstitii veya il kontrol laboratuvarlarinca yapilir.

Bakanlikca belirlenen kontrol iicretleri, saglik kontrolii yapilan kulugkahane sahiplerince
laboratuvar tetkiklerini yapan ilgili enstitii veya il kontrol laboratuvarinin doner sermaye
isletme hesabina yatirilir.

Kuluckahaneye girerek saglik kontrolii yapacak komisyon iiyelerinin ve isletmede ¢alisan tiim
personelin alt1 ayda bir tam tesekkiillii bir saglik kurulusunda salmonella portor testinden
gecmeleri ve salmonella portorii olmadigini gosteren rapor almalar1 zorunludur.



UCUNCU BOLUM : Damuzlik isletmeleri
Damuzlik Isletmelerinin Yeri
Madde 11 - (Degisik madde: 22/05/2001 - 24409 S. R.G. Y6n./2. md.)(*)

Damuzlik isletmelerinin; her tiirlii hayvan igletmelerine, tiim hayvan kesim ve et isleme
yerlerine, pazar yerlerine, yumurta depolarina, et depolarina, yem fabrikalarina, yem ve
hayvansal orijinli yem ham maddesi iireten isletmelere, hastalik etkenlerinin bulagsmasina
sebep olabilecek benzeri tesislere ve iskan sahalarma uygun uzaklikta izole bir yerde
kurulmasi sarttir.

Bu Yonetmeligin yayimindan 6nce kurulmus olan damizlik isletmeleri i¢in bu madde hiikmii
uygulanmaz.

NOT : (*) 22/05/2001 tarih ve 24409 sayil1 R.G.de yayimmlanan Y6netmeligin 2. maddesi ile
degistirilen madde i¢in Tarihceye bakiniz.

TARIHCE : 1 - 22/05/2001 tarih ve 24409 sayili R.G.de yayimlanan Yonetmeligin 2. maddesi
ile degistirilen madde metni:

Madde 11 - Damizlik igletmelerinin; her tiirlii hayvan isletmelerine, tiim hayvan kesim
yerlerine, et isleme tesislerine, pazar yerlerine, yumurta depolarina, et depolarina, yem
fabrikalarma, yem ve hayvansal orijinli yem ham maddesi tireten isletmelere, hastalik
etkenlerinin bulagmasina sebep olabilecek benzeri tesislere ve iskan sahalarina en az bir
kilometre uzaklikta izole bir yerde kurulmasi sarttir.

Bu Yonetmeligin yayimindan 6nce kurulmus olan damizlik isletmelerine bu madde
hiikkmii uygulanmaz.
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Damuzlik Isletmelerinin Béliimleri
Madde 12 - Damizlik igletmelerinde asagidaki boliimlerin bulunmasi zorunludur.

a)Damizlik isletmelerinin ilk girisinde personelin dus yapabilecekleri ve giysilerini
degistirebilecekleri uygun bir béliim veya odalar,

b)Damizlik isletmelerinin girisinde motorlu ara¢ veya diger nakil araglarinin giris ve
cikislarinda dezenfeksiyonu saglamak amaciyla araglarin i¢inden gecebilecegi dezenfektan
havuzlar ile arag, alet ve ekipmanlarin dezenfeksiyonunun yapilabilecegi uygun bir boliim,
c)isletmeler ve kiimeslerin girisinde el ve ayaklarmn dezenfeksiyonunu saglayacak ekipman,
d)idari bdliim ve biirolar,

e)Yem depolari,

f)Yumurta odasi,

g)Dezenfeksiyonu kolayca miimkiin olan otopsi salonu,



h)Yakma firin1 veya 6zel imha ¢ukuru.

Damuzlik Isletmelerinde Uyulmas: Gereken Hijyen Sartlari

Madde 13 - Damizlik igletmelerinde uyulmasi gereken hijyen sartlar1 asagida belirtilmistir:
a) Farkli yas ve tiirdeki hayvanlar ayn1 kiimeste bulundurulamaz.

b) Kiimeslere yabani kuslarin girmesi engellenecektir.

c) Isletmeler icerisinde giibre, ¢dp ve benzeri atiklar bulundurulamaz.

d) Kiimes binalarmin duvarlari; tabandan tavana kadar agik renkli ve tabanlarla birlikte
yikanabilir ve dezenfekte edilebilir, saglam, diizgiin ve gecirgen olmayan bir malzeme ile

kaplanacaktir.

e) Yeni grup kanathilar gelmeden 6nce kiimesler ile alet ve ekipman usuliine uygun olarak
temizlenir ve dezenfekte edilecektir.

f) Yemlik ve suluklar altlikla bulagsmayacak sekilde yerlestirilir ve sik sik temizlenecektir.

g) Biitiin yas gruplarna, 1s1 uygulamasi ile peletlenmis veya ihtiyaca gore peletten sonra
kirilarak graniile edilmis yemler verilecektir.

h) Yem depolari, hijyenik kosullarda depolamaya uygun olacaktir.
1) Igme suyu depolar1 ve sistemi dezenfekte edilebilir dzellikte olacaktr.

i) Olen hayvanlar, bekletilmeden, isletme i¢inde bulunan yakma firminda imha edilecek veya
0zel imha ¢ukuruna gomiilecektir.

j) Isletmeler de insekt ve fare gibi zararlilara kars1 miicadele edilecektir.
Damuzlik Isletmelerinde Tutulacak Kayitlar

Madde 14 - Damizlik isletmelerinin saglik yoniinden degerlendirilmesi i¢in, asagida belirtilen
kayitlarin tutulmasi ve istenildigi taktirde komisyon tiyelerine gosterilmesi mecburidir:

a)Kiimeslere ait tiretim, 6liim, salgin hastalik vakalari, otopsi bulgulari, performans bilgilerini
gosterir kayit cetvelleri,

b)Bulasict hastaliklara karsi uygulanan asilama, ilaglama programlari,
c)Asilama sonrasi serolojik testlere ait sonuglar1 gosterir saglik kontrol kartlar1.
Damuzlik Isletmelerinde Hijyen ve Saglik Kontrolii

Madde 15 - Damizlik amacla kanatl hayvan yetistiren kiimesler her alt1 ayda bir, gerekli
goriildiiglinde siireye bakilmaksizin, saglik kontroliine tabii tutulur. Saglik kontrolii i¢in



stiriiyili temsil edecek sayida ornek, komisyon tiyelerinin gozetiminde, il ve ilge miidiirliikleri
tarafindan gorevlendirilen veteriner hekimler veya veteriner saglik teknisyenleri ve isletme
teknik elemanlarinca alinir. Laboratuvar tetkikleri enstitii veya il kontrol laboratuvarinda
yapilir.

Bakanlik¢a belirlenen kontrol {icretleri, saglik kontrolii yapilan damizlik isletme sahiplerince,
laboratuvar tetkiklerini yapan ilgili enstitii veya il kontrol laboratuvarinin déner sermaye
isletme hesabma yatirilir

Damizlik isletmesine girerek saglik kontrolii yapacak komisyon iiyelerinin ve isletmede
calisan tiim personelin alt1 ayda bir tam tesekkiillii bir saglik kurulusunda salmonella portor
testinden gegmeleri ve salmonella portorii olmadigini gésteren rapor almalar1 zorunludur.

Damizlik hayvanlar, ilgili mevzuat dogrultusunda muntazaman asilanacaktir.
DORDUNCU BOLUM : Talimatlarin Hazirlanmasi ve Sertifika Diizenlenmesi
Talimatlarin Hazirlanmasi

Madde 16 - Bu Yonetmelik ile ilgili hususlara ait talimatlar Bakanlik¢a hazirlanir.
Sertifika Diizenlenmesi

Madde 17 - Kuluckahane ve damizlik isletmeleri hastaliklar yoniinden ari olanlara
Bakanlikc¢a sertifika verilir. Bakanlik¢a bu konu ile ilgili olarak hazirlanan biiltenler, ilgili
birimlere génderilir.

BESINCI BOLUM : Denetim ve Cezalar

Saglik Kontrolii ve Cezai Islemler

Madde 18 - Kulugkahane ve damizlik isletmelerinden ancak sertifikali olanlara Bakanlik¢a
uygulanacak tesvik ve desteklemelerden yararlandirilir.

Kurulmus veya kurulma asamasinda olan kulugkahanelerin ve damizlik isletmelerin hijyen ve
saglik kontrolleri Bakanlik il ve ilge miidiirliikkleri, enstitii ve il kontrol laboratuvar
miidirlikklilerince gorevlendirilen veteriner hekimler tarafindan yapilir. Kulugkahaneler ve
damuzlik siirtiler her alt1 ayda bir ve gerekli goriildiigii zamanlarda siireye bakilmaksizin
kontrole tabii tutulur. Kontrol sonuglarina gére bu Yonetmelik sartlarina uygun olmayan
isletmeler, agikca belirtilip, Bakanliga bildirilir. Bakanlik¢a bu yerlerin sertifikalar1 iptal
edilir.

Yiiriirliikten Kaldirilan Mevzuat
Madde 19 - Bu Yonetmeligin yayimi tarihinden itibaren, 03/06/1989 tarihli ve 20184 sayili
Resmi Gazetede yayimlanan “Kuluckahane ve Damizlik Isletmelerinin Saglik Kontrol

Yonetmeligi” ek ve degisiklikleri ile birlikte yiirtirlikten kaldirilmistir.

Yriirlik



Madde 20 - Bu Yonetmelik yayimi tarihinde yiiriirliige girer.
Yirutme

Madde 21 - Bu Yonetmelik hiikiimlerini Tarim ve Kdyisleri Bakan yiiriitiir.



