SUT VE MAMULLERININ iSTIHSAL VE SATISINA MAHSUS MAHAL VE LEVAZIM
iLE SUT VEREN HAYVANLARIN YASADIKLARI VE SAGILDIKLARI YERLERIN
SIHHI SARTLARININ TESBITINE DAIR YONETMELIK

Bakanlar Kurulu Karar Tarihi - No: 27/03/1956 - 4/7020
Dayandig1 Kanun Tarihi - No: 24/04/1930 - 1593
Yayimlandig1 Resmi Gazete Tarihi - No: 30/04/1956 - 9297
Umumi hiikiimler

Madde 1 - Sehir ve kasabalarda siitlerin istihsal edildikleri yerler, siit toplama merkezlert,
tereyag, kaymak, yogurt ve peynir imal yerlerinin isletmeye agilabilmesi i¢in bina teskilat ve
tesisatinda mahalli sthhat, ziraat, veteriner ve diger ilgili teskilat tarafindan yapilacak tetkikler
sonunda ¢alismasinda bir mahzur olmadig: anlasildiktan sonra faaliyete gegmesine mahalli
belediyesi tarafindan miisaade verilir.

Madde 2 - Siit miistahsil ve saticilar1 mahalli belediyelerden bu isle ugrasabilecegine dair
miisaade almaga mecburdur.

Madde 3 - Siit istihsal edilen ve mamulleri yapilan yerlerde bulasici hastaliklardan birine
musap veya portor olan veya halkin istikrah ve nefretini mucip bir cilt hastaligina dugar olan
kimselerin ¢aligmalar1 yasaktir.

Madde 4 - Bu yerlerde ¢alisanlarin, is elbiseleri temiz olmali ve kendileri de bedeni temizlige
riayet etmelidir. Bu sahislarin sithhi muayeneleri Umumi Hifzissithha Kanununun hiikiimlerine
gore icra edilir.

Madde 5 - Siit veren hayvanlar belediyelerce veteriner murakabesi altinda bulundurulur ve
mahsus kanun ve nizamnamesine tevfikan icabeden muayeneleri ve kontrollar1 icra olunur.

Madde 6 - Siit istihsal edilen ve mamulleri yapilan mahallerde ¢alisanlarmn hiiviyet ve adresi,
mesgul olacagi isin nevi ve yerini gosterir bir belge ile mahalli belediyelere miiracaat ederek
miisaade almalar1 mecburidir.

Madde 7 - Siitlerin muvakkaten konuldugu sagim yerlerindeki mahallerin ve siit toplama
merkezlerindeki siit depolarinin bulundugu kisimlarin, pastorize edilen yerin, krema, yag,
kaymak, yogurt ve peynir imal yerlerinin imalatin devami miiddetince sair sekil ve
hizmetlerde kullanilmas1 yasaktir.

Madde 8 - Siit istihsal edilen ve mamulleri yapilan mahallerin pencereleri ve havalandirma
tertibatlar1 kiigiik hasaratin gegmesine mani olacak sekilde telle kaplanmalidir.

Madde 9 - Siit istihsal edilen ve mamulleri yapilan yerlerde gida nizamnamesine uygun
evsafta temiz su bulunmasi mecburidir.

Madde 10 - Siit mamulleri yapilan yerlerin yakinlarina giibre ve siipriintii atilmamasi ve bu
gibi yerler ahir ve agillar gibi fena kokulu yerlerin yanlarinda insa edilmemelidir.



Madde 11 - Siitlerin istihsali ve siit mamullerinin yapilmasi i¢in evvelce agilmasina miisaade
edilen mahallerin zamanla matliip vasif ve sartlar1 kaybederek veya talimatname hiikiimlerine
riayet etmiyerek istihsalat ve imalata elverisli yer olmaktan ¢ikmalar1 halinde verilen miisaade
belediye tarafindan geri alinir. Bu yerlerde ¢alisan kimselerin bilahare bu gibi isleri
yapmalarina engel teskil edecek halleri zuhur ederse, bunlar hakkindaki miisaadename de ayni
sekilde istirdat olunur.

Siitlerin istihsal edildikleri mahaller

Madde 12 - Sehir ve kasabalarda siit elde edilen hayvanlarin bulunduklar: yerlerin asagidaki
sihhi ve teknik sartlar1 haiz olmalar1 lazimdir:

A - Siit elde edilen bu yerler sehirlerde belediye hududundan asgari iki kilometre uzakta tesis
edilmeli ve umumi yollarla irtibat1 bulunmalidir.

B - Ahrrlar biiylikbas hayvanlarin her biri i¢in asgari zemin sath1 dort metre kare ve yiiksekligi
asgari ii¢ metre olacak sekilde insa edilmelidir.

C - Ahir ve sagim yerleri aydinlik olmali ve maksadi temin i¢in pencereler zemin sathinin
asgari 25 de biri nispetinde yapilmalidir.

D - Ahrr ve sagim yerlerinin pencereleri agilabilecek sekilde camli olmalidir.
E - Ahirlarda havalandirmay1 temin maksadile baca ve menfezler yapilmalidir.

F - Ahrr ve sagim yerinin zemini ve serbet oluklar1 gayri kabili niifus maddelerden, zemin
temizligi temin edecek sekilde meyilli yapilmalidir. Bu maksat i¢in giiro beton da muvafiktir.

G - Ahrr ve sagim yerinin duvarlar1 1,5 metreye kadar yikanip temizlenebilecek madde ile
yapilmalidir.

H - Yemlikler kolay temizlenir evsafta olmaldir.

I - Ahir ve sagim yerlerinin duvarlar1 senede enaz bir defa badanalanmalidir.

J - Ahirlarda giibreler hergiin kafi uzaklikta giibreliklere tasinmali ve yataklik olarak
kullanilmamalidir. Giibreliklerde toplanan giibreler sinek mevsiminde (1 Mayis - 1 Aralik)
her dort giinde bir uzaga nakledilmelidir.

K - Bu ahirlarda sagim hayvanlarindan bagka hayvan bulundurulamaz.

Madde 13 - Sagim ahir temizliginden evvel yapilmalidir.

Madde 14 - Sagimdan evvel hayvanin memeleri sicak sabunlu veya % 3 sodali su ile
yikanacak ve kurulanacaktir.

Madde 15 - Sagimdan evvel hayvanim bogiir, karin ve kuyruk kisimlari temizlenmelidir.



Madde 16 - Sagicilar sagimdan evvel ellerini sabunla yikamaga mecburdurlar. Sagim elbise
ve Onliikleri temiz bulunmalidir.

Madde 17 - Sagim, agz1 paslanmaz ince telle kaplanmis ve yan cidarinda alt kismma yakin bir
yerde tutmaga mahsus tutamagi bulunan bir kaba yapilir.

Madde 18 - Sagimdan evvel ilk damlalar sagim kaplarinin yaninda bulundurulacak ayr1 bir
kaba alinmal1 ve sagim kabina hig bir suretle katilmamalidir.

Madde 19 - Sagimhanede bulunan oturma iskemlesi veya oturulacak esya madeni veya su
emmez bir maddeden yapilmis olmas1 lazimdir.

Madde 20 - Sagimdan sonra siit derhal siit odasina nakledilmeli ve harigten pislik girmesine
mani olacak sekilde temiz sik tiilbentle siiziilmelidir.

Madde 21 - Elde edilen siitler sagimi miitaakip hemen imalathanelere sevkedilmeli veya siit
toplama merkezlerine nakillerine kadar serin bir yerde muhafaza edilmelidir.

Madde 22 - Siit nakline ve satisina mahsus biitiin kablarin gayet 1yi kapanmasi ve kapaklarin

sik1 olmas1 mecburidir. Bez pargalari, ot ve saman gibi seylerden veya siitii kirletebilecek ve
fena koku verecek herhangi bir sekilde kapaklar kullanilmas1 yasaktir.

Madde 23 - Siit ve 6l¢ii kablarmi daima % 5 den az olmamak iizere sodali temiz sicak su ile
ve miimkiin mertebe firca ile yikandiktan sonra sicak su ile ¢calkalamak mecburidir.

Madde 24 - Siitleri tasiyan araba vesair vasitalarda siitiin kirlenmesini mucip olacak giibre,
stipriintli ve buna benzer seyler ile birlikte nakli yasaktir.

Madde 25 - Siit nakil vasitalarina, siitle beraber, bulasici hastaliklara musap hasta insanlarin
bindirilmesi ve siit kablar1 iizerine oturtulmasi yasaktir.

Siit toplama merkezleri

Madde 26 - Siitlerin sehir hudutlar1 dahilindeki miistehliklere arzindan evvel muayyen
merkezlerde toplanip kontroldan gecirilmeleri mecburidir. Bu toplama merkezleri sehir
kenarinda kurulmalidir.

Madde 27 - Siit toplama depolar1 su kisimlari ihtiva eder.

a) Siitiin muayene ve kabul edilecegi yer.

b) Siite zarar vermiyecek bir maddeden yapilmis tank veya buna benzer bir kab bulunan kisim
(Siitiin depolanacagi kisim)

c) Satis kaplarina doldurma kismi boru ile siit toplama yerindeki tankla birlestirilmis
bulunacaktir.

Madde 28 - Siitler siit tanklarina ve diger toplama kaplarina kisa ve maksada kafi bir
muayeneden sonra temiz ve sik tiilbentten siiziilerek bosaltilmalidir.



Madde 29 - Siitler, depolanacagi yerde + 10 derecenin altinda muhafaza edilmelidir.

Madde 30 - Depo vazifesini goren kab ve siit dagitimindan sonra mutlaka sabunlu sicak su ile
ve miitaakiben bol su ile yitkanmalidir.

Madde 31 - Perakende saticilarin kaplarina boru ile siit tanklarindan gelen siitler temizlige
riayet edilerek doldurulmalidir.

Madde 32 - Sekil(1) deki perakende olarak siit satilan kablar doldurulduktan sonra, orada
belediye veya miiessese tarafindan agilmiyacak sekilde miihiirlenir. Perakende olarak siitler
ad1 gecen kablardan bagka kablarda satilamazlar.

Madde 33 - Bu kaplar toplama merkezine veya perakendeciye ait olabilir.

Madde 34 - Bu kablar ancak temiz oldugu zaman doldurulur ve miihiirlenir. Pasli kirli ve
herhangi bir sekilde siitiin vasfin1 bozacak bir halde bulunan kablarm kullanilmasi yasaktir.

Madde 35 - Siit toplama depolarinin zeminleri piiriizsiiz ve ¢imento veya buna benzer
maddelerden temizlenmeyi kolayca temin ettirecek sekilde yapilmalidir.

Madde 36 - Duvar ve tavanlar senede asgari iki defa badana edilmelidir.

Madde 37 - Siit tevziinden sonra her giin kaplar, yerler ve tesisat uygun bir sekilde
temizlenecektir.

Madde 38 - Siit tevzi edilmeden evvel kisa muayeneler yapilacak, gida maddeleri
nizamnamelerine uygun olduklar1 miiessesece anlasildiktan sonra dagitilacaktir.

Madde 39 - Siitii tevzi eden merkez perakendesinin kabima doldurdugu siitiin o giin i¢in
vasfini bildirir bir vesikay1 hergiin satana vermege mecburdur.

Madde 40 - Ellerinde depocular tarafindan verilmis ve siitiin vasfini bildiren vesikay1
bulundurmayan perakende siit saticilar1 siit satisindan menedilir.

Madde 41 - Siit kablar1 ve siitle ilgili kab ve aletlerin evsaflar1 Gida Maddeleri
Nizamnamesinin istedigi vasifta olacaktir.

Pastorize muesseseleri

Madde 42 - Pastorize miiesseselerinin kurulup ¢alismalar1 Gida Maddeleri Nizamnamesinin
25. maddesine gore Sihhat ve i¢timai Muavenet Vekaletinin miisaadesine baghdir.

Madde 43 - Pastorize miiesseseleri hususi binalarda tesis olunmali ve ahirlar, meskenler,
abdeshane ve diger nevi ticarete mahsus diikkanlarla dogrudan dogruya temasta olmamalidir.

Madde 44 - Bu miiesseselerin pastorize yapilan kisimlarinin zeminleri ¢ini veya siit asidinden
miiteessir olmiyacak maddelerden ve zeminden 1,5 metre irtifaa kadar olan duvarlar
fayanstan olacaktir. Diger kisimlari zeminleri betondan ve yikama sularinin birikmesine
mani olacak kadar meyilli olmalidir.



Madde 45 - Pastorize miiesseselerinin biiyiikliigli faaliyetile miitenasip olmalidir.

Madde 46 - Pastorize miiesseselerinin kafi derecede aydinlatilmasini temin edecek pencereler
ve havalandirma tertibat1 bulunacak ve pastorize edilen kisimda bulunan pencerelerin edabi
zemin sathinin asgari 1/10 u kadar olmalidir.

Madde 47 - Pastorize miiesseseleri asgari agagidaki kisimlar1 ayr1 ayri ihtiva etmelidir:

a) Biiro, laboratuvar, siit kabul ve giigiim yikama yeri,

b) Pastorize, sise yikama, doldurma ve kapatma kismi.

c) Pastorize edilmis siitlerin muhafazasina mahsus kisim (Burada pencere olmiyabilir)

d) Hela ve is¢ilerin temizlik yapacagi kisim.

e) Kazan dairesi.

Madde 48 - Siitler, siit depolarina temiz ve sik tiilbentle siiziilerek konulmalidir.

Madde 49 - Pastorize miiesseselerinde bulunan alet ve edevat ve zemin, is bitiminden sonra
her itina ile temizlenmeli ve pastdrize cihazi is baglamadan evvel buharla sterlize edilmelidir.

Madde 50 - Pastorize cihazlari, tizerlerinde pastdrize suhunetini gosteren ve kaydeden
termometreler bulunmadik¢a ¢alismalarma miisaade edilmez.

Madde 51 - Pastorize suhunetini kaybeden termometrelerin grafik kagitlar1 her giine ait olmak
iizere belediyece miihiirlenir ve tarihi konur. Bu grafikler asgari bir ay miiddetle saklanmali

ve sonunda kontrolla miikellef memurlara teslim edilmelidir.

Madde 52 - Siseler evvela miinasip temizleyici mahliil ve su ile yikanmali ve her tiirli
kirlenmelere mani olacak sekilde doldurulmalidir.

Madde 53 - Siselere ve kablara konulacak etiketlerde bulunacak hususat Gida Maddeleri
Nizamnamesindeki kayitlara uygun olmalidir.

Tereyag imal yerleri

Madde 54 - Tereyag imal yerleri ahir, agil, glibrelik ve siipriintiilerin atildig1 yerler gibi koku
yapan mahallerin yaninda yapilmamali ve havalandirma tertibatin1 havi bulunmalidir.

Madde 55 - Tereyag imal yerleri asgari asagidaki kisimlar1 ihtiva etmelidir.
a) Biiro, ham madde kabul yeri (Siit ve krema) ve kirli kablarin temizlenme kisma,
b) Santrifiij, yayik, malaksor ve paketleme kismi.

¢) Yag muhafaza odasi.



Madde 56 - Yagin islendigi muhafaza edildigi yerler serin olmali ve serinligi temin edecek
sekilde insa edilmelidir.

Madde 57 - Yag imal yerlerinin zeminleri mozayik, beton vaya buna benzer suyu
gecirmeyecek maddelerden temizleme sularmi kolayca akitabilecek sekilde meyilli yapilmis
olmali ve duvarlar zeminden 1,5 metreye kadar fir¢alanma ve temizlenmeyi miimkiin kilacak
maddeler ile yapilmalidir.

Madde 58 - Kap1 pencere ve diger tahta kisimlar yagl boya ile boyanmalidir.

Madde 59 - Bu yerlerin asgari senede iki defa badana edilmesi mecburidir.

Madde 60 - Yag imal edilirken ig¢iler imalatin hic bir safthasinda ellerile yaglara ve diger
maddelere dokunmamali ve bu igler tamamile miinasip aletlerle yapilmalidir.

Madde 61 - Imalat i¢in kullanilan kab ve binanm zemini isin bitiminden sonra giinde asgari
bir defa miinasip bir sekilde yikanmalidir. Temizlik i¢in soda veya klor ihtiva eden maddeler
kullanilabilir.

Kaymak imal yeri

Madde 62 - Kaymak imal yerinde asgari asagidaki kisimlar bulunmalidir:

a) Siitlerin kabul ve pisirme yeri,

b) Kaymagm yapildig1 ve ambalajlandigi kisim.

¢) Kirli kablarin temizlendigi kisim.

Madde 63 - Siitler pisirme kazanlarma siiziilmeden konulmamalidir.

Madde 64 - Siit pisirme yerinde hararet odun veya diger duman yapan mahrukat ile temin
ediliyorsa, baca dumanlar1 1yi ¢ekebilecek sekilde yapilmali ve bu yerde havalandirma

tertibat1 bulunmalidir.

Madde 65 - Kaymak yapilacak siitler asgari 100 derecede yarim saat pisirilmeli ve ondan
sonra kaymak tavalarina dokiilmelidir.

Madde 66 - Pisirme esnasinda siit hususi bir paletli tertibat ile karigtirilmali ve bu is insan
tarafindan dogrudan dogruya yapilmamalidir.

Madde 67 - Bu yerlerin zeminleri mozayik veya buna benzer maddelerden yikanma sularimni
kolayca akitabilecek sekilde meyilli yapilmali ve kaymagin yapildig1 kisim duvarlari
zeminden asgari 1,5 metreye kadar fayans ile kaplanmalidir.

Madde 68 - Imalat i¢in kullanilan kap ve binanmn zemini is bitiminden sonra asgari her giin bir
defa miinasip bir sekilde temizlenmelidir. Temizlik i¢in soda veya klor ihtiva eden maddeler
kullanilabilir.



Madde 69 - Kaymak tavalar1 kalayli olmali ve bakir1 ¢ikmis tavalar imalatta
kullanilmamalidir.

Madde 70 - Kaymaklar satis yerlerine lizerleri temiz bir sekilde zararsiz maddelerle ortiilii
olarak nakledilmeleri mecburidir.

Yogurt imal yerleri

Madde 71 - Yogurt imal yerleri asgari asagidaki kisimlar1 ihtiva etmelidir:

a) Yogurt imali i¢in gelen siitlerin toplama siizme ve pigirme yeri.

b) Yogurt mayalama yeri.

¢) Kirli kablarin ve diger esyanin temizlenme yeri.

Madde 72 - Siit pisirme yerinde hararet, odun veya diger duman yapan mahrukat ile temin
ediliyorsa, baca dumanlari iyi ¢ekebilecek sekilde yapilmali ve bu yerde havalandirma
tertibat1 bulunmalidir.

Madde 73 - Siitler pisirme kazanlarina sik tiilbentle siiziilerek konulmali ve pisirme esnasinda
hususi bir paletli tertibat ile karistirilmali ve bu is insan tarafindan dogrudan dogruya

yapilmamalidir.

Madde 74 - Yogurt yapilacak siitler asgari 100 derecede yarim saat pigirilmeli ve mayalama
suhunetinde mayalanmalidir.

Madde 75 - Siit mayalama yeri, oda veya ufak hiicreler halinde olabilir.

a) Siit mayalama odalarmin yiikseklikleri asgari 5 metre olmal1 ve tavanlar tahtadan yapilmali
ve tavanda havalandirmaya mahsus pencere veya tertibat bulunmalidir.

b) Siit mayalama hiicrelerinin tavanlari tahta olmali ve tavanlarinda havalandirma pencere
veya tertibati bulunmalidir. Bunlar kapali bir mahalde istenildigi kadar olabilir.

Madde 76 - Mayalama odalar1 ve diger kisimlarin zeminleri mozayik veya buna benzer
maddelerden yikama sularini kolayca akitabilecek sekilde meyilli yapilmalidir.

Madde 77 - Mayalama esnasinda yogurtlar {izerine ortiilen bezlerin temiz bulundurulmasi
mecburidir.

Madde 78 - Temizlik kisiminda temizlik i¢in lazim olan tertibat bulunmali ve kaplarin
sularinin siiziilmelerini temin i¢in 1sgarali yerler bulunmalidir.

Madde 79 - Kirli veya pash kablarda yogurt yapmak yasaktir.

Madde 80 - Nakilleri esnasinda harici kirlenmelerden korunmak i¢in yogurt kablar1 zararsiz
ortiilerle ortiilmelidir.



Madde 81 - Yogurthanenin zemin kisimlar1 is bitiminden sonra her giin yikanmali ve
temizlenmelidir.

Peynir imal yerleri

Madde 82 - Peynir imal yerleri isliyecekleri peynir nevine gore liizumlu siitii kolaylikla
sagliyabilecek yerlerde kurulmalidir.

Madde 83 - Peynirnameler asgari asagidaki kisimlar1 ihtiva etmelidir.

a) Siit kabul yeri (Burada su 1sitma ve siit kazan1 bulunur kablarin temizligi yapilabilir)
b) Peynir isleme yeri.

c¢) Olgunlastirma yeri veya depo ve lehim yeri.

Madde 84 - Siit pisirme yerinde hararet, odun veya diger duman yapan mahrukat ile temin
ediliyorsa baca dumanlari 1yi ¢ekebilecek sekilde yapilmali ve bu yerde havalandirma tertibati
bulunmalidir.

Madde 85 - Bu yerlerin zeminleri su ge¢irmiyecek yikama sularini akitabilecek sekilde asgari
betondan yapilmalidir. Ve duvarlar da zeminden 1,5 metreye kadar asgari ¢imento ile
stvanmalidir.

Madde 86 - Peynirhanelerde siitler mayalanmadan evvel 100 derecede yarim saat tutulmalidir.

Madde 87 - Peynir isleme ve olgunlastirma yerleri serin ve suhuneti miimkiin mertebe sabit
tutacak sekilde insa edilmesi ve havalandirma tertibat1 bulunmalidir.

Madde 88 - Peynir imal yeri halifaaliyette iken imalatta kullanilan biitiin alat ve edevatin
sicak % 3 sodali su ile ve depo hari¢ diger kisimlarin miinasip sekilde her giin temizlenmesi
lazimdir.

Miiteferrik hikiimler

Madde 89 - Isbu Talimatname hiikiimlerine muhalif hal ve harekette bulunanlar, T.C.K.na
gore daha agir bir ceza istilzam etmedigi takdirde bu hususta verilen miisaade geri alinmakla
beraber, 1593 sayili kanunun 283. maddesi delaletile 486, 1608 ve 2575 sayili kanun
hiikiimleri mucibince belediyeler tarafindan cezalandirilir.

Madde 90 - 18/07/1941 tarih ve 4863 sayili Resmi Gazete ile nesredilen (Siitlerin nevilerini
ve vasiflarini ve siit ve mamiilatinin istihsaline ve satisina mahsus mahallerin ve levazimimn
sthhi sartlarmi bildiren ve Umumi Hifzisihha Kanununun 171. maddesine gore tanzim olunan
muaddel talimatname) mer’iyetten kaldirilmistir.

Madde 91 - (Gegici madde) isbu Talimatnamenin yiiriirliige girmesinden evvel agilmasina
miisaade edilmis olup gerekli sihhi sartlar1 haiz olmayan imal ve istihsal yerlerile hayvanlarin
yasadiklar1 ve sagildiklar1 mahallerin, talimatnamenin mer’iyet tarihinden itibaren en geg¢ 6 ay
zarfinda islah1 mecburidir.



Madde 92 - Talimatname nesri tarithinden 6 ay sonra mer’iyete girer.

Madde 93 - Bu Talimatname hiikiimlerini Adliye, Dahiliye, Iktisat ve Ticaret ve Sihhat ve
Ictimai Muavenet ve Ziraat Vekaletleri yiiriitiir.

NOT : Bu Yonetmelikteki "Subapl Siit Giigiimii Semast" i¢in 30/04/1956 Tarih ve 9297
Sayili Resmi Gazeteye Bakiniz.



