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                                                                               GIDA, TARIM ve HAYVANCILIK BAKANLIĞI
                                                   …………………………. GIDA, TARIM ve HAYVANCILIK İL MÜDÜRLÜĞÜ
HAYVANSAL YAN ÜRÜN KULLANARAK KEDİ-KÖPEK MAMASI VE KÖPEK ÇİĞNEME ÜRÜNÜ ÜRETEN İŞLETMELER İÇİN HİJYEN GEREKLİLİKLERİ 

İşletme  Onay  No:

İşletmenin adı:

İşletmenin adresi:

Telefon numarası:

Kapasitesi:

İşletmenin faaliyet konusu:         □ Kedi-Köpek Maması                           □ Köpek Çiğneme Ürünü    

	
	GEREKLİLİKLER
	EVET
	HAYIR

	
	TESİS VE EKİPMANLAR

	1. 
	Hammadde alım bölümü temizlik ve dezenfeksiyona elverişli yapılmış mı? Bu bölümde yeterli temizlik yapılıyor mu?
	
	

	2. 
	Temizlik ve dezenfeksiyon için yazılı bir proğram oluşturulmuş mu? Kayıtları tutuluyor mu?
	
	

	3. 
	Isı ölçüm cihazları kalibre ediliyor mu? Kayıtları tutuluyor mu? (Çiğ mamalar için aranmaz)
	
	

	4. 
	Hayvansal atık ve döküntüler kontrol altında tutularak işletme genel temizliğine dikkat ediliyor mu?
	
	

	5. 
	Etkili pest kontrol programı uygulanıyor mu?  
	
	

	6. 
	Tesiste çalışanlar için giyinme yerleri, tuvalet ve lavabo bulunuyor mu?
	
	

	7. 
	Çatılar bulaşmayı önleyecek şekilde inşa edilmiş mi?
	
	

	8. 
	Tesisler yeterli aydınlatmaya sahip mi?
	
	

	
	PERSONEL

	9. 
	5996 sayılı Kanunun EK-1-B’de belirtilen nitelikte personel çalıştırılıyor mu?
	
	

	10. 
	İşletmede çalışan tüm personelin görev ve sorumluluklarının yazılı olduğu organizasyon şeması var mı? Bu şema işletmede görülebilecek bir yerde asılı mı?
	
	

	
	ÜRETİM

	11. 
	Tehlike analizi ve kritik kontrol noktaları ilkelerine dayalı üretim yapılıyor mu? Bununla ilgili uygulama planı var mı?
	
	

	12. 
	İşleme prosesi için proses (metod) validasyonu yapılıyor mu? Proses parametreleri (ısı, basınç, süre vb) kontrol ediliyor mu? Bununla ilgili kayıtlar tutuluyor mu?
	
	

	13. 
	Üretim sırasında bulaşma ve çapraz bulaşmayı önleyecek tedbirler alınıyor mu? 
	
	

	14. 
	Çiğ pet hayvan mamaları herhangi bir sızıntıya imkan vermeyecek şekilde paketleniyor mu? 
	
	

	15. 
	Konserve mamalar minimum 3 Fc değerinde ısıl işleme tabi tutuluyor mu? 
	
	

	16. 
	Konserve mamalar dışında diğer pet hayvan mamaları 90 ̊C ısıl işleme tabi tutuluyor mu? 
	
	

	17. 
	Köpek çiğneme ürünleri patojen mikroorganizmaların yok edileceği bir ısıl işleme tabi tutuluyor mu? 
	
	

	18. 
	Üretimde H.Y.Ü. Yönetmeliği EK-1,B’de belirtilen  materyal kullanılıyor mu?
	
	

	19. 
	Üretim sonrasında kullanılmayan yan ürünlerin imhası için bir sistem uygulanıyor mu?
	
	

	20. 
	Üretilen ürünler yeni ambalajlarda paketleniyor mu? 
	
	

	
	DEPOLAMA ve NAKLİYE
	
	

	21. 
	İşletmede üretilen ürünler ile işlenmemiş ürünler ayrı bölümlerde depolanıyor mu? Bulaşma ve çapraz bulaşmayı önlemek için uygun depolama yapılıyor mu?
	
	

	22. 
	Taşıma ve nakliye araçları temiz tutuluyor mu? 
	
	

	
	KAYIT TUTMA
	
	

	23. 
	İşletmeye gelen hammaddeler ile tedarikçilerinin isim ve adresleri kayıt altına alınıyor mu? Satılan ürünler ile ilgili kayıtlar düzenli tutuluyor mu?
	
	


Kontrolör                                                               Kontrolör                                         İşletme Sahibi
İmza                                                                           İmza                                                        İmza        
